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1 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhrem Gerédt schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.

Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht behandeln und pflegen.
Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.

1.1 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Vakuumierers (nachfolgend als Gerat be-
zeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fur die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den
bestimmungsgemaflen Gebrauch und die Pflege des Gerates.

Die Bedienungsanleitung muss standig am Gerét verfligbar sein.

Sie ist von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die mit der:

« Inbetriebnahme, - Bedienung,

« Stérungsbehebung und/oder « Reinigung

des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an
Nachbesitzer weiter.

1.2 Warnhinweise
In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

A GEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fiihrt dies zum Tod oder zu schwe-
ren Verletzungen.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche Situation.
Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren Verletzun-
gen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

A\ VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mégliche gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder gema-
Bigten Verletzungen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.
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1.3 Haftungsbeschrdankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise fur

die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und FR
erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach

bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung IT
konnen keine Anspriiche hergeleitet werden. Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fiir
Schaden aufgrund: ES

+ Nichtbeachtung der Anleitung NL
« Nicht bestimmungsgemafler Verwendung

« Unsachgemaf3er Reparaturen PORT
« Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

« Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile RUS

+ Verwendung von nicht zugelassenem Zubehor

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch

die Garantie gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt.

Wir Gibernehmen keine Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Uber-
setzung von uns oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspriing-
liche deutsche Text.

DK

1.4 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt. Alle Rechte, auch die der fotomecha-
nischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der Verbreitung mittels besonderer Verfah-
ren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager und Datennetze), auch teilweise, behalt
sich die Braukmann GmbH vor. Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgemafer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fiihren.

2.1 BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fuir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Rdumen zum Va-
kuumieren von Beuteln und Behadltern, sowie zum Verschwei3en von Folien bestimmt.
Zusétzlich ist dieses Gerat im semi-professionellen Bereich (Jager, Angler, Hobby-Koche
etc.) nutzbar. Eine andere oder dariiber hinaus gehende Benutzung gilt als nicht bestim-
mungsgema.

Gefahr durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung!

Von dem Gerdt konnen bei nicht bestimmungsgemaRer Verwendung

und/oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschliel3lich bestimmungsgemal3 verwenden.

» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehenswei-
sen einhalten.
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Anspriiche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemafer Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

T
ES

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gerat die

NL  folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

PORT P
RUS

>
DK

Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf duf3ere sicht-
bare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht in Betrieb.
Bei Beschadigung der Anschlussleitung oder des Steckers, miissen
diese durch den Hersteller oder dessen Servicebeauftragten ersetzt
werden, um Gefahren vorzubeugen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen und dariiber benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des siche-
ren Gebrauch des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Reinigung und Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch
Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
alter und werden beaufsichtigt.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jiinger als 8
Jahre fernzuhalten.

Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom Hersteller
autorisierten Kundendienst vorgenommen werden, sonst besteht
bei nachfolgenden Schaden kein Garantieanspruch mehr. Durch
unsachgemafe Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen.

Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie die
Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen.

Ziehen Sie nicht an der Anschlussleitung und tragen Sie das Gerat
nicht an der Anschlussleitung.
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» Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen und
nicht in die Spulmaschine geben.

» Bitte zur Aufbewahrung den Deckel nur locker schlieBen, nicht ver- T
riegeln, damit die Dichtungen sich nicht verformen und die Funk- ES
tion des Gerates nicht beeintrachtigt wird.

FR

NL

2.3 Gefahrenquellen PORT
2.3.1 Verletzungsgefahr RUS

A WARNUNG DK

Der Schweif3balken des Gerites wird sehr heif3.

Beachten Sie bitte folgenden Sicherheitshinweis, um sich und an-

dere nicht zu verbrennen:

» Um eventuellen Verbrennungen vorzubeugen, bertihren Sie den
Schweil3balken niemals unmittelbar nach dem Schweif3vorgang.

2.3.1 Brandgefahr

A WARNUNG

Bei nicht sachgemafer Verwendung des Gerates besteht Brandge-

fahr. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um Brandgefahr

zu vermeiden:

» Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbarem Material auf.

» Halten Sie das Gerat fern von jeglichen Warmequellen (Gas, Strom,
Brenner, beheizter Ofen).

2.3.2 Gefahr durch elektrischen Strom

A GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder
Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine Gefahr-
dung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn die
Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt sind, wenn es
nicht ordnungsgemal funktioniert oder fallen gelassen oder
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A GEFAHR

>

3

beschadigt worden ist. Bei Beschadigung der Anschlusslei-
tung oder des Steckers, mussen diese durch den Hersteller
oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden, um Gefah-
ren vorzubeugen.

Offnen Sie auf keinen Fall das Geh&duse des Gerates. Werden
spannungsfihrende Anschlisse berthrt und der elektrische
und mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlag-
gefahr. Darliber hinaus konnen Funktionsstorungen am Gerat
auftreten.

Beruhren Sie das Gerat sowie den Netzstecker nicht mit nas-
sen Handen.

Keine Gegenstinde in die Offnungen des Gerites einfiihren.
Bei Berlihrung Spannung flihrender Teile besteht Strom-
schlaggefahr.

Sicherheitshinweise zur Aufbewahrung von
Lebensmitteln

Befolgen Sie bitte bestimmte Vorgehensweisen beim Vakuum-verschwei3en; so kdnnen
Sie die Qualitat und die Sicherheit Ihrer vakuumierten / eingeschwei3ten Lebensmittel
garantieren.

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gerit die folgenden allgemeinen
Sicherheitshinweise:

>

vV v v. v Vv

Wenn verderbliche Lebensmittel erhitzt oder aufgetaut wurden oder ungekiihlt auf-
bewahrt werden, miissen sie umgehend verzehrt werden.

Bevor Sie Lebensmittel vakuumverpacken ist es wichtig, dass Sie sich vorher Ihre
Hande waschen und samtliche Utensilien und Oberflachen reinigen.

Kuhlen oder gefrieren Sie verderbliche Lebensmittel umgehend, nachdem Sie sie
vakuumverpackt haben. Bewahren Sie sie nicht bei Zimmertemperatur auf.
Bewahren Sie fettreiche Lebensmittel moglichst kiihl und dunkel auf, damit sie nicht
ranzig werden.

Schélen Sie Friichte und Gemiise, wie z.B. Apfel, Bananen, Kartoffeln und Wurzelge-
muse, nur so verlangert das Vakuumverpacken ihre Haltbarkeit.

Um die Bildung von Gasen zu vermeiden, blanchieren Sie Gemusearten wie Kohl
und Brokkoli, bevor Sie sie vakuumieren.

CASO VRH 590 advanced



4 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerédtes. Beach- FR
ten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.
IT

4.1 Sicherheitshinweise ES
Bei der Inbetriebnahme des Gerates konnen Personen- und Sachschaden auftreten!
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um die Gefahren zu vermeiden: PORT
P Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht

Erstickungsgefahr. RUS
4.2 Lieferumfang und Transportinspektion DK

Das Gerat wird standardmaBig mit folgenden Komponenten geliefert:

« VRH 590 advanced

« 10 Profi-Beutel (20 x 30 cm) « 1 Profi-Folienrolle 28 x 300 cm
+ Vakuumierschlauch « Bedienungsanleitung

» Herausnehmbare Vakuumkammer

HINWEIS

P Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

P Melden Sie eine unvollstiandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter Ver-
packung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

4.3 Einsatzbereich

Erhalten Sie Geschmack und Frische und reduzieren Sie Kosten durch weniger verdorbene
Lebensmittel.

o Verpacken Sie Lebensmittel, wie z.B. Fleisch, Fisch, Geflligel, Fisch und Meeresfriichte
und Gemduse zum Einfrieren oder fiir die Aufbewahrung im Kiihlschrank.

e Verpacken Sie trockene Lebensmittel, wie z.B. Bohnen, Niisse, Musli usw. um diese
Lebensmittel langer aufbewahren zu kdnnen.

e Setzen Sie Ihren Vakuumierer im Non-Food-Bereich ein: Eingeschweil3ter Campingbe-
darf, wie z.B. Streichhélzer, Sanitatskdsten und Kleidung bleiben sauber und trocken,
Silber und Sammlerstiicke laufen nicht an.

4.4 Auspacken

Zum Auspacken des Gerdtes entnehmen Sie das Gerdt aus dem Karton und entfernen Sie
das Verpackungsmaterial.

HINWEIS

P Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wihrend der Garantiezeit des Gera-
tes auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal verpacken zu kénnen.
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4.5 Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
FR  Voraussetzungen erfiillen:

IT
ES

°

NL

PORT e

RUS

DK,

Das Gerat muss auf einer festen, ebenen, waagerechten und hitzebestandigen Unter-
lage mit einer ausreichenden Tragkraft und Platz fiir das Gerat und das erwartungs-
gemal schwerste und groBte zu vakuumierende Gut aufgestellt werden.

Bewegen Sie den Vakuumierer nicht, wahrend er in Betrieb ist.

Wabhlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an den heien Schwei3balken des
Gerétes gelangen kdnnen.

Stellen Sie das Gerat nicht in einer heien, nassen oder sehr feuchten Umgebung
oder in der Nahe von brennbarem Material auf.

Um fir ausreichende Luftzirkulation zu sorgen, lassen Sie zu allen Seiten ca. 10 cm
Platz.

Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht ab-
gezogen werden kann.

Der Aufstellung des Gerates an nichtstationdren Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) darf
nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden, wenn sie die Voraussetzun-
gen fiir den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates sicherstellen.

4.6 Elektrischer Anschluss

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

Vergleichen Sie vor dem Anschlie3en des Gerdtes die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten miissen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie Ihre Elektro-Fachkraft.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht tiber oder
unter dem Gerat oder Uber hei3e und/oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Der Betrieb an
einer Steckdose ohne Schutzleiter ist verboten. Lassen Sie im Zweifelsfall die Hausins-
tallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprifen.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schdaden, die durch einen fehlenden oder unterbroche-
nen Schutzleiter verursacht werden.

CASO VRH 590 advanced



5 Aufbau und Funktion
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zu Aufbau und Funktion des Gerétes.

5.1 Gesamtiibersicht

PORT

RUS
DK

@ Griff @ Cutter

@ Verriegelungshaken Kabelaufwicklung (Riickseite)
@ obere Dichtung @ Herausnehmbare Vakuumkammer
@ untere Dichtung Schwei3balken

(Enthalt einen teflonbeschichteten Heiz-
draht; dieser ermoglicht es, den Beutel zu
versiegeln, ohne dass er festklebt.)

@ Gummidichtung
(Driickt den Beutel gegen den Schweil3-
balken)

@ Rollenfach

Der Schwei3balken des Gerates wird sehr heif3.
Beachten Sie bitte folgenden Sicherheitshinweis, um sich und andere nicht zu ver-
brennen:

P Um eventuellen Verbrennungen vorzubeugen, beriihren Sie den SchweiBbalken
niemals unmittelbar nach dem Schweif3vorgang.

HINWEIS

P Entfernen Sie nicht das Teflonband (T)!
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5.2 Bedienelemente

PORT

Tasten - die ausgewahlte Funktion wird durch die jeweilige Kontrolleuchte angezeigt.

@1) Taste Food (Dry & Moist)
DK Waéhlen Sie bitte vor dem Vakuumiervorgang,Dry” fiir trockenes Vakuumiergut oder
+Moist” fiir feuchtes Vakuumiergut, bei dem etwas Flissigkeit vorhanden ist.

RUS

@ Taste Vacuum & seal / Cancel
Zum automatischen Vakuumieren und VerschweiBen eines Beutels.
Taste erneut driicken um den Vorgang abzubrechen. Sie kdnnen mit dieser Taste auch
die anderen Vorgange abbrechen.

@ Taste Seal
Zum Verschweif3en eines Beutels ohne zusétzlichen Vakuumiervorgang.

Taste Canister

Zum Vakuumieren von Behaltern

@5 Taste Marinate
Fur das Marinieren in einem Behalter oder in einem Vakuumbeutel
(Kein automatisches Verschweif3en nach dem Mariniervorgang)

Taste Pulse

Solange Sie die Taste driicken, wird Luft aus dem Beutel gezogen.
Lassen Sie die Taste los, endet dieser Vorgang. Sie miissen den Beutel anschlie3end
Uber die Taste Schweif3en verschweif3en. Auch fiir Behalter anwendbar.

A7) Anschluss firr Vakuumierschlauch fiir das Vakuumieren von Behaltern

5.3 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite
des Gerates.

6 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten Sie
die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.
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6.1 Inbetriebnahme
Vor jedem Gebrauch und nach jedem Versiegeln missen sowohl das Gerat als auch

samtliche mit Lebensmitteln in Berliihrung kommende Zubehorteile sorgfiltig gereinigt FR
werden; Befolgen Sie dazu bitte die in dem Abschnitt,Reinigung und Pflege” aufgefiihr-
ten Anweisungen. IT

6.2 Beutel und Rollen ES

Bitte verwenden Sie nur ausdriicklich fiir das Vakuumieren vorgesehene Beutel und NL
Rollen. Das Folienmaterial dieser speziellen Vakuumierfolien ist ein anderes als das von
gewohnlichen Frischhaltefolien. Alle von CASO gelieferten Folienrollen und -beutel sind PORT
fur das Kochen im Beutel (Sous Vide) geeignet. RUS
Bitte vergewissern Sie sich bei der Verwendung von Folien anderer Hersteller, ob diese
ebenfalls fir die Mikrowelle und flir das Kochen-im-Beutel (Sous Vide) geeignet sind. DK
Bitte beachten Sie, dass Balkenvakuumierer wie dieses Gerat grundsatzlich nur mit

strukturierten Folienbeuteln betrieben werden kdnnen. Hierzu erhalten Sie von CASO ein

breites Angebot verschiedener Rollen und Beutel.

6.3 Herstellung eines von der Rolle stammenden Beutels

1. Stellen Sie das Geréat an einem trockenen Platz auf.
Offnen Sie das Gerat mithilfe des Griffs.

3. Klappen Sie die Cutter-Schiene hoch, um die Folie auf die gewiinschte Lange unter
dem Cutter auszurollen. (Abb. 1)

4. Fixieren Sie die Folie, indem Sie die Cutter-Schiene runter klappen. (Abb. 2)

5. Bewegen Sie den Cutter vollstandig Gber die Schiene um die Folie abzuschneiden.

6. Legen Sie ein Ende der Folie Gber den Schweil3balken.

7. SchlieBen Sie den Deckel und driicken Sie den Griff runter. (Abb. 3)

8. Driicken Sie die Taste Seal.

9. Die entsprechende LED leuchtet auf und erlischt, wenn der Schwei3vorgang abge-
schlossen ist.

10. Klappen Sie den Griff hoch, um das Gerat zu 6ffnen und den Beutel zu entnehmen.

11. Der Beutel kann nun zum Vakuumieren benutzt werden.

P Vergewissern Sie sich, dass die Linge des zu benutzenden Beutels mindestens 8cm
langer als das zu konservierende Lebensmittel ist und berticksichtigen Sie weitere
2cm, falls der Beutel nach dem Aufschneiden ein weiteres Mal versiegelt werden soll.
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6.4 Vakuum-Verpacken in einem Beutel

EN

1. Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Platz auf.

2. Offnen Sie das Gerat mithilfe des Griffs.

3. Geben Sie die Lebensmittel in den Beutel.

4. Platzieren Sie das offene Ende des Beutels in der Vakuumkammer.

5. SchlieBen Sie den Deckel und drticken Sie den Griff runter.

6. Drlicken Sie nun,Vacuum & seal / Cancel” und der Beutel wird automatisch

vakuumiert und versiegelt.

Die entsprechende LED leuchtet auf und erlischt, wenn der Vorgang

abgeschlossen ist.

8. Wenn Sie den Vorgang abbrechen mochten, driicken Sie die ,Vacuum & seal / Cancel”
Taste erneut.

9. Klappen Sie den Griff hoch, um das Gerat zu 6ffnen und den Beutel zu entnehmen.

HINWEIS

P Sie kénnen das Gerit bis zu 125 Mal direkt hintereinander mit dem,Vacuum & seal”

Vorgang und bis zu 125 Mal mit dem ,seal” Vorgang verwenden, ohne dass das Gerat

Uberhitzt.

Geben Sie nicht zu viele Lebensmittel in den Beutel, so dass die gedffnete Seite des

Beutels leicht im Vakuumierer platziert werden kann.

Reinigen und glatten Sie das offene Ende des Beutels, bevor Sie ihn verschweil3en.

Entfernen Sie Lebensmittelriickstande, Feuchtigkeit und Falten, um ein einwandfreies

Schweilergebnis zu erreichen.

Streichen Sie schon vor dem Vakuumieren die Luft aus dem Beutel, um den Vakuu-

miervorgang zu optimieren.

Sollten die Lebensmittel, scharfe Kanten, wie z.B. Knochen, haben, wickeln Sie sie in

Kuchenpapier ein; so verhindern Sie, dass der Beutel beschadigt wird.

Frieren Sie flissige Lebensmittel erst in einem geeigneten Gefal3 ein und fiillen Sie sie

dann in einen Beutel, um sie zu vakuumieren.

Da sich Lebensmittel beim Einfrieren etwas ausdehnen kénnen, wahlen Sie den

Beutel ca. 8 cm langer.

Legen Sie Fleisch oder Fisch auf Kiichenpapier und vakuumieren Sie beides zusam-

men. Das Kiichenpapier hat den Vorteil, dass es Feuchtigkeit von den Lebensmitteln

aufnehmen kann.

» Trennen Sie weiche Lebensmittel, die leicht aneinanderhaften mit Back- oder Perga-
mentpapier und vakuumieren Sie sie dann ein. Dies ermdglicht eine leichtere Ent-
nahme.

N
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6.5 Gebrauch der Funktion ,Pulse” (Manuelles Vakuum)

Da der Druck des Vakuumierens fiir manche Lebensmittel zu groB ist, und diese im Beutel
zerdriickt werden konnten, konnen Sie mit der Funktion ,Pulse” die Dauer und damit die
Starke des Vakuumiervorgangs regulieren. Damit kdnnen Sie die Vakuumierstérke an die
Konsistenz ihres Vakuumiergutes anpassen und auch weiche Lebensmittel (z. B. Beeren-
friichte) vakuumieren ohne Sie zu zerdriicken.

Durch die Zeit- und Druckregulierung wird das Zerdriicken empfindlicher Lebensmittel
verhindert. Beim Verpacken einiger saftiger Lebensmittel kénnen Sie diese Funktion auch
nutzen, um zu verhindern, dass Flissigkeit angesaugt und herausgezogen wird.

1. Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Platz auf.

2. Offnen Sie das Gerat mithilfe des Griffs.

3. Geben Sie die Lebensmittel in den Beutel.

4. \Vergewissern Sie sich, dass sich das offene Ende des Beutels innerhalb der Vakuum-
kammer befindet.

5. SchlieBen Sie den Deckel und driicken Sie den Griff herab.

6. Driicken Sie die Taste,Pulse” Solange Sie die Taste gedriickt halten, wird Luft entzo-
gen. Erst wenn Sie die Taste loslassen, stoppt der Vorgang. So konnen Sie das Vakuum
genau steuern und ein Absaugen von Flissigkeit verhindern.

7. Halten Sie die Taste gedriickt, bis das von Ihnen gewiinschte Vakuum erreicht ist.

8. DieLED derTaste,Seal” blinkt.

9. Driicken Sie die Taste ,Seal” und versiegeln Sie so den Beutel.

HINWEIS

P Wenn zu viel Luft entzogen wurde, kénnen Sie einen Moment warten und das Gerét
lasst wieder Luft in den Beutel. Sie konnen den Vorgang wiederholen.

6.6 Vakuum-Verpacken in einem Behilter

1. Stellen Sie das Geréat an einem trocke-

nen Platz auf.

Offnen Sie das Gerat mithilfe des

Griffs.

3. Wischen Sie den Vakuum-Behalter
und seinen Deckel ab, um sicher zu
stellen, dass diese sauber und trocken
sind.

4. Fillen Sie das Vakuumiergut in den Behalter. Achten Sie darauf, nicht zu viel

Vakuumiergut einzufiillen.

Verschlief3en Sie den Behalter mit dem dazugehérigen Deckel.

Schlie3en Sie den Deckel des Gerates und driicken Sie den Griff herab.

Befestigen Sie ein Ende des Vakuumierschlauches am Anschluss des Geréates (17) und

das andere Ende am Anschluss des Behélterdeckels bzw. mit dem Adapter auf dem

Behalterdeckel.

8. Drlicken Sie die Taste ,Canister”.

9. Driicken Sie zu Beginn des Vakuumvorgangs den Deckel des Behalters an.

10. DerVakuumiervorgang endet automatisch, sobald genug Vakuum erzeugt wurde.

N
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11. Sie kdnnen den Vorgang jederzeit abbrechen, in dem Sie auf die Taste ,Vacuum & seal
/ Cancel” driicken.

12. Alternativ kdnnen Sie mit der Taste ,Pulse” die Starke des Vakuumiervorgangs selbst
regulieren und zum gewiinschten Zeitpunkt beenden.

13. Entfernen Sie zuerst den Vakuumierschlauch vom Deckel des Behilters, erst dann
vom Anschluss am Gerat.

»  Sie kdnnen zum Vakuumieren ebenfalls Vakuum ZIP-Beutel benutzten. Bitte beachten
Sie, dass flr die ZIP-Beutel ein passender Adapter benétigt wird.

6.7 Marinieren

1. Befolgen Sie die Schritte 1-5 wie unter 6.4 beschrieben.

2. Dricken Sie,Marinate”.

3. Luft wird entzogen und nach dem Vakuumiervorgang automatisch wieder eingelas-
sen. Der Vorgang geht tber 5 Arbeitszyklen.

4, Der,Marinate”Vorgang endet automatisch.

5. Sie kdnnen den Vorgang jederzeit abbrechen, in dem Sie auf die Taste,Vacuum & seal
/ Cancel” driicken.

6. Nach dem,Marinate” Vorgang wird nicht automatisch verschweif3t. Dies kdnnen Sie
nach Bedarf manuell mit der,Seal” Taste starten.

HINWEIS

P Sie kdnnen zum marinieren auch Vakuum-Marinierbehélter benutzen. Befolgen Sie
dafir die Schritte 1-6 wie unter 6.6 beschrieben und driicken Sie die ,Marinate” Taste.
Das Ventil im Behalterdeckel muss offen sein. Entfernen Sie zuerst den Vakuumier-
schlauch vom Deckel des Behalters, erst dann vom Anschluss am Gerat.

6.8 Aufbewahrung des Vakuumierers:

Bewahren Sie Ihr Gerat an einem ebenen und sicheren Ort, auBBerhalb der Reichweite von
Kindern, auf.

HINWEIS

P Wenn Sie das Gerit ldngere Zeit nicht nutzen,
empfehlen wir, den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen.

P Bitte zur Aufbewahrung den Deckel nur locker
schlieBen und den Griff runter klappen, nicht verrie- |
geln, damit die Dichtungen sich nicht verformen.

P Verstauen Sie das Netzkabel in der Kabelaufnahme
auf der Riickseite des Gerates. Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerét.
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7 Reinigung und Pflege EN

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerétes. FR

7.1 Sicherheitshinweise IT

A VORSICHT ES

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des NL

Gerites beginnen:

P Ziehen Sie den Stecker vor dem Reinigen des Gerites aus der Steckdose. PORT
Das Gerat muss regelmaBig gereinigt und Riickstande entfernt werden, um seine
Funktionsfahigkeit und Sicherheit zu erhalten. Ziehen Sie vor dem Reinigen den RUS

Stecker aus der Steckdose.

Der SchweiBbalken kann nach dem Vakuumieren heiB sein. Es besteht Verbrennungs- DK

gefahr! Warten Sie, bis das Gerat abgekiihlt ist.

Reinigen Sie das Gerat moglichst nach jedem Gebrauch.

Wenn Feuchtigkeit in das Gerat eindringt, kdnnen elektronische Bauteile beschadigt

werden. Achten Sie darauf, dass keine Fluissigkeit durch die Vakuumpumpe in das

Gerateinnere gelangt.

P Das Gerit nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen und nicht in die Spiil-
maschine geben.

P Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine

Losungsmittel.

>

>

vv

Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.
Trocknen Sie das Gerat sorgféltig ab, bevor Sie es wieder benutzen.

7.2 Reinigung

€ AuBenseite des Gerites

Die AuBBenseite des Gerates mit einem feuchten Tuch oder unter Verwendung einer mil-
den, nicht scheuernden Seifenldsung abwischen.

€ Innenseite des Gerites

Reinigen Sie die Innenseite des Gerates mit Kiichenpapier, um Essensreste und Flissigkei-
ten zu entfernen. Entnehmen Sie die Auffangschale aus der Vakuumkammer und spiilen
Sie sie in warmem Wasser mit etwas Spulmittel, trocknen Sie sie sorgfaltig ab und setzen
sie wieder ein.

€ Vakuumierbeutel

Sie kdnnen die Vakuumierbeutel mehrfach verwenden. Waschen Sie den Beutel in war-
mem Spulwasser aus und lassen Sie ihn anschlieBend sorgféltig trocknen, bevor Sie ihn
wieder benutzen.

A VORSICHT

P Beutel, die zur Aufbewahrung von rohem Fleisch, Fisch oder fettigen Lebensmitteln
benutzt wurden, kdnnen nicht wieder verwendet werden.
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€  Gummidichtung (5)

Nehmen Sie die Gummidichtung heraus und reinigen Sie diese in warmem Seifenwasser.

HINWEIS
>

Die Gummidichtung sollte sorgfaltig getrocknet werden, bevor Sie sie wieder ein-

bauen.

Achten Sie auf eine korrekte Platzierung der Dichtung, sodass das Gerat ordnungsge-
maf funktionieren kann.

8 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und Stérungs-
behebung. Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschdadigungen zu vermeiden.

8.1 Sicherheitshinweise

A VORSICHT

» Reparaturen an Elektrogeriten diirfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.
» Durch unsachgemiBe Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
und Schaden am Gerat entstehen.

8.2 Storungsursachen und -behebung

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Storungen.

Fehler

Mogliche Ursache

Behebung

Der Vakuumierer
funktioniert nicht

Netzstecker nicht eingesteckt

Netzstecker einstecken

Stromkabel oder Stecker
defekt

Kundendienst kontaktieren.

Steckdose defekt

Andere Steckdose wahlen

Das abgeschnit-
tene Rollenstiick
wird nicht korrekt
verschweil3t

Rollenstlick nicht korrekt
positioniert

Befolgen Sie die Schritte im
Kapitel ,Herstellung eines von
der Rolle stammenden Beutels”

Es wird kein voll-
standiges Vakuum
im Beutel erzeugt

Das offene Ende des Beutels
befindet sich nicht vollstédndig
in der Vakuumkammer

Positionieren Sie den Beutel
korrekt

Der Beutel ist defekt

Wahlen sie einen anderen
Beutel

Es befinden sich Unreinheiten
auf den Schweil3dichtungen
und/oder den normalen Dich-
tungen

Saubern Sie die Dichtungen
und setzten Sie diese nach
dem Trocknen wieder korrekt
ein.
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Der Beutel wird
nicht korrekt ver-
schweil3t

Der Schweil3balken ist Gber-
hitzt, so dass der Beutel
schmilzt

Offnen Sie den Deckel des Ge-
rates und lassen Sie es einige
Minuten abkihlen

Der Beutel halt
das Vakuum nicht,
nachdem er ver-
schweil3t wurde

Der Beutel ist defekt

Wahlen sie einen anderen
Beutel, umwickeln Sie scharfe
Kanten des Inhalts eventuell
mit Klichenpapier

Es befinden sich undichte
Stellen aufgrund von Falten,
Kriimeln, Fett oder Flussigkei-
ten entlang der Schweif3naht

Offnen Sie den Beutel wie-
der, reinigen Sie den oberen
inneren Teil des Beutels und
entfernen Sie eventuell vor-
handene Fremdkorper vom
Schweil3balken, bevor Sie den
Beutel erneut zuschweil3en.

Die Schweifl3naht ist nicht
durchgehend versiegelt

Schneiden Sie die Schweil3-
naht ab und starten Sie den
Vakuumier- und Schweifvor-
gang erneut.

Die sich im Beutel befindenen
Lebensmittel haben Gase ge-
bildet

Blanchieren Sie Gemiisearten
wie Kohl und Brokkoli, bevor
Sie sie vakuumieren

Der Schweibalken
verschweil3t schon
vor Ende des Va-
kuumiervorgangs

Der Schweil3balken ist durch zu
viele Durchgange kurz hinter-
einander zu heil3 geworden
und verschweil3t die Beutel ob-
wohl noch nicht die komplette
Luft entzogen werden konnte.

Offnen Sie den Deckel des Ge-
rates und lassen Sie es einige
Minuten abkiihlen

P Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kénnen, wen-
den Sie sich bitte an den Kundendienst.

9 Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle
Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fiir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im Restmill oder bei falscher Behandlung
konnen diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden.

Geben Sie |hr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmiill.

P Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Riickgabe und Ver-

wertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich gegebenen-
falls bei lhrem Rathaus, Ihrer Mullabfuhr oder bei lhrem Handler.

P Sorgen Sie dafiir, dass Ihr Altgerit bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.
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9.1 Entsorgung der Verpackung

.

Die Verpackung schiitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsma- ) ‘
terialien sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichts- -
punkten ausgewahlt und deshalb recycelbar.

Die Riickfiihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert
das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien an
den Sammelstellen fiir das Verwertungssystem »Griiner Punkt.

10 Garantie

Fur dieses Produkt Gibernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fir Mdngel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zuriickzufiihren sind. Unsere Garantie
gilt fiir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fiir alle anderen Lander kontaktieren
Sie uns bitte.

Ihre gesetzlichen Gewéhrleistungsanspriiche nach §437 ff. BGB bleiben hiervon unbe-
rihrt. Die Inanspruchnahme lhrer gesetzlichen Mangelrechte ist fiir Sie unentgeltlich. In
der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemafe Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Madngel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringfligig beeinflussen. Weitergehend sind VerschleiB3teile, Transportschaden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.
Dieses Gerat ist flir den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und
leistungsmaBig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit
unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung
vergleichen ldsst. Es ist nicht fiir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerdt nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Riicksen-
dung des Gerdtes (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere Kontaktdaten
(,Garantiegeber”) finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.
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Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your vacuum sealer system will serve you for many years if you handle it and care for it
properly. We wish you a lot of pleasure in using it!

1.1 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the vacuum sealer system (referred
to hereafter as the Device) and provide you with important information for the initial
commissioning, safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
device:

« Commissioning, « Operation,

« Troubleshooting and/or « Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner
along with the device.

1.2 Warning notices
The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

A DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of
death or serious personal injuries.

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

A\ ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate inju-
ries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of
the machine.
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1.3 Limitation of liability
All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation

and care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best FR

of our knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions [T

in this manual.

The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a result of the ES
following: NL
+ Non-observance of the manual

+ Uses for non-intended purposes PORT
« Improper repairs

- Technical alterations, modifications of the device RUS
« Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guaran- DK

tee. All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any
liability for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

1.4 Copyright protection

This document is copyright protected.

Braukmann GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical repro-
duction, duplication and distribution using special processes (e.g. data processing, data
carriers, data networks), even partially.

Subject to content and technical changes.

2 Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

2.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for vacuuming
bags and canister, as well as sealing vacuum foils. In addition, this device can be used in
the semi-professional sector (hunters, anglers, hobby cooks, etc.).

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are conside-
red incompatible with the intended or designated use.

Danger due to unintended use!

Dangers can emanate from the device if it is used for an unintended

use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating
Manual.
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Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

FR

2.2 General Safety information

PLEASE NOTE

T
ES

Please observe the following general safety notices with regard to

NL  the safe handling of the device.

porT »
RUS
DK

Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

If the power cable or plug are damaged, then they must be repla-
ced by the manufacturer or its service agent in order to avoid a
hazard.

This device can be used by children aged 8 and above, and by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
a lack of experience and / or knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the device in a safe
way and understand the hazards involved.

Children are not allowed to play with the device.

The device and its connecting cable must be kept away from chil-
dren who are less than 8 years old.

Only customer service departments authorized by the manu-
facturer may carry out repairs on the device, as otherwise the
guarantee entitlements will be null and void in the event of any
subsequent damages. Improperly performed repairs can cause
considerable dangers for the user.

Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the safety
requirements are fulfilled.

Do not leave the device unsupervised when it is in operation.
When disconnect, please unplug by grasp the plug and not the
cord, to avoid any injury.

Never immerse the device in water or other liquids and do not
place it in the dishwasher.

For the correct storage, please slightly close the cover, do not lock,
it will deform the gaskets and affect the machine function.
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2.3 Sources of danger
2.3.1 Danger of burns

A WARNING

The sealing bar gets very hot. Please observe the following safety

notice in order not to burn yourself or others.

» To avoid getting burned, never touch the sealing bar directly after
sealing process.

2.3.1 Danger of fire

A WARNING

There is a danger of fire due to the event the device is not used

properly. Observe the following safety notices to avoid dangers

of fire:

» Do not set up the device near flammable material.

» Keep this appliance away from sources of heat (gas, electric, bur-
ner, heated oven).

2.3.2 Dangers due to electrical power

A DANGER

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires or
subassemblies! Observe the following safety notices to avoid dan-
gers due to electrical power:

» Do not operate this device if it has a damaged cable or plug, if it is
not working properly or if it has been damaged or dropped. If the
power cable or plug are damaged, then they must be replaced by
the manufacturer or its service agent in order to avoid a hazard.

» Do not open the housing on the device under any circumstances.
There is a danger of an electrical shock if live connections are
touched and the electrical or mechanical structure is altered. In
addition, functional faults on the device can also occur.

» Before plugging the appliance in or when you operate it, make
sure your hands are dry.

» Do notinsert objects into the openings of the device.
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m 3 Food storage safety information
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Please follow specific procedures for vacuum sealing; so you can guarantee the quality
and safety of your vacuumed / sealed food.

PLEASE NOTE

P If perishable foods have been heated, defrosted or un-refrigerated, consume them
immediately.

P Before vacuum sealing, it's necessary to clean your hands, and all utensils and surfa-
ces to be used for cutting and vacuum sealing foods.

P Refrigerate or freeze the perishable foods immediately, if you have vacuum-sealed
them, and do not leave them sitting at room temperature.

» The shelf life of dry foods such as nuts, coconut or cereals will be extended in vacu-

um-sealed package, while storing them in dark place. Oxygen and warm tempera-

ture will cause high-fat content foods fat to rancidity.

Before vacuum sealing some fruit and vegetables, such as apples, bananas, potato-

es and root vegetables, peel them, this will extend their shelf lives.

When vacuum seal some vegetables such as broccoli, cauliflower and cabbage

fresh for refrigeration, they will emit gases, so it's need to blanch and freeze these

foods before vacuum sealing.

v

4 Getting Started

This chapter will guide you through safely unpacking and setting up your new unit.

4.1 Packaging safety information

» Do not allow children to play with packaging materials due to risk of suffocation.

4.2 Delivery scope and transport inspection

The vacuum sealer system VRH 690 advanced includes the following components:

« VRH 590 advanced

+ 10 top-quality bags(20 x 30 cm) - 1 profi bag roll 28 x 300 cm
« vacuum hose « Instruction manual

« Removable vacuum chamber

PLEASE NOTE

P Examine the shipment to ensure the unit and manual are included and inspect the

unit for any visible damage.
» Immediately notify the carrier and/or the supplier about an incomplete shipment
or any damage as a result of inadequate packaging or mishandling.

CASO VRH 590 advanced




4.3 Functions

Vacuum-packaged foods stay fresh for up to eight times longer: maintain taste and

freshness, and reduce costs with less spoiled food.

e Package foods, such as meat, fish, poultry, seafood and vegetables for refrigerated
storage.

¢ Maintain the freshness of dry foods, such as beans, nuts, and cereals.

e Besides storing food, there are many other uses for vacuum sealing: Protect mois-
ture-sensitive items such as camping supplies, matches, first aid kits, roadside flares
and clothing. Protect prized collectibles from dust and moisture.

4.4 Unpacking

Carefully remove the packaging material and unit from the carton.

PLEASE NOTE

P If possible, keep the original packaging for the duration of the guarantee period in
the event a return is necessary.

4.5 Setup location requirements

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende

Voraussetzungen erfiillen:

e The device must be set up on a solid, even, horizontal surface capable of suppor-
ting the vacuum sealer and any items to be vacuum-sealed.

e  Select a setup location where children cannot reach the hot sealing strip of the
device.

e Do not set up the unit in a hot or damp environment or near flammable material.

e To operate correctly, the unit requires sufficient air flow. Leave at least 10 centime-
ters (4 inches) of space on all sides when setting up the unit.

e Do not move the vacuum sealer when it is in operation.

e The electrical outlet must be easily accessible so that the plug can be quickly di-
sconnected in the case of an emergency.

e The setup of this unit in non-stationary locations (e.g., boats, airplanes, motor
homes) must be carried out by a qualified electrician, provided they guarantee the
prerequisites for the safe use of the unit.

4.6 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following inst-

ructions must be observed for the electrical connection:

e  Before plugging in the unit, compare the voltage and frequency data on the
vacuum sealer’s rating plate (found on the bottom of the unit) with that of your
electrical network. This data must be compatible. If in doubt consult a qualified
electrician.

e Inspect the power cord for damage and ensure it doesn’t run under the unit or over
hot or sharp surfaces.

e The electrical safety of the unit is only guaranteed if it is connected to a properly
installed protective conductor system. If in doubt, consult a qualified electrician.
The manufacturer cannot be made responsible for damages due to a missing or
damaged protective conductor.
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5 Complete Overview

This chapter provides you with an overview of your vacuum sealer and explains some of

FR its key features.

I 5.1 Appliance diagram
ES
NL
PORT
RUS
DK

@ handle @ cutter

(2) hook for latching of cover Cable rewind (back)
@ upper gasket @ Removable vacuum chamber
@ lower gasket @ sealing bar
i i (Contains a heating wire covered with
@ ssa ing prr? If . h teflon which allows the bag to seal but not
(Presses t, e bag against the to stick to the wire. Place the bag over this
heat-sealing bar) sealing bar)

@ Roller compartment

The sealing bar gets very hot.
Please observe the following safety notice in order not to burn yourself or others.

» To avoid getting burned, never touch the sealing bar directly after sealing process.

PLEASE NOTE

» Do not remove the Teflon tape (T).
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5.2 Control Panel

PORT

Buttons - indicator light shows selected function

@1) Button Food (Dry & Moist)
Before the vacuum sealing process, please select,Dry” for dry vacuumed goods or DK
»Moist” for moist vacuumed goods with some liquid present.

@2 Button Vacuum & seal / Cancel
For automatic vacuuming and sealing of bags or containers
Press the button again to cancel the operation. You can also cancel the other proces-
ses with this button.

RUS

Button Seal
For sealing of a bag without additional vacuum operatioin.

® @

Button Canister
For vacuum sealing containers

Button Marinate
For marinating in a container or in a vacuum bag
(no automatic heat sealing after the marinating process)

@

Button Pulse

As long as you press the button air is with drawn from the bag. If you release the
button this operation will stop. Afterwards seal the bag with Seal button.

Also usuable for canisters.

@

@7) connector for vacuum hose for vacuuming of canisters

5.3 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the
bottom of the unit.

6 Operation

This chapter provides instructions on the proper operation of your vacuum sealer.

6.1 Basics of sealing

After each sealing session and before starting up, check to make sure the unit and all ac-
cessories are clean and free of leftover food. Follow the cleaning instructions on in Chapter
Cleaning and Maintenance.
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6.2 Bagsandrolls
Please only use specified bags and rolls designed for vacuum sealing. Do not use other
FR  materials such as plastic wrap. All vacuum rolls and bags delivered by CASO are appropria-
te for cooking under vacuum (sous vide).
IT Please make sure when vacuum rolls and bags of other producers are used, whether they
are also microwaveable and suitable for cooking under vacuum. Please note that a bar
ES  vacuumsealer as this device can only be used with structured bags. You can buy a wide
NL  range of different bags and rolls from CASO.

PORT 6.3 Tomake abag from the roll

RUS
DK

Place the device on a dry place.

Open the device using the handle.

Fold up the cutter rail to roll out the film to the desired length under the cutter. (fig. 1)
Secure the film by folding down the cutter rail. (fig. 2)

Move the cutter completely over the rail to cut the film.

Place one end of the film over the heat-sealing bar.

Close the lid and push down the handle. (fig. 3)

Press seal button.

The corresponding LED lights up and goes out when the heat-sealing process is
completed.

10. Lift the handle to open the device and remove the bag.

11. The bag can now be used for vacuum sealing.

PLEASE NOTE

P Make sure that the bag you want to use is at least 8cm/3.1in. longer than the food.
Add another 2 cm/0.8in. for each time the bag is re-used.

VRN h_WN=

6.4 Vacuum packaging with a bag
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Place the device on a dry place.

Open the device using the handle.

Place the food to be preserved inside the bag.

Place the open end of the bag into the vacuum chamber.

Close the lid and push down the handle.

Press Vacuum & Seal / Cancel and the bag will be vacuumed and sealed automatically.
The corresponding LED lights up and turns off when the process is complete.

You can cancel the operation at any time by pressing Vacuum & Seal / Cancel again.
Lift the handle to open the device and remove the bag.

PLEASE NOTE

P You can use the device up to 125 times in a row with the,Vacuum & seal” operation
and up to 125 times with the,Seal” operation without it overheating.

» Do not overstuff the bag; leave enough empty length in the open end of the bag (at
least a few inches) so that the bag can be properly placed in the vacuum chamber.

P Clean and straighten the open end of the bag before sealing. Foreign matter or crea-

ses on the bag may result in a faulty seal. Do not wet the open end of the bag. Wet

bags may not seal properly.

Press the bag to expel excess air before vacuuming it. Too much air inside the bag

may result in a poor vacuum.

If the food you're sealing has sharp edges (such as bones or shells) pack the edges

with kitchen paper to avoid tearing the bag

First freeze liquid food in a suitable container and then put it in a bag to vacuum seal it.

As food can expand slightly during freezing, choose a bag about 8 cm longer.

Place unfrozen meat or fish on a paper towel and vacuum seal with the paper towel

in the bag to absorb any extra moisture.

Separate soft foods that stick together easily with baking or parchment paper and

then vacuum seal them. This will make it easier to remove:

VoNoUuh_WN=

vV VvV VvV Vv

6.5 Use of the function ,pulse” vacuum

Since the pressure of vacuum sealing is too great for some foods and they could be
crushed in the bag, you can use the,,Pulse” function to regulate the duration and thus the
strength of the vacuum sealing process. So you can adjust the vacuum strength to the
consistency of your vacuum food and also seal soft foods (for example berry fruit) without
crushing them. The time and pressure regulation prevents delicate food from being crus-
hed. When packing some juicy foods, you can also use this function to prevent liquid from
being sucked in and drawn out.

1. Place the device on a dry place.

2. Open the device using the handle.

3. Place the food to be preserved inside the bag.

4. Make sure that the open end of the bag is inside the vacuum chamber.

5. Close the lid and push down the handle.

6. Pressthe,Pulse” button. As long as you keep the button pressed, air is extracted. Only
when you release the button, the process stops. Thus you can exactly control the
vacuum and prevent the liquid from being sucked.

7. Please hold the button pressed until the required vacuum has been reached.

8. The LED of the,Seal” key flashes.

9. Then press the button,Seal” and seal the bag.
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m PLEASE NOTE

FR P If too much air has been extracted, you can wait a moment and the device will let air
into the bag again. You can repeat the process.
IT

ES 6.6 Vacuum package in a Canister

1. Place the device on adry place.

NL 2. Open the device using the handle.
Wipe the vacuum container and its lid
to make sure they are clean and dry.

RUS 4, Fill the vacuum goods into the canis-

ter. Be careful not to fill in too much

DK vacuum goods.

5. Close the container with its lid.

6. Close the lid of the appliance and press down the handle.

7. Attach one end of the vacuum hose to the connection of the device (17) and the
other end to the connection of the container lid or on the container lid with the
adapter.

8. Press button for canisters.

9. Toensure there is no air leaking between the cover and the canister, use your hand to
push down the cover at the beginning of the vacuum operation.

10. The vacuum sealing process ends automatically as soon as enough vacuum has been
created.

11. You can cancel the operation by pressing ,Vacuum & seal / Cancel”

12. Alternatively you can press button pulse vacuum to adjust the vacuum strength by
yourself and stop at desired point of time.

13. Remove the vacuum hose from the cover of container first then from the connector
at device.

PLEASE NOTE

»  You can also use vacuum ZIP bags for vacuum sealing. Please note that a suitable
adapter is required for the ZIP bags.

PORT

6.7 Marinieren

1. Follow steps 1-5 as described in 6.4.

2. Press,Marinate” Button.

3. Airis removed and automatically reinserted after the vacuuming process. The device
will work for 5 cycles.

The,Marinate” process ends automatically.

You can cancel the operation by pressing ,Vacuum & seal / Cancel”.

After the ,Marinate” process, sealing is not automatic. You can start this manually with
the,Seal” button if necessary.

PLEASE NOTE

»  You can also use vacuum marinating containers for marinating. To do this, follow
steps 1-6 as described in 6.6 and press the ,Marinate” key. The valve in the container
lid must be open. Remove the vacuum hose from the cover of container first then
from the connector at device.

onk
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6.8 Storage

Store the device in its upright position, out of the reach of children.

» Ifyou are not going to use the appliance for a long I
time, we recommend that you disconnect the ES
mains plug from the socket.

»  For storage, please only close the lid loosely and NL
fold down the handle, do not lock it so that the
seals do not deform. PORT

P Put the power cord into the storage box which is in
the back of the machine. Do not wrap the cord around the device. RUS

DK

7 Cleaning and Maintenance

This chapter provides important information on properly cleaning and maintaining your
vacuum sealer.

7.1 Safety information

A\ ATTENTION

Please observe the following safety notices, before cleaning the unit to avoid dama-
ge to the unit or personal injury:

P Unplug the device prior to cleaning it.

» To ensure optimum performance, the unit must be cleaned regularly. Failure to clean
the unit regularly can lead to potential malfunctions, as well as safety and health risks.

P The sealing bar remains hot after use. Wait a few minutes until the strip has cooled
before cleaning.

P Clean the unit after every use as soon as it has cooled. Leaving the unit uncleaned for
long periods can make it very difficult to remove leftover food and grime and may
even damage the unit.

P If moisture penetrates the unit’s housing, it can damage the electronic components.
Please ensure that no moisture enters the device.

» Do not use any harsh or abrasive cleaning agents.

P Do not attempt to scrape off stubborn grime with hard or abrasive tools.

P Dry all parts thoroughly before using after cleaning.

P Never immerse the device in water or other liquids and do not place in the dishwas-
her.

7.2 Cleaning

@ Outside of the unit
Wipe with a damp cloth or sponge and mild dish soap.
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m € Inside of the unit

FR
T
ES
NL
PORT
RUS
DK

Wipe away any food or liquids with a paper towel.

Remove the drip tray and wash with warm water and a mild dishwashing soap. Dry it
carefully and replace it.

® (Cleaning bags for reuse

SWash the bags in warm water with a mild dishwashing soap, then rinse them well and
allow them to dry completely before reusing.

A\ ATTENTION

P Bags used to store raw meats, fish or greasy foods should never be reused due to risk
of contamination.

@ Sealing profile (5)

Remove the sealing profile and clean it in warm soapy water.

PLEASE NOTE

P The sealing profile should be cleaned thoroughly before installing it again.
P Make sure the seal is placed correctly so that the device can function properly.

8 Troubleshooting

The following table may help you narrow down and address minor malfunctions.

8.1 Safety notices

A ATTENTION
»  Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer may carry out
any repairs on electrical equipment.
» Improperly performed repairs may result in personal injury or damage to the device.
8.2 Troubleshooting table

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.

Error Possible cause Rectification

Power plug is not plugged in Plug in mains plug!

Vacuum unitis not Defective power cable or plug | Contact Customer Service

functioning

Defective electrical socket Select another electrical socket
The first weld on Rollis not positioned correctly | Follow the steps in the chapter
the cut off piece of “making a bag using the bag
the roll is not being roll”
carried out.
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A complete vacu-
um is not being
created in the bag.

The open end of the bag is not
completely inside the vacuum
chamber

Position the bag correctly

The bag is defective

Select another bag

There is dirt on the welding
and the normal seals

Clean the seals and retry cor-
rectly once they are dry

The bag is not
being welded
correctly

The welding bar is overheating
so that the bag melts

Open the cover on the unit
and let it cool down for a few
minutes

The bag does not
hold the vacuum
after it has been
welded shut

The bag is defective

Select another bag; wrap paper

serviettes around any sharp
edges on the content

There are leaks along the
welding seam as a result of
creases, crumbs, grease or
liquids.

Open the bag again and clean
the upper internal part of the

bag and remove any foreign
matter that might be on the
welding bar before you weld
the bag shut again.

The weld seam is not sealed all
the way through.

Cut off the seal and start the
vacuum and sealing process
again.

The food inside the bag has
formed gases.

Blanch vegetables such as
cabbage and broccoli before
vacuum sealing them.

The sealing bar
seals even before
the end of the
vacuum sealing
process.

PLEASE NOTE

The sealing bar has become
too hot due to too many
passes in quick succession
and is sealing the bags even
though not all the air has been
extracted.

Open the cover on the unit
and let it cool down for a few
minutes

P If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact

Customer Service.

9 Disposal of the Old Device

To protect the environment, it's important to dispose of old electronic devices
properly. Do not place your old unit in the non-recyclable waste under any

circumstances.

CASO VRH 590 advanced
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PLEASE NOTE

FR
T
ES
NL
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RUS
DK

P Please take your old unit to the nearest recycling center for safe disposal.
P Until it can be disposed of properly, store your old unit away from children.

9.1 Disposal of the packaging

{4 )

Caso believes in the importance of recycling and has selected packaging ma- 2 ‘
terials that not only protect your unit from damage during transit, but can be e
recycled to minimize any ecological impact. Recycling the packaging materials

preserves raw materials and reduces waste. Take any packaging materials that are no
longer required to a recycling collection point for proper disposal.

10 Guarantee

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us.

Your legal guarantee claims as per Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffec-
ted by this. You may exercise your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee
does not cover damage caused by improper handling or use of the product or defects
which have only a minor impact on the product’s functionality or value. In addition to this,
the guarantee also excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages
insofar as we are not responsible for them and damages caused by repairs which were not
carried out by us.

This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its perfor-
mance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers commetr-
cial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended for any
other type of commercial use.

In the case of legitimate complaints we may either repair the defective product or replace
it with a defect-free product at our discretion. Obvious defects must be notified to us
within 14 days of the product’s delivery. Any further claims are excluded.

When making a guarantee claim please contact us before you return the product (always
with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are provided at the begin-
ning of this instruction manual.

CASO VRH 590 advanced




DE

Table des matieres

1 Généralités
1.1 Informations relatives a ce manuel
1.2 Avertissements de danger
1.3 Limite de responsabilités
1.4 Protection intellectuelle
2 Sécurité
2.1 Utilisation conforme
2.2 Consignes de sécurités générales

2.3 Sources de danger 41 RUS
2.3.1 Danger de brulures 41
2.3.1 Danger d‘incendie 41 DK
2.3.2 Dangers du courant électriquem 41
3 Informations relatives a la sécurité de stockage des aliments.........ccceeeeurenceee 42
4  Mise en service 42
4.1 Consignes de sécurité 43
4.2 Inventaire et contréle de transport 43
4.3 Fonctions 43
4.4 Déballage 43
4.5 Exigences pour I'emplacement d’utilisation 44
4.6 Raccordement électrique 44
5 Structure et fonctionnement 45
5.1 Vued‘ensemble 45
5.2 Panneau de commande 46
5.3 Plaque signalétique 46
6 Commande et fonctionnement 46
6.2 Sachets et rouleaux 47
6.3 Production d’un sachet a partir d’un rouleau 47
6.4 Conservation dans un sachet 47
6.5 Utilisation de la fonction,Vide en mode manuel” (Pulse) 48
6.6 Conservation dans un récipient a vide 49
6.7 Mariner 49
6.8 Rangement de votre appareil d'emballage sous vide: 50
7 Nettoyage et entretien 50
7.1 Consignes de sécurité 50
7.2 Nettoyage 51
8  Réparation des pannes 51
8.1 Consignes de sécurité 52
8.2 Origine et reméde des incidents 52
9 Elimination des appareils usés 53
9.1 Elimination des emballages 53
10 Garantie 54

CASO VRH 590 advanced




DE
en 1 Généralités

23 Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec l'ap-
pareil et afin de pouvoir utiliser 'ensemble de ses fonctions. Votre |‘apparail d’emballage
sous vide vous sera fidéle de nombreuses années si vous l'utilisez et l'entretenez confor-

ES mément.Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

NTRELEL Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'emploi appartient au |"appareil d’emballage sous vide (hnommé par la suite
PORT l'appareil) et vous donne des indications importantes pour la mise en service, la sécurité,
I'utilisation conforme et I'entretien de I'appareil.
RUS  |e mode d‘emploi doit étre en permanence disponible pres de I'appareil. Il doit étre lu et
DK mis en application par toute personne effectuant :

« sa mise en service, « son utilisation,
- saréparation - et/ou son entretien

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de
I'appareil.

1.2 Avertissements de danger
Dans le présent mode d’emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants:

A DANGER

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessu-

res dangereuses.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

A\ PRUDENCE

Ce niveau de risque indique la présence possible d‘une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légéres
ou superficielles.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

REMARQUE

Cette indication est accompagnée d‘informations complémentaires pour faciliter l'utilisa-
tion de I'appareil.
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1.3 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d‘installation, de fonction-

nement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au moment de
la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu’ici et de nos connais-

sances actuelles en toute bonne foi. Les indications, illustrations et descriptions contenues 1T
dans ce manuel ne peuvent donner lieu a aucun recours.

EN

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par : ES

+ le non respect du mode d'emploi NL
« |'utilisation non conforme

- des réparations non professionnelles PORT
- des modifications techniques, modifications de I'appareil

- l'utilisation de piéces non autorisées RUS
Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la DK

garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous déclinons
toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été réalisée par
nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force de loi.

1.4 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple infor-
matique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. Braukmann GmbH.
Modifications techniques et de contenu réservées.

2 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour l'utilisation de
cet appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

2.1 Utilisation conforme

Cet appareil est concu uniquement pour une utilisation ménageére a l'intérieur de locaux,
afin de scellager uniquement ou de vider des sacs et des récipients pour conserver d"ali-
ments sous vide. Cet appareil peut par ailleurs étre utilisé dans le secteur semi-profession-
nel (chasseurs, pécheurs, cuisiniers amateurs, etc.). Toute autre utilisation est considérée
comme non conforme.

Danger en cas d‘utilisation non conforme !

En cas d'usage non conforme et/ou non approprié l'appareil peut deve-
nir une source de danger.

» Utiliser I'appareil uniquement de facon conforme.

» Respecter les procédures décrites dans ce mode d‘emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation non
conforme. Lutilisateur est entierement responsable des risques encourus.
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2.2 Consignes de sécurités générales

REMARQUE

Pour une utilisation en toute sécurité de l'appareil veuillez ob-

server les consignes générales de sécurités suivantes :

IT
ES S
NL
PORT >
RUS
DK >
>
>
>
>
>
>
>
>

Avant son utilisation s‘assurer qu‘il ne comporte pas de défauts
visuels. Ne jamais mettre en marche un appareil détérioré.

Si le cable électrique ou la prise ont été endommagés, ceux-ci doi-
vent étre changés par le fabricant ou son service apres-vente afin
de prévenir tout danger.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans et plus
et par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles

ou mentales sont amoindries ou manquant d'expérience et/ou de
connaissance si elles sont surveillés ou s'ils ont été informés de la
maniére d'utiliser 'appareil en sécurité et ont compris les risques en
résultant.

Le nettoyage et I'entretien assuré par l'utilisateur ne doit pas étre
effectué par des enfants a moins qu'ils ne soient agés de 8 ans ou
plus et surveillés. Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.
Lappareil et son cable de branchement doivent étre tenus a I'écart
des enfants de moins de 8 ans.

Les réparations doivent étre effectuées uniquement par un service
apres-vente agréé par le constructeur, sinon en cas de dommages
le recours en garantie est supprimé. Des réparations incorrectes
peuvent entrainer de graves dangers pour l'utilisateur.

Les piéces défectueuses doivent étre remplacées uniquement par
des rechanges d'origine. Ces pieces sont seules capables de répon-
dre aux exigences de sécurité.

Les piéces défectueuses doivent étre remplacées uniquement par
des rechanges d'origine. Ces pieces sont seules capables de répon-
dre aux exigences de sécurité.

Pendant son fonctionnement ne pas laisser I'appareil sans surveil-
lance.

Pour débrancher I'appareil, assurez-vous de tirer sur la prise et non
sur le cable, afin d'éviter tout risque de blessure.

Ne plongez pas l'appareil dans l'eau ou dans un autre liquide et ne
mettez pas au lave-vaisselle.
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REMARQUE

» Veuillez stocker avec le couvercle [égerement fermé, pas vérrouiller,
il se déforme les joints et affecter le fonctionnement de la machine.

2.3 Sources de danger

ES
2.3.1 Danger de brulures
NL
A ATTENTION
PORT

La bande de scellage peuvent devenir trés chauds.
Veuillez respecter la consigne de sécurité suivante pour éviter de RUS
vous braler et de briler d’autres personnes: DK
» Pour éviter d'éventuelles brilures, ne touchez jamais la bande de

scellage juste apres le soudage .

2.3.1 Danger d‘incendie

A ATTENTION

En cas d‘utilisation non conforme de lI'appareil cela peut provoquer

un incendie par inflammation du contenu. Pour éviter tout risque

d‘incendie veuillez observer les consignes de sécurité suivantes :

» Ne disposez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables.

» Napprochez pas I'appareil de sources de chaleur (chauffage a gaz ou
électrique, braleur, four chaud, etc.).

2.3.2 Dangers du courant électriquem

A DANGER

Danger de mort par électrocution!

Danger de mort en cas de contact avec des cables ou des pie-

ces sous tension ! Pour éviter les risques d'électrocution veuillez

observer les consignes de sécurité suivantes :

» Lappareil ne doit pas étre mis en marche si le cable électrique
ou la prise sont endommagés, s'il ne fonctionne pas correc-
tement ou est tombé ou a été endommagé. Si le cable élec-
trique ou la prise ont été endommageés, ceux-ci doivent étre
changés par le fabricant ou son service aprés-vente afin de
prévenir tout danger.
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N‘ouvrez en aucun cas le caisson de l'appareil. Il y a danger
d‘électrocution si on touche des raccords conducteurs élec-
triques et si on modifie la structure électrique et mécanique.
Cela peut aussi provoquer des dysfonctionnements de l'appa-
reil.

Avant de brancher I'appareil sur le secteur ou de le mettre
sous tension, assurez-vous que vos mains sont parfaitement
seches.

N‘insérez pas dobjets dans les ouvertures de l'appareil.

Informations relatives a la sécurité de stockage des
aliments

Veuillez suivre certaines procédures de mise sous vide pour garantir la qualité et la sécuri-
té de vos produits alimentaires scellés sous vide.

REMARQUE

Régles générales relatives a la sécurité alimentaire

>

>
>
>

v

4

Consommez immédiatement tout aliment périssable réchauffé, décongelé ou sorti
du réfrigérateur.

Avant de procéder a 'emballage sous vide, lavez-vous les mains et nettoyez tous les
ustensiles et éléments qui seront utilisés pour la découpe et 'emballage des aliments.
Réfrigérez ou congelez les aliments périssables immédiatement apres leur emballage
sous vide; ne les laissez pas a température ambiante.

Pour prolonger la durée de conservation des aliments secs emballés sous vide, tels
que les fruits secs ou les céréales, stockez-les dans un endroit frais et sombre. Loxy-
géne et des températures élevées entraineront la rancidité des aliments riches en
lipides.

Le fait de peler certains fruits et Iégumes, tels que les pommes, les bananes, les pom-
mes de terre et les Iégumes-racines, permet de prolonger leur durée de conservation.
Certains [égumes frais emballés sous vide pour étre réfrigérés émettront des gaz; ceci
est tout particulierement le cas des brocolis, des choux-fleurs et des choux. Il est donc
nécessaire de blanchir et de congeler ces aliments avant de les emballer sous vide.

Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.
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4.1 Consignes de sécurité

P Ne pas utiliser les matériaux d’emballage pour jouer. Danger d’étouffement.

4.2 Inventaire et contréole de transport

ES
L appareil d’emballage sous vide est livré de fagcon standard avec les composants suivants:
« VRH 590 advanced NL
« 10 sacs de haute valeur (20 x 30 cm) - Tuyau
« 1 rouleau de feuilles de haute valeur 28 x 300 cm « Mode d’emploi PORT
« Chambre a vide amovible RUS

A atTenTION DK

P Vérifier I'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.
»  En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertirimmédiatement l'expéditeur, I'assurance et le livreur.

4.3 Fonctions

La principale fonction de cet appareil est de prolonger le stockage d'une grande variété
d‘aliments sans en altérer ni la fraicheur ni le goUt et de vous faire bénéficier d'une plus
grande commodité. En général, les emballages sous vide permettent de conserver la frai-
cheur des aliments huit fois plus longtemps que les méthodes de stockage traditionnelles.
Conservez leur gout et leur fraicheur et réduisez vos colts en consommant moins d‘ali-
ments gatés.

e Emballez vos viandes, poissons, volailles, fruits de mer et légumes pour les congeler
ou les réfrigérer.

e Emballez vos aliments secs, tels que haricots, fruits secs ou céréales, pour pouvoir les
stocker plus longtemps.

o  Cetappareil peut également étre utilisé pour stocker et protéger d’autres articles,
qu'il s'agisse d'objets personnels, tels que des photos, des documents importants, des
collections de timbres, des bijoux, des cartes ou des bandes dessinées, d'éléments de
bricolage, tels que des vis, des clous ou des boulons, ou encore de médicaments ou
autres articles de premiers secours, etc.

4.4 Déballage

Pour déballer I'appareil procédez comme suit :
Retirer 'appareil du carton et éliminez les matériaux d'emballage.

REMARQUE

P Veuillez si possible conserver 'emballage original pendant la durée de la garantie
de l'appareil afin de pouvoir emballer correctement l‘appareil en cas de recours en
garantie.
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4.5 Exigences pour I'emplacement d‘utilisation

Pour un fonctionnement sar et sans probléme de I'appareil, son emplacement dutilisation
doit étre choisi selon les critéres suivants :

ES
NL
PORT
RUS
DK,

Lappareil doit étre disposé sur un support solide, plat, a niveau et résistant a la
chaleur dont la capacité de charge est suffisante pour |‘appareil et pour les choses les
plus lourdes devant étre conserver daliments sous vide.

Choisir un emplacement de sorte que les enfants ne puissent pas accéder aux bande
de scellage de l'appareil.

Ne disposez pas I'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou
a proximité de matériaux inflammables.

Ne déplacez pas I'appareil d'emballage sous vide en cours d'utilisation.

Pour un fonctionnement correct I'appareil nécessite un flux d‘air suffisant. Laissez un
espace de 10 cm au-dessus, de 10 cm a l‘arriére et de 10 cm des deux cotés.

La prise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

Linstallation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par exem-
ple un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises / personnes
professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.

4.6 Raccordement électrique

Pour une utilisation de l'appareil stre et sans panne, il faut observer les indications suivan-
tes pour le raccordement électrique :

Avant de brancher I'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension
et fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données
doivent correspondre, afin de ne pas exposer l'appareil a des dégradations. En cas de
doute renseignez-vous aupres d‘un électricien.

Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n‘est pas disposé sous
le four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

La sécurité électrique de I'appareil est garantie uniquement lorsqu'‘il est raccordé a
un circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. Il
est interdit de l'utiliser avec une prise non protégée. En cas de doute faites vérifier
I'ensemble de l'installation électrique par un électricien. Le constructeur ne peut pas
étre tenu responsable pour les dégats causés par un conducteur de masse absent ou
interrompu.
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5 Structure et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la structure et le fonctionne-
ment de l'appareil.

5.1 Vued’ensemble

PORT

RUS
DK

Crochets de verrouillage pour le couvercle @ Cutter
Poignée Enrouleur de cable (au dos)
Sceau supérieure @ Chambre a vide amovible

O)

@

©)

@ Sceau inférieure la Bande de scellage
(Comporte un fil chauffant recouvert de

@ Téflon, permettant le scellage du sac sans
qu'il colle a la bande.)

©

Joint en caoutchouc
(Appuie le sachet contre les barres de
soudage)

Logement a rouleaux

La bande de scellage peuvent devenir trés chauds.
Veuillez respecter la consigne de sécurité suivante pour éviter de vous briiler et de
braler d’autres personnes:

»  Pour éviter d'’éventuelles brilures, ne touchez jamais la bande de scellage juste aprés
le soudage .

REMARQUE

P Nenlevez pas la bande en téflon (T).
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5.2 Panneau de commande

@ @

| T Dry Moist

@

VRH 590 advapced

— | = Vacuunh & seal
ES 00
NL
Food Cancel Seal Canister Marinate Pulse
PORT
RUS Boutons - la fonction sélectionnée est indiquée par le témoin de controle correspondant
@ Nourriture séche et humide et extra longue (Food (Dry & Moist))
DK Avant de procéder au vide de type « Dry » (sec) pour les produits secs a mettre sous
vide ou de type « Moist » (humide) pour les produits humides comportant un peu de
liquide.

Bouton Mettre sous vide & sceller / Arréter (Vacuum & seal / Cancel)

Pour la mise sous vide et le scellage automatiques d‘un sachet ou d‘un récipient.
Appuyer de nouveau sur la touche pour annuler l'opération. Avec cette touche, vous
pouvez aussi interrompre d’autres opérations.

®

Bouton Soudure (Seal)
Pour sceller un sachet sans mise sous vide supplémentaire.

® @

Bouton Récipient vide (Canister)
Vers la mise sous vide de récipients

@

Bouton marinade (Marinate)
Pour la marinade dans un récipient ou dans un sachet de mise sous vide
(aucune soudure automatique aprés l'opération de marinade)

@

Vide en mode manuel (Pulse)

Aussi longtemps que vous pressez le bouton, l'air est aspiré de I'intérieur du sachet.
Lorsque vous lachez le bouton, ce processus arréte. Puis il faut souder le le sachet avec
la fonction sceller Soudure (Seal). Peut également étre utilisé pour les récipients.

@ Raccord pour tuyau pour aspirer des récipients

5.3 Plaque signalétique

La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trou-
ve a l'arriére de l'appareil.

6 Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de l'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

Avant d'utiliser 'appareil ou aprés chaque ensachage, vérifiez que I'appareil et tous les
accessoires étant entrés en contact avec des aliments sont parfaitement propres. Pour ce
faire, suivez les instructions de nettoyage.
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6.2 Sachets et rouleaux

N'utilisez que des sachets et rouleaux prévus exclusivement pour la mise sous vide. La
matiére de ces films spéciaux pour mise sous vide est différente de celle des films de con-
servation. Tous les rouleaux de vide et les sachets livrés de CASO sont appropriés pour la
cuisson sous vide. Veuillez vous assurer que lorsque d'autres feuilles sont utilisées, celles-ci
sont également appropriées pour four a micro-ondes et pour cuire sous-vide.

6.3 Production d’'un sachet a partir d’'un rouleau

Placez I'appareil sur une surface séche.

Ouvrez l'appareil a I'aide la poignée.

Relevez le rail du cutter pour dérouler le film sous le cutter a la longueur souhaitée. (ill. 1)
Fixez le film en abaissant le rail du cutter. (ill. 2)

Déplacez le cutter complétement sur le rail pour couper le film.

Placez une extrémité du film sur la barre de soudure.

Fermez le couvercle et appuyez sur la poignée. (ill. 3)

Pressez le bouton Soudure (Seal).

La LED correspondante s'allume et séteint lorsque la soudure est terminée.
10. Relevez la poignée pour ouvrir 'appareil et retirer le sachet.

11. Le sachet peut maintenant étre utilisé pour la mise sous vide.

REMARQUE

P Vérifiez que la longueur du sac que vous prévoyez d'utiliser dépasse les aliments d’au
moins 8 cm. Ajoutez 2 cm supplémentaires pour chaque réutilisation du sac.

CPNGUAWN D

6.4 Conservation dans un sachet

1. Placez I'appareil sur une surface séche.

2. Ouvrezl'appareil a l'aide la poignée.

3. Placezles aliments que vous souhaitez conserver a l'intérieur du sachet.
4, Fermezle couvercle et appuyez fermement sur la poignée.
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Fermez le couvercle et appuyez sur la poignée.

Appuyez maintenant sur la touche Mettre sous vide & sceller / Arréter (Vacuum & seal
/ Cancel ) et le sachet sera automatiquement mis sous vide et scellé.

La LED correspondante s‘allume et s'éteint lorsque le processus est terminé.

Sivous devez stopper la mise sous vide, appuyez d’abord sur le bouton Mettre sous
vide & sceller / Arréter (Vacuum & seal / Cancel )

Relevez la poignée pour ouvrir I'appareil et retirer le sachet.

NL REMARQUE

PORT >
RUS
DK

vV v v Vv

Vous pouvez utiliser I'appareil jusqu‘a 125 fois de suite avec le processus « Vacuum &
seal » (vide & souder) et jusqu’a 125 fois avec le processus « seal » (souder) sans qu'il
ne surchauffe.

Ne remplissez pas trop les sacs; laissez suffisamment de place pour permettre de
mieux positionner l'extrémité ouverte du sac sur la plaque de mise sous vide.
Nettoyez et étirez 'ouverture du sac avant de le sceller. Vérifiez que l'ouverture du sac
ne présente ni pli, ni impureté. Les sacs présentant des plis ou des saletés peuvent en
effet s'avérer difficiles a sceller proprement. Ne mouillez pas I'ouverture du sac. Les
sacs humides sont en effet plus difficiles a faire fondre et a sceller parfaitement.

Ne laissez pas trop d'air a l'intérieur du sac. Appuyez sur le sac afin d'en extraire le
maximum avant la mise sous vide. Un surplus d'air a l'intérieur du sac augmenterait la
charge de la pompe a vide et affecterait la puissance du moteur qui ne pourrait alors
expulser tout l'air du sac.

Si les aliments que vous souhaitez emballer sont coupants ou pointus, par exemple
des os, des spaghettis ou des fruits de mer, rembourrez le sac avec de 'essuie-tout
afin déviter tout risque de déchirement.

Congelez d’abord les aliments liquides dans un récipient approprié, puis mettez-les
dans un sachet pour les mettre sous vide.

Comme les aliments peuvent se dilater Ilégérement lors de la congélation, choisissez
un sachet d'environ 8 cm de plus.

Placez la viande ou le poisson sur du papier absorbant et mettez les deux ensemble
sous vide. Le papier absorbant a I'avantage d‘absorber I'humidité des aliments.
Séparez les aliments mous qui adhérent facilement les uns aux autres avec du papier
sulfurisé ou du papier parchemin, puis mettez-les sous vide. la permet un retrait plus
facile.

6.5 Utilisation de la fonction,Vide en mode manuel” (Pulse)

Comme la pression de la mise sous vide est trop forte pour certains aliments et qu'ils
risquent d'étre écrasés dans le sac, la fonction « Pulse » (pulsions) vous permet de régler la
durée et donc la force du processus de mise sous vide.“Vide en mode manuel” (Pulse) afin
d‘adapter le dégré de vide a la consistence de votre nourriture vide et aussi mettre sous
vide des aliments mous (par exemple des petits fruits) sans les écraser

Le réglage du temps et de la pression permet d'éviter d'écraser les aliments délicats. Lors
de I'emballage de certains aliments juteux, vous pouvez également utiliser cette fonction
pour éviter que le liquide ne soit aspiré et retiré.

1.

2.
3.
4

Placez I'appareil sur une surface séche.

Ouvrez l'appareil a I'aide la poignée.

Placez les aliments que vous souhaitez conserver a l'intérieur du sachet.

Assurez-vous que l'extrémité ouverte du sachet se trouve a l'intérieur de la chambre a vide.
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5. Fermezle couvercle et appuyez sur la poignée.

6. Appuyez sur le bouton « Pulse ». Tant que vous maintenez la touche enfoncée, l'air est
évacué. Lorsque vous lachez le bouton, ce processus arréte. Ainsi vous pouvez contré-
ler exactement le sous vide et I'aspiration des liquides est évitée. Veuillez continuer a
presser le bouton jusqu‘a ce que le vide désiré soit atteint.

7. LalLED de latouche «Seal » clignote.

8. Puis pressez le bouton,Seal” et scellez le sachet.

REMARQUE

P Sitrop d'air a été retiré, vous pouvez attendre un moment et 'appareil laisse a nouve-
au entrer de l'air dans le sac. Vous pouvez répéter 'opération.

6.6 Conservation dans un récipient a vide

1. PlacezI'appareil sur une surface
séche.

2. Ouvrezl'appareil a l'aide la poignée.

3. Essuyer le récipient a vide et son
couvercle pour s'assurer qu'ils sont
propres et secs.

4. Remplissez les produits dans le

récipient. Veillez a ce que vous ne

remplissiez pas trop de produits.

Fermez le récipient avec son couvercle.

Fermez le couvercle de l'appareil et appuyez sur la poignée.

Fixez une extrémité du tuyau de mise sous vide au raccord de l'appareil (17) et l'autre

extrémité au raccord du couvercle du récipient ou avec I'adaptateur sur le couvercle

du récipient.

8. Pressez bouton Récipient vide (Canister).

9. Pressezfermement au début le couvercle pour éviter que de l'air s'échappe.

10. Le processus de mise sous vide s'arréte automatiquement dés qu’un vide suffisant a
été créé.

11. Sivous devez stopper la mise sous vide, appuyez d’abord sur le bouton Mettre sous
vide & sceller / Arréter (Vacuum & seal / Cancel )

12. Alternativement, vous pouvez utiliser le bouton Vide en mode manuel (Pulse) pour
régler vous-méme la puissance du processus de mise sous vide et l'arréter au mo-
ment désiré.

13. Retirez d'abord le tuyau du couvercle du récipient, puis de la tubulure d‘aspiration de
I'appareil.

REMARQUE

P Vous pouvez également utiliser des sachets ZIP de mise sous vide. Veuillez noter
qu’un adaptateur approprié est nécessaire pour les sachets ZIP.

Now

6.7 Mariner

1. Suivezles étapes 1 a 5 comme décrit au point 6.4.
2. Presser ,Marinate”.

DE

IT

ES
NL
PORT
RUS

DK

CASO VRH 590 advanced



N 3
4.
:
IT
6.
ES

LLair est extraite et apres le procédé de sous vide l'air est automatiquement aspiré.
Le procédé se répete pour 5 cycles.

Le processus de ,marinage” se termine automatiquement.

Si vous devez stopper la mise sous vide, appuyez d’abord sur le bouton Mettre sous
vide & sceller / Arréter (Vacuum & seal / Cancel )

Apres le processus de « marinade », la soudure n'est pas automatique. Vous pouvez le
faire manuellement en appuyant sur le bouton « Seal ».

NL REMARQUE

PORT >
RUS
DK

Vous pouvez également utiliser des récipients de marinade sous vide pour mariner.

Pour cela, suivez les étapes 1 a 6 comme décrit au point 6.6 et appuyez sur la touche
« Marinade ». La valve du couvercle du récipient doit étre ouverte. Retirez dabord le
tuyau du couvercle du récipient, puis de la tubulure d‘aspiration de I'appareil.

6.8 Rangement de votre appareil d’'emballage sous vide:

Rangez I'appareil a plat dans un endroit sir et hors de portée des enfants.

REMARQUE

>
>

>

7

Débranchez toujours I'appareil du secteur immédiatement aprés son utilization.
Pour le rangement, veuillez fermer le couvercle sans
le serrer et rabattre la poignée, sans la verrouiller,
afin que les joints ne se déforment pas.

Rangez le cable d‘alimentation électrique dans le
range-cables situé au dos de l'appareil. N'enroulez
pas le cable autour de l'appareil.

Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de l'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

7.1 Consignes de sécurité

A\ PRUDENCE

Avant de commencer le nettoyage de l'appareil veuillez observer les consignes de
sécurité suivantes:

>
>

Avant le nettoyage retirer le connecteur de la prise murale.

L appareil d’emballage sans vide doit étre régulierement nettoyé et il faut éliminer
les restes d‘aliments cuits. Si l'appareil n‘est pas maintenu dans un état permanent de
propreté, cela a des effets négatifs sur sa durée de vie et peut rendre l'appareil dange-
reux et provoquer l'apparition de moisissures et d'attaques bactériennes.

Apreés son utilisation la bande de scellage est chaude. Attention, risques de brulures !
Attendre que l'appareil soit froid.

Nettoyer |'appareil aprés utilisation quand le four est refroidi. Ne pas attendre trop
longtemps car cela rend le nettoyage plus difficile, et éventuellement impossible. Un
encrassement trop important peut le cas échéant dégrader l'appareil.
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A PRUDENCE

P La pénétration d’humidité dans I'appareil peut détériorer les composants électro-
niques. Faire attention qu‘aucun liquide ne pénétre a l'intérieur de l'appareil par les
ouvertures de ventilation.

P Ne plongez pas l'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide et ne mettez pas au
lave-vaisselle.

P Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant. ES
P Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acérés. NL
P Séchez parfaitement I'appareil avant de le réutiliser.

PORT
7.2 Nettoyage

RUS
€ L’exterieur de I'appareil DK

Nettoyez I'extérieur de l'appareil avec un chiffon ou une éponge humide et un liquide
vaisselle doux

€ L’interieur de I'appareil

Nettoyez l'intérieur de I'appareil en essuyant tout reste d‘aliment ou de liquide avec une

serviette en papier.
Retirer le bac de récupération de la chambre a vide et rincer a 'eau tiéde avec un peu de

détergent, sécher soigneusement et remplacer.

¢ Sacs de conservation:
Lavez les sacs a I'eau chaude avec un liquide vaisselle doux, puis rincez-les bien et laissez-
les totalement sécher avant de les réutiliser.

A PRUDENCE
P Les sacs ayant servi a conserver des viandes crues, du poisson ou des aliments gras ne
peuvent étre réutilisés.

¢ Joint en caoutchouc (5)
Sortez le joint en caoutchouc et lavez-le a I'eau chaude savonneuse.

REMARQUE

P Lejoint en caoutchouc doit étre séché soigneusement avant de le remonter.
P Veillez & ce que le joint soit correctement placé pour que l'appareil puisse fonctionner
correctement.

8 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.

CASO VRH 590 advanced



DE

8.1 Consignes de sécurité

EN
= A PRUDENCE

P Les réparations sur les appareils électriques doivent étre effectuées uniquement par
T des spécialistes agréés par le constructeur.

P Les réparations non professionnelles peuvent provoquer de graves dangers pour
ES I'utilisateur et des dégats sur l'appareil.
NL

8.2 Origine et reméde des incidents

PORT Le tableau suivant aide a la localisation et a la réparation des petits incidents.

RUS Erreur

Cause possible

Réparation

DK
L'emballeuse sous

vide ne fonctionne
pas.

Fiche secteur non encastrée

Enfoncer la fiche secteur

Cable d'électricité ou prises de
courant défectif.

Adressez-vous au service apres
vente.

Prise défective.

Prendre une autre prise de
courant.

Le premier souda-
ge sur la section de
rouleau découpée
n'est pas mis en
ceuvre.

Le rouleau nest pas placé
correctement.

Suivez les étapes dans le cha-
pitre « Emballer sous vide dans
un sac sur rouleau ».

Aucun vide comp-
let dans le sac n'est
produit.

L'extrémité ouverte du sac ne
se trouve pas complétement
dans la chambre a vide

Placez correctement le sac.

Le sac est défectif.

Prendre un autre sac.

Il'y a des impuretés sur les
joints détanchéité et/ou les
autres joints.

Nettoyez les joints d’étanchéité
et replacez les correctement
apres séchage.

Le sac n'est pas
soudé correcte-
ment.

La barre de soudage est sur-
chauffée de sorte que le sac
fond.

Ouvrez le couvercle de I'ap-
pareil et laissez le refroidir
quelques minutes.

Le sac ne tient pas
le vide apres avoir
été soudé.

Le sac est défectif.

Prendre éventuellement un
autre sac, entourer éventuel-
lement les pointes du contenu
avec des serviettes en papier.

Il'y a des fuites a cause de miet-
tes, graisse ou liquides le long
de la soudure

Ouvrez a nouveau le sac,
nettoyez la partie interne
supérieure du sac et éliminez
les corps étrangers éventuelle-
ment existants de la barre de
soudage avant de souder de
nouveau le sac.

La soudure n'est pas scellée sur
toute sa longueur

Coupez le cordon de soudure
et recommencez le proces-
sus de mise sous vide et de
soudure

Les aliments contenus dans le
sac ont produit des gaz.

blanchissez les Iégumes
comme le chou et le brocoli
avant de les mettre sous vide.
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La barre de soudure est Ouvrez le couvercle de |'ap- EN
devenue trop chaude suite a pareil et laissez le refroidir
un trop grand nombre de pass- | quelques minutes.

ages rapprochés et soude les

sachets alors que tout l'air n'a

pas encore pu étre évacué.

REMARQUE NL

P Sivous ne pouvez pas résoudre le probléme a laide du tableau ci-dessus, adressez-

La barre de sou-
dure soude avant
méme la findu
processus de mise
sous vide

VOUS au service apres vente. PORT
RUS
9 Elimination des appareils usés DK

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont indis-

pensables au fonctionnement et a la sécurité.

Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour l'environnement

en cas d‘élimination dans les ordures ménageres ou de traitement incorrect. .
Ne jamais jeter les anciens appareils avec les ordures ménageres.

REMARQUE

P Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et
de recyclage prés de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

P Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu‘a son
transport définitif.

9.1 Elimination des emballages

Lemballage protege I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux "
d'emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techni- 8 ‘
ques d‘élimination, c’est pourquoi ils sont recyclables. v

Le retour des emballages dans le circuit des matiéres épargne les matiéres pre-
miéres et restreint le volume des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points
de collecte destinés au systéme de recyclage avec le logo «Point vert».
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10 Garantie

Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d‘achat,
pour les défauts provenant d'erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie s‘ap-
plique a I'Allemagne, 'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez nous
contacter.

Vos droits de garantie légaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand) restent inchangés.
En cas de défaut de produit, le recours a vos droits l[égaux est gratuit pour vous. La garan-
tie n‘inclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation ou utilisation ni les
défauts qui n‘affectent que légérement le fonctionnement ou la valeur de l'appareil. De
plus, les pieces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ou nous n'en sommes
pas responsables, ainsi que les dommages causés par des réparations que nous n'avons
pas effectuées, sont exclus de la garantie.

Cet appareil est destiné a un usage privé (usage domestique) et concu pour un bon
fonctionnement. Toute utilisation commerciale n'est couverte par la garantie que dans la
mesure ou elle peut étre assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n‘est pas destiné a
un usage commercial plus intensif.

En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion, I'appareil défectueux
ou I'échangerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts apparents doivent
étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D‘autres réclamations sont exclues.
Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de retourner l'ap-
pareil (toujours avec une preuve d‘achat !). Vous trouverez nos coordonnées (« émetteurs
de la garantie ») au début de ce mode d’emploi.
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1 Ingenerale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il Suo VRH 590 advanced le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera e lo
curera in modo adeguato. Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

1.1 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d'uso sono una componente del VRH 690 advanced (di seguito chiama-
to I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la sicurezza,
un utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell'apparecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell'apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

« messa in funzione, - |'utilizzo,
- I'eliminazione di malfunzionamenti e/o - la pulizia

dell’apparecchio. Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all'apparecchio al
successivo proprietario.

1.2 Indicazioni d’avvertenza
Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

A PERICOLO

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione

di pericolo imminente. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze

saranno la morte o gravi lesioni.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere la morte o gravi lesioni.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

A ATTENZIONE

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere lesioni leggere o di media entita.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

INDICAZIONE

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della mac-
china.
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1.3 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per l'installazione, il funziona-
mento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’'ultimo stato
dell'arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle nostre
attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare
pretese di nessun tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:

EN

+ Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso NL
« Ariparazioni inadeguate

« All'utilizzo non conforme alle disposizioni PORT
« A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio

« All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati RUS
Non é consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da DK

garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione é stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

1.4 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento & coperto dalla tutela per i diritti d'autore.

La Braukmann GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica,
della riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante
I'elaborazione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci siriserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

2 Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell'utilizzo dell'apparec-
chio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte. Un utilizzo
inadeguato puod perd provocare danni a persone e cose.

2.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio & previsto solo per |'utilizzo in un ambiente domestico, al aspira I'aria
dal sacchetto e sigilla il sacchetto. Inoltre, questo apparecchio puo essere utilizzato nel
settore semi-professionale (cacciatori, pescatori, cuochi per hobby, ecc.).

Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cio e da considerarsi inadeguato.

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall'apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non

conforme alle disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle
disposizioni.

» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.
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2.2

EN

Indicazioni generali di sicurezza

=Sl INDICAZIONE

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo sicu-
ro dell‘apparecchio:

ES S
NL
PORT >
RUS
DK >
>
>
>
>
>
>
>
>

Controlli prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti danni
esterni. Non metta in funzione un apparecchio danneggiato.

Nel caso il cavo elettrico o la spina sono stati danneggiati, questi
vanno sostituiti solo dal fabbricante oppure dal suo incaricato al
Servizio, per evitare pericoli.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, senso-
riali o mentali o mancanza di esperienza e/o conoscenza, se sono
sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e hanno com-
preso i rischi che ne derivano.

Tenere lontano dai bambini di eta inferiore a 8 anni l'apparecchio e
il suo cavo di alimentazione.

La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguite
da bambini, eccetto questi hanno l'eta di 8 anni o maggiore e che
vengano sorvegliati.

L'apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o mancanza di esperienza e/o cono-
scenza se sono sorvegliate o istruite sull'uso sicuro dell‘apparec-
chiatura e hanno compreso i rischi che ne derivano.

Una riparazione dell'apparecchio dovra essere effettuata soltanto
da un servizio Clienti autorizzato dal produttore, altrimenti decade
ogni diritto di garanzia per danni che ne conseguono. Con ripara-
zioni inadeguate possono verificarsi pericoli per I'utilizzatore.
Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da pezzi di
ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la garanzia, che i requi-
siti di sicurezza siano soddisfatti.

Non lasciare 'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento.
Per disinserire la presa, afferrare la presa stessa e non il cavo elettri-
o per evitare incidenti.

Non immergere |'apparecchio nellacqua e in altri liquidi e non met-
terli nella lavastoviglie.
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» Per la conservazione chiudere il coperchio solo leggermente, non FR
bloccarlo con la chiave, si deformano le guarnizioni e alterare il
funzionamento della macchina.

ES

2.3 Fontidi pericolo

NL
2.3.1 Pericolo di ustioni
PORT
A Avviso
RUS

La barra saldatura dell’apparecchio diventa molto caldo.

Osservare la seguente avvertenza di sicurezza, per non scottarsi se DK

stessi o altri:

» Per prevenire eventuali ustioni, mai toccare la barra di saldatura
direttamente dopo la saldatura.

2.3.1 Pericolo d’'incendio

A Avviso

In caso di utilizzo inadeguato dell’apparecchio, sussiste pericolo

d’incendio mediante I'incendiarsi del contenuto. Di seguito osservi

le indicazioni di sicurezza per evitare il pericolo d'incendio:

» Non posizioni I'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto
umido o nelle vicinanze di materiale infiammabile.

» Tenere I'apparecchio di lontano da fonti di calore (gas, elettricita,
bruciatori, forni caldi).

2.3.2 Pericolo dovuto a corrente elettrica

A PERICOLO

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrica!

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione, sus-
siste pericolo di vita. Di sequito osservi le indicazioni di sicurezza
per evitare il pericolo dovuto alla corrente elettrica:

» Non mettere in funzione l'apparecchio quando il cavo elettrico
o la spina sono dannegagiati, se non funziona correttamente
oppure € stato fatto cadere o &€ danneggiato. Nel caso il cavo
elettrico o la spina sono stati danneggiati, questi vanno

CASO VRH 590 advanced



DE
EN

A PERICOLO

sostituiti solo dal fabbricante oppure dal suo incaricato al Ser-
vizio, per evitare pericoli.

» Non aprire in nessun caso la scatola dell'apparecchio. Se si

ES
NL
PORT
RUS

DK

toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti dell’ap-
parecchio.

» Prima di connettere I'apparecchio o di utilizzarlo, assicurarsi
che le mani siano asciutte e in posizione sicura.

» Non inserire oggetti nelle aperture dell’apparecchio.

3 Informazioni di sicurezza per la conservazione
del cibo

Rispettare determinate procedure per la saldatura sottovuoto. In questo modo potete
garantire la qualita e la sicurezza dei vostri generi alimentari confezionati sotto vuoto /
saldati.

INDICAZIONE

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo sicuro dell‘apparecchio:

P Se generi deperibili sono stati riscaldati, scongelati o non refrigerati, devono essere
consumati immediatamente.

»  Prima di realizzare la confezione sottovuoto, & necessario pulirsi le mani e tutti gli
strumenti e le superfici usate durante l'operazione.

P Dopo averli messi sottovuoto, refrigerare o congelare immediatamente i generi depe-
ribili, e non lasciarli a temperatura ambiente.

P Ladurata di conservazione di alimenti secchi come noci, noci di cocco o cereali sara
prolungata grazie al condizionamento sottovuoto e alla conservazione in un luogo
fresco e buio. Lossigeno e la temperatura elevata faranno irrancidire i contenuti
grassi degli alimenti.

P Peraumentare la durata di conservazione di alcuni tipi di frutta e verdura, come
mele, banane patate e ortaggi con radici, e consigliabile sbucciarli prima di confezio-
narli sottovuoto.

P Verdure come broccoli, cavolfiori e cavoli freschi emettono gas se conservati sotto-
vuoto; & dunque necessario sbollentarli e congelarli prima di sigillarli sottovuoto.
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In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

4.1 Indicazioni di sicurezza

NL

P Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il

pericolo di soffocamento. PORT
4.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto RUS
L'unita viene fornita con i seguenti componenti come standard: DK
+ VRH 590 advanced
« buste professionali in dotazione (20 x 30 cm) « Tubo flessibile per vuoto
- 1 rotolo di fogli professionali 28 x 300 cm « Istruzioni d'uso

- Camera a vuoto estraibile

INDICAZIONE

P Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.
P Segnaliimmediatamente al spedizioniere, all'assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

4.3 Funzioni

La funzione principale di quest’apparecchio & di conservare una gran varieta di alimenti
e mantenere a lungo freschezza e sapore a vostro vantaggio. In generale, il condiziona-
mento sotto vuoto mantiene il cibo fresco per un periodo di tempo otto volte piti lungo
rispetto ai metodi tradizionali di conservazione del cibo.

Mantengono il gusto e la freschezza e riducono i costi con alimenti meno viziati.

e  Confezionare alimenti come carne, pesce, pollame, frutti di mare e verdure da conge-
lare o refrigerare.

e Confezionare alimenti secchi come fagioli, noci, o cereali per lunga conservazione.

e Questo sistema serve anche a conservare e proteggere altri oggetti preziosi come
fotografie, documenti importanti, collezioni di francobolli, libri da collezione, gioielli,
carte, fumetti. Puo anche servire per proteggere articoli di ferramenta come viti,
chiodi, dadi o bulloni. Pud infine conservare medicine, cerotti e altri articoli di pronto
SOCCOrso ecc.

4.4 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, proceda come segue:
Estragga l'apparecchio dal cartone e tolga il materiale d'imballaggio.

INDICAZIONE

P Conservi, se possibile, Iimballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente l'apparecchio, in caso di necessita.
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4.5 Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell'apparecchio, il punto di posizionamento
FR  dovra soddisfare i sequenti presupposti:

'

ES
°
NL
PORT
°
RUS
DK,

L'apparecchio deve essere posizionato su una superficie solida, piatta, orizzontale e
resistente al calore, con una portata sufficiente per il forno ed il preparato da cuocere
presumibilmente piu pesante, che possa essere preparato.

Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiun-
gere le superfici calde dell'apparecchio.

Non posizioni l'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale inflammabile.

Non spostare il sistema di sigillamento sottovuoto quando ¢ in funzione.
L'apparecchio necessita una sufficiente aerazione per un funzionamento corretto.
Lasci 10 cm di spazio libero sopra, 10 cm dietro e 10 cm su entrambi i lati.

La presa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi d’emergenza.

Il montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone specializ-
zate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dellapparecchio sono
dati.

4.6 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell'apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequen-
za) sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovran-
no corrispondere, affinché non si verifichino danni sull'apparecchio. In caso di dubbi,
chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
forno o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

La sicurezza elettrica dell'apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. Il funzionamento con
una presa senza conduttore di terra € vietato. In caso di dubbio, faccia controllare
I'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato. Il produttore non
puo essere considerato responsabile per danni, provocati da una conduttura di terra
mancante o interrotta.
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In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla costruzione e sulla funzione
dell’apparecchio.

5.1 Panoramica complessiva

NL

PORT
RUS
DK

Manico @ Lama

Gancio di bloccaggio Avvolgicavo (posteriore)
Guarnizione superior @ Camera a vuoto estraibile
Guarnizione inferiore Barra di saldatura

(Contiene un cavo riscaldato ricoperto da
Teflon che permette la sigillatura senza che
il sacchetto aderisca alla barra.)

Guarnizione di gomma
(Prema il sacchetto contro la barra di
saldatura)

® OWOHOWOE

Comparto a rotoli

La barra saldatura dell‘apparecchio diventa molto caldo. Osservare la seguente
avvertenza di sicurezza, per non scottarsi se stessi o altri:

P Per prevenire eventuali ustioni, mai toccare la barra di saldatura direttamente dopo la
saldatura.

INDICAZIONE

P Non rimuovere il nastro di teflon (T)!
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5.2 Elementidi comando

@

EN

0 @3 CEED @

VRH 590 advapced

Dry Moist
Vacuur & seal

— | =3

0 /7 /7
6 0
NL
Food Cancel Seal Canister Marinate Pulse
PORT
RUS Tasti - la funzione selezionata viene visualizzata dalla rispettiva spia di controllo

@1 Tasto Generi alimentari asciutto & umido & extralungo (Food (Dry & Moist))
DK Prima della procedura di sottovuoto, vi preghiamo di selezionare,,Dry/Secco” per i
prodotti asciutti sottovuoto o,Moist/Umido” per i prodotti umidi sottovuoto con una
piccola quantita di liquido.

®©

Messa sotto vuoto e Sigillatura (Vacuum & seal / Cancel)

Per la messa sottovuoto e la saldatura di un sacchetto o di un contenitore

Premere di nuovo il tasto, per interrompere l'operazione.

Inoltre, vi € la possibilita di utilizzare questo pulsante al fine di annullare le altre ope-
razioni.

Saldatura (Seal)
Per saldare un sacchetto senza operazione di messa sottovuoto aggiuntiva.

® @

Tasto di Contenitore del vuoto (Canister)
Per la messa sottovuoto di contenitori.

Marinare (Marinate)
Per la marinatura all‘interno di un contenitore o di un sacchetto sottovuoto
(nessuna saldatura automatica dopo la marinatura)

@

Vuoto manuale (Pulse)

L'aria viene estratta dal sacchetto finquando viene premuto il tasto. Rilasciando il
tasto, l'operazione viene interrotta. Il sacchetto viene poi sigillato mediante il tasto
Saldatura (Seal). Applicabile anche per contenitori.

@

@ Attacco del tubo flessibile di sottovuoto per la messa sotto vuoto di contenitori

5.3 Targhetta di omologazione

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato
posteriore dell’apparecchio.

6 Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull'utilizzo dell'apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

Prima di iniziare un‘operazione di sigillatura, assicurarsi che I'unita e tutti i relativi accessori
che vengono a contatto con il cibo siano puliti. Seguire le istruzioni per la pulizia fornite.
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6.2 Sacchettiin rotoli

Utilizzare solo ed esclusivamente i sacchetti in rotoli previsti per il confezionamento sotto-
vuoto. Il materiale di questi speciali sacchetti per il confezionamento sottovuoto & diverso FR
rispetto ai normali sacchetti utilizzati per mantenere la freschezza degli alimenti.

Tutti i rotoli e sacchetti forniti da CASO sono adatti per la cottura dentro il sacchetto (Sous
Vide). Allimpiego di fogli di altri produttori, La preghiamo di verificare se questi possono
altresi essere utilizzati nel fornello a microonde e per la cottura nel sacchetto (Sous Vide).

EN

NL

6.3 Produzione di un sacchetto proveniente dal rotolo
— = PORT

RUS

DK

1. Collocare I'apparecchio in un luogo asciutto.

2. Aprail dispositivo, servendosi della maniglia.

3. Pieghila guida della taglierina verso l'alto per srotolare il film fino a raggiungere la
lunghezza desiderata al di sotto della taglierina. (fig. 1)

4. Fissiil film, piegando la guida della taglierina verso il basso. (fig. 2)

5. Spostila taglierina completamente sopra la guida per poter dunque tagliare il film.

6. Posizioni un‘estremita della pellicola al di sopra della barra saldante.

7. Chiuda il coperchio ed abbassi dunque la maniglia. (fig. 3)

8. Premere il Tasto di sigillatura (Schweil3en)

9. |ILED corrispondente si accende e si spegne alla fine della procedura di saldatura.

10. Sollevi la maniglia per aprire il dispositivo, rimuovendo dunque il sacchetto.
11. Il sacchetto ora puo essere usato per la messa sottovuoto.

INDICAZIONE

P Assicurarsi che il sacchetto che si desidera utilizzare sia pit lungo del cibo di almeno
8cm. Aggiungere 2 cm. supplementari ogni volta che il sacchetto viene riutilizzato.

6.4 Confezionamento sotto vuoto in un sacchetto
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1.
EN
R 3

a.

:

6.
ES

7.
NL g,
PORT 9.

Collocare I'apparecchio in un luogo asciutto.

Apra il dispositivo, servendosi della maniglia.

Inserire nel sacchetto i generi alimentari che volete conservare.

Assicurarsi che l'estremita aperta del sacchetto si trovi dentro la camera del vuoto.
Chiuda il coperchio ed abbassi dunque la maniglia.

Premere quindi il Tasto Messa sotto vuoto e Sigillatura / Interrompe (Vacuum & seal /
Cancel) e il sacchetto viene automaticamente messo sotto vuoto e sigillato.

Il corrispondente LED si accende e si spegne una volta terminata

Se desiderate interrompere 'operazione, premere il Tasto Messa sotto vuoto e Sigilla-
tura / Interrompe (Vacuum & seal / Cancel) di nuovo.

Sollevi la maniglia per aprire il dispositivo, rimuovendo dunque il sacchetto.

RUS INDICAZIONE

DK >

>

Puo utilizzare il dispositivo fino a 125 volte di seguito con la procedura,Vacuum &
seal/Mettere sotto vuoto e sigillare” e fino a 125 volte con la procedura ,seal/sigillare”
senza che questo subisca un surriscaldamento.

Non mettere una quantita di cibo eccessiva nel sacchetto; lasciare una lunghezza suf-
ficiente all'estremita aperta del sacchetto in modo che possa essere ben posizionato
sull’area di sigillatura.

Esistono diversi usi non alimentari per sacchetti sotto vuoto. Tenere gli articoli per

il campeggio come fiammiferi, cassette di pronto soccorso e indumenti, puliti ed
asciutti. Proteggere razzi di segnalazione di pericolo stradale. Mantenere I'argenteria
lucida e inossidata. Non inumidire I'estremita aperta. Questo puo rendere pit difficile
la chiusura ermetica del sacchetto.

Pulire e appianare il lato aperto prima di sigillarlo. Assicurarsi che niente rimanga nella
parte aperta del sacchetto, che non ci siano grinze o pieghe sulle estremita del lato
aperto. Corpi estranei o grinze e pieghe possono compromettere il sigillo.

Non lasciare troppa aria nel sacchetto. Premere sul sacchetto per fare uscire I'aria
eccedente prima di creare il vuoto. Troppa aria nel sacchetto sovraccarica la pompa e
puo causare un calo di potenza del motore che non riesce ad eliminare tutta l'aria .
Se gli alimenti da sigillare hanno dei bordi taglienti, come ossa, spaghetti o molluschi,
€ necessario coprire le punte con carta assorbente per evitare perforazioni o tagli del
sacchetto.

Congeli innanzitutto il cibo liquido in un contenitore adatto per poi inserirlo all‘inter-
no di un sacchetto per sigillarlo sottovuoto.

Visto che il cibo durante il congelamento potrebbe subire un dilatamento, scelga un
sacchetto che sia circa 8 cm piu lungo.

Separi gli alimenti morbidi che tendono ad attaccarsi con carta da forno o pergamena
per poi metterli sottovuoto. Questo permette una rimozione piu facile.

6.5 Uso della funzione,Vuoto manuale” (Pulse)

Visto che la pressione della messa sottovuoto & eccessiva per alcuni alimenti che potreb-
bero dunque schiacciarsi nel sacchetto, si puo utilizzare la funzione,Pulse/Impulso” al
fine di regolare la durata e quindi la forza della procedura di messa sottovuoto. Con cid &
possibile adeguare la potenza del vuoto alla consistenza del vostro prodotto da mettere
sotto vuoto e mettere sotto vuoto anche generi alimentari morbidi (p. es. frutti) di bosco
senza schiacciarli.
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Grazie al controllo del tempo e della pressione si riesce ad evitare che i cibi piu delicati
vengano schiacciati. Quando si confezionano cibi succulenti, si pud anche utilizzare ques-
ta funzione per evitare che i liquidi vengano aspirati ed estratti.

1. Collocare I'apparecchio in un luogo asciutto.

2. Aprail dispositivo, servendosi della maniglia.

3. Inserire nel sacchetto i generi alimentari che volete conservare.

4. Siassicuri che l'estremita aperta del sacchetto si trovi all'interno della camera sotto-

EN

vuoto.

5. Chiuda il coperchio ed abbassi dunque la maniglia. NL

6. Premail pulsante,Pulse/Impulso”. Finché tiene premuto il pulsante, avviene l'estra- PORT
zione dell‘aria. Solo quando il tasto viene rilasciato, l'operazione viene interrotta. Cosi
¢ possibile pilotare precisamente la messa sotto vuoto e impedire un‘aspirazione del RUS
liquido.

7. Tenere premuto il tasto, fino a quando il vuoto desiderato é stato raggiunto. DK

8. IILED del pulsante ,Seal/Sigillare” lampeggia.
9. Premere poiil tasto,Seal” (Sigillatura) e sigillare cosi il sacchetto.

INDICAZIONE

P Se é stata estratta una quantita eccessiva di aria, puo attendere un momento el
dispositivo permettera nuovamente all‘aria di entrare nel sacchetto. Puo ripetere la
procedura.

6.6 Confezionamento sotto vuoto in un contenitore del vuoto

1. Collocare I'apparecchio in un luogo asciutto.

2. Aprail dispositivo, servendosi della /
maniglia.

3. Puliscail contenitore di sottovuoto
e il suo coperchio per assicurarsi che
siano puliti e asciutti.

4, Riempire il prodotto da mettere sotto
vuoto nel contenitore. Fare attenzione
di non riempire troppo prodotto da
mettere sotto vuoto.

5. Chiuda il contenitore con il rispettivo coperchio.

6. Chiudere il coperchio dell’apparecchio e premere la maniglia.

7. Colleghi un‘estremita del tubo di aspirazione al raccordo dell’apparecchio (17) e l'altra
estremita al raccordo posto sul coperchio del contenitore e/o con l'adattatore sul
coperchio del contenitore.

8. Premereil pulsante,Contenitore per vuoto " (Canister).

9. All'inizio della procedura di messa sotto vuoto premere il coperchio saldamente, per
evitare che possa fuoriuscire dell‘aria.

10. La procedura di messa sottovuoto viene conclusa automaticamente non appena
viene generato uno spazio vuoto sufficiente.

11. Se desiderate interrompere I'operazione, premere il Tasto Messa sotto vuoto e Sigilla-
tura / Interrompe (Vacuum & seal / Cancel).

12. In alternativa, con il tasto Vuoto manuale (Pulse) potete regolare voi stessi l'intensita
dell'operazione di messa sottovuoto e terminarla anche all'ora desiderata.

13. Rimuovere dapprima il tubo flessibile per sottovuoto dal coperchio del contenitore,

solo dopo dal Attacco dell'apparecchio.
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S\ /NDICAZIONE

FR P Pud anche utilizzare i sacchetti ZIP sottovuoto per la messa sottovuoto. Vi preghiamo

di considerare che per i sacchetti ZIP serve un adattatore adeguato.

ES 6.7 Marinare

1.
NL 2.
PORT 3.
RUS 4
5.

DK
6.

Sequite i passi 1-5 come descritto in 6.4.

Premere il pulsante ,Marinare” (Marinate).

Viene estratta aria e dopo la messa sotto vuoto automaticamente fatta rientrare. La
procedura si esegue per 5 cicli di lavoro.

Il processo ,Marinate” termina automaticamente.

Se desiderate interrompere 'operazione, premere il Tasto Messa sotto vuoto e Sigilla-
tura / Interrompe (Vacuum & seal / Cancel).

Dopo la procedura,Marinate/Marinare” non avviene una saldatura automatica. Se
necessario, questa procedura la si puo anche avviare manualmente, attivando il
pulsante ,Seal/Sigillare”.

INDICAZIONE

P Per la marinatura pud anche usare dei contenitori per marinatura sottovuoto. A

questo scopo, segua i passaggi dall’1 al 6 ai sensi della descrizione del paragrafo 6.6 e
prema dunque il pulsante,Marinate/Marinare”. La valvola all'interno del coperchio del
contenitore deve essere aperta. Rimuovere dapprima il tubo flessibile per sottovuoto
dal coperchio del contenitore, solo dopo dal Attacco dell'apparecchio.

6.8 Conservazione del sistema di sigillamento sottovuoto:

Tenere |'apparecchio in un posto piano e sicuro, fuori dalla portata dei bambini.

INDICAZIONE

>
>

7

Per la conservazione chiudere il coperchio solo leggermente, non bloccarlo con la
chiave, si deformano le guarnizioni e alterare il funzionamento della macchina.
Per la conservazione, vi preghiamo di chiudere il
coperchio solo in modo non fisso e di piegare la
maniglia verso il basso, senza bloccarla per evitare la
deformazione delle guarnizioni. ‘
Conservare il cavo di alimentazione nella custodia |
per cavo posta sul retro dellapparecchio. Non avvol-
gere il cavo intorno all‘apparecchio.

Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell'apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell'apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.
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7.1 Indicazioni di sicurezza EN

A ATTENZIONE R
Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia dell’ap-

parecchio:

» Estragga la spina dalla presa a muro prima della pulizia.

P l'apparecchio dovra essere pulito regolarmente e residui del composto da cuocere ES
dovranno essere rimossi. Se il sistema di sigillatura sottovuoto non viene mantenuto NL
pulito, ci saranno effetti negativi per la durata dellapparecchio. Le condizioni dell’ap-
parecchio potranno risultare pericolose e comportare un'infestazione di funghi e di PORT
batteri.

Il barra saldatura scotta dopo I'utilizzo. Sussiste il pericolo di ustioni! Attenda che RUS
I'apparecchio si sia raffreddato.
Pulisca I'apparecchio dopo l'utilizzo, non appena si & raffreddato. Attendere troppo, DK

rende inutilmente difficile la pulizia e la rende impossibile in casi estremi. Un eccesso
di sporcizia puo, in alcune situazioni, danneggiare I'apparecchio.
P Se penetra dell'umidita nell‘apparecchio, possono danneggiarsi componenti elet-
triche. Osservi che non penetrino liquidi nell'interno dell'apparecchio, attraverso le
fessure d'aerazione.
Non immergere I'apparecchio nell'acqua e in altri liquidi e non metterli nella lavasto-
viglie.
Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.
Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.
Lasciare asciugare completamente prima di utilizzare di nuovo.

vvvy Vv

7.2 Lapulizia

€ [|'esterno

Strofinare l'esterno con un panno umido o una spugna e un detergente da cucina neutro.

€ L'interno

Pulire I'interno togliendo ogni residuo alimentare o liquido con una carta assorbente.
Togliere la vaschetta di raccolta dalla camera del vuoto e sciacquarla in acqua calda con un
poco di detergente, asciugarla accuratamente e reinserirla.

€ Conservazione dei sacchetti

Lavare i sacchetti con acqua calda e con un detergente neutro per stoviglie, risciacquarli
bene e lasciarli asciugare completamente prima di utilizzarli nuovamente .

A ATTENZIONE
P Sacchetti usati per carne cruda, pesce o cibi grassi non possono essere riutilizzati.
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€ Guarnizione di gomma (5)

Estrarre la guarnizione di gomma e pulirla in acqua saponata calda.

FR

- INDICAZIONE
IT

»  Prima di rimontare la guarnizione di gomma, asciugarla accuratamente.

ES P Siassicuri di posizionare correttamente la guarnizione al fine di permettere il funzio-
namento corretto del dispositivo.

NL

8 Eliminazione malfunzionamenti

PORT

RUS

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionamenti

e sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

DK
8.1

A ATTENZIONE

Indicazioni di sicurezza

P Riparazioni su apparecchi elettrici dovranno essere eseguiti soltanto da personale
specializzato, addestrato dal produttore.
P Con riparazioni inadeguate possono verificarsi gravi pericoli per I'utilizzatore e danni

sull'apparecchio.

8.2 Cause malfunzionamenti e risoluzione

La seguente tabella aiuta a localizzare e a risolvere malfunzionamenti piu lievi.

Malfunzionamento

Possibile causa

Risoluzione

La macchina sotto-
vuoto non funziona

Non é stata inserita la spina

Inserire la spina

Il cavo elettrico o la spina sono
difettosi

Contatta il servizio clienti.

La presa é difettosa

Scegliere un’altra presa

Non viene eseguita
la prima saldatura
sulla parte di rullo
tagliata

Il rullo non é stato posizionato
in modo corretto

Segua i passi nel capitolo
"Imballare sottovuoto in un
sacchetto che proviene dal
rullo”

Nel sacchetto non
viene generato un
vuoto assoluto

La parte aperta del sacchetto
non si trova completamente
nella camera sottovuoto

Posizioni il sacchetto corretta-
mente

Il sacchetto e difettoso

Scelga un altro sacchetto

Sulle guarnizioni di saldatura e
su quelle normali sono presenti
delle impurita

Pulisca le guarnizioni e le posi-
zioni di nuovo correttamente
dopo l'asciugatura.

Il sacchetto non vie-
ne saldato nel modo
corretto

La barra di saldatura & troppo
calda, quindi il sacchetto si
scioglie

Apra il coperchio dell'apparec-
chio e lo faccia raffreddare per
alcuni minuti
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Il sacchetto non res-
ta sottovuoto, dopo
essere stato saldato

Il sacchetto e difettoso

Selezioni un altro sacchetto, EN
avvolga eventualmente i bordi
taglienti del contenuto condei  FR

A causa di pieghe, briciole,
del grasso o di liquidi lungo la
saldatura, sono presenti delle

tovaglioli di carta
Apra nuovamente il sacchetto

e pulisca la parte superiore del  ES
sacchetto all'interno e rimuova

perdite eventualmente corpi estranei NL
presenti sulla barra di saldatu-
ra, prima di saldare nuovamen- PORT
te il sacchetto. RUS
La sutura della saldatura non & | Tagli la sutura della saldatura
completamente sigillata per poi iniziare nuovamentela DK

procedura di messa sottovuoto
e di saldatura.

Gli alimenti che si trovano
all'interno del sacchetto hanno
formato dei gas

Sbollenti i tipi di verdure come
i cavoli e i broccoli prima di
metterli sottovuoto.

La barra di saldatura
sigilla gia prima del-
la conclusione della
procedura di messa
sottovuoto

INDICAZIONE

La barra di saldatura si & scal-
data eccessivamente a causa
di troppi passaggi in rapida
successione e sigilla i sacchetti
senza permettere che prima
venga rimossa tutta l'aria.

Apra il coperchio dell'apparec-
chio e lo faccia raffreddare per
alcuni minuti

P Se non riesce a risolvere il problema con i passi sopra descritti, la preghiamo di rivol-
gersi al servizio Clienti.

9 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali
preziosi. Essi contengono perd anche sostanze nocive, che erano necessarie
per il loro funzionamento e la loro sicurezza. Questi possono nuocere alla
salute umana o all'ambiente se vengono gettati tra i rifiuti non riciclabili o in

caso di un trattamento errato. Per questo eviti assolutamente di gettare il suo

apparecchio obsoleto nella spazzatura non riciclabile.

INDICAZIONE

P Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna ed
il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

P Siassicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.
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EN 9.1 Smaltimento dell'involucro

Linvolucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per
FR  Iimballaggio sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della tecni- ‘
ca di smaltimento e sono quindi riciclabili. Ricondurre limballaggio nel circuito gl &
materiali permette di risparmiare sulle materie prime e riduce la produzione
ES di rifiuti. Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono pili necessari, nei punti di
raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

NL

rorr 10 Garanzia
RUS Perquesto prodotto puo contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di acquis-
to per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia e valida
DK  perla Germania, I'Austria e I'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a contattarci.
E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e seguenti del codice
civile (BGB). Per l'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei non dovra sostenere
alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o dall’utilizzo non
appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul valore dell’ap-
parecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i danni dovuti al
trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni derivanti da
riparazioni non da noi effettuate.
Questo apparecchio & costruito ed & idoneo, anche dal punto di vista delle prestazioni,
all'uso privato (domestico). Lutilizzo a scopo commerciale € contemplato ai termini di ga-
ranzia, se per entita & paragonabile all'utilizzo a scopo privato. Non & altrimenti destinato
all'uso commerciale.
Una volta accolto il reclamo, decideremo a nostra scelta se riparare I'apparecchio oppure
sostituirlo. | vizi devono essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse
ulteriori pretese.
Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto (“Ga-
rante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d’uso.
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1 Generalidades

Lea atentamente la informacion contenida en este manual para familiarizarse rapidamen-
te con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad.

SuVRH 590 advanced le servird durante muchos aios si lo trata y conserva adecuada-
mente. Le deseamos una gran satisfaccién durante el uso.

1.1 Informacion acerca de este manual

El manual de instrucciones forma parte integrante del VRH 690 advanced (en lo sucesivo
denominado aparato) y le proporciona instrucciones importantes para la puesta en mar-
cha, la seguridad, el uso previsto y la conservacion del aparato.

El manual del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser leido 'y
utilizado por la persona encargada de:

- la puesta en marcha, - operacion,
« resolucion de fallas y/o « limpieza

del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y facilitelo a las
terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro.

1.2 Advertencias
En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

A\ PELIGRO

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacién peligrosa.
Si la situacion peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar el peligro de muerte o
de lesiones graves a personas.

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

A PRECAUCION

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada
aleve.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

NOTA

Esta indicacion proporciona informacion adicional que facilitara el manejo de la maquina.

1.3 Limitacion de responsabilidad

La informacién técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente manual
para la instalacién, operacidon y conservacién se corresponden con los ultimos avances
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técnicos en el momento de la impresion y se publican teniendo en cuenta nuestra expe- EN
riencia y conocimientos hasta ese momento. Por este motivo no nos hacemos responsab-

les de las indicaciones, ilustraciones o descripciones contenidas en el presente manual del FR
usuario. El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por

« desobedecimiento de las instrucciones

« uso indebido

- reparaciones indebidas

- modificaciones técnicas, modificaciones del aparato
- uso de piezas de repuesto no autorizadas

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la PORT
garantia. Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos hacemos
responsables de ninguin error de traduccién, incluso si la traduccién hubiera sido reali- RUS
zada por nosotros o por orden nuestra. Por tanto, sélo el texto original en aleman tendra

caracter vinculante. DK

1.4 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion esta protegida por los derechos de autor.

Braukmann GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccion fotomecanica,
la publicacién y distribucion mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de
datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte.

Valido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas

2 Seguridad

En este capitulo obtendrd importantes instrucciones de seguridad sobre la manipulacién
del aparato. Este aparato cumple la normativa de seguridad vigente. No obstante, el uso
indebido puede causar lesiones a personas y dafios materiales.

2.1 Uso previsto

Este aparato se ha concebido para hacer vacio en bolsas y recipientes asi como el sellado
de ldaminas de manera doméstica en salas cerradas.

Este aparato puede utilizartse también en el ambito semiprofesional (caza, pesca, cocina
aficionada, etc.).

Cualquier otro uso distinto al aqui previsto se considera un uso indebido del aparato.

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.

El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto pue-

de entrafar peligro.

» Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben
obedecerse.

Queda excluida cualquier reclamacién de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.
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2.2

EN

Instrucciones generales de seguridad

FR NOTA

T

Para una manipulacion segura del aparato, observe las siguien-

- tes instrucciones generales de seguridad:
ES

>

NL
porT »
RUS
DK p

Antes de utilizar el aparato debe revisarlo para detectar posibles
danos. Si el aparato presenta dafios, no lo ponga en marcha.

Si el cable de alimentacion o el enchufe resultan danados, éstos
deben ser sustituidos por el fabricante o su distribuidor, con el fin
de evitar dafos.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de a partir de 8 anos y
poe personas con merma en sus capacidades fisicas, sensoriales o
mentales o falta de experiencia o conocimientos si estos reciben la
supervision correspondiente o reciben instrucciones sobre el uso
seguro del aparato y los peligros resultantes de ello.

La limpieza y mantenimiento del usuario no deben ser realizados
por nifos, a menos que estos tengan 8 o mas anos de edad y lleven
a cabo dicho uso bajo supervision de un adulto. Los nifios no deben
jugar con el aparato.

El aparato y su cable de alimentacién deben mantenerse fuera del
alcance de los nifnos menores de 8 anos.

El aparato puede utilizarse poe personas con merma en sus capaci-
dades fisicas, sensoriales o mentales o falta de experiencia o cono-
cimientos si lo hacen bajo supervision o se les instruye previamente
del uso seguro del aparato y comprenden los peligros resultantes.
La reparacion del aparato sélo debe ser realizada por el servicio
técnico autorizado por el fabricante. De lo contrario, la garantia
quedard anulada en caso de sufrir dafnos. Las reparaciones incorrec-
tas pueden causar riesgos significativos para el usuario.

Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos por
piezas de repuesto originales. S6lo en este tipo de componentes se
asegura el cumplimiento de los requisitos de seguridad.

No deben dejarse nifios sin supervision junto a la cocina. No deje
jugar a los nifos con el aparato.

No deje el aparato sin vigilancia durante el funcionamiento.

Para desconectar el aparato, no tire del cable de alimentacién ni
transporte el aparato arrastrando el cable.
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NOTA EN

» No sumerja el aparato en agua ni otros liquidos ni lo coloque en el
lavavajillas.

» No deje el aparato sin vigilancia durante el funcionamiento para
poder reaccionar rapidamente ante los peligros.

» Para almacenar el producto, coloque la tapa sin bloquearla, que las

NL
juntas se deformen y no perjudicar el funcionamiento del aparato.
PORT
2.3 Fuentes de peli
uentes de peligro RUS
2.3.1 Peligro de quemaduras
DK

A ADVERTENCIA

La barra selladora puede estar muy caliente.

Tenga presente la siguiente indicacion de seguridad para no que-

marse a si mismo ni quemar a otras personas:

» Para evitar posibles quemaduras, nunca toque la barra selladora
justo después de sellar.

2.3.1 Peligro de fuego

A ADVERTENCIA
El uso no adecuado del aparato puede provocar fuego.
Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad para evitar el
peligro de fuego:
» No coloque el aparato cerca de materiales combustibles.
» Aleje el aparato de fuentes de calor (gas, electricidad, quemador,
horno caliente).

2.3.2 Peligro de electrocucion

A PELIGRO

Peligro de muerte por electrocucion

El contacto con cables o componentes energizados implica

peligro de muerte. Tener en cuenta las precauciones indicadas, a

fin de evitar peligro de electrocucion:

» El aparato no puede utilizarse si el cable de alimentacion o el
enchufe presentan dafnos, si no funciona correctamente o se
ha caido y sufrido dafos. Si el cable de alimentacién o el
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enchufe resultan danados, éstos deben ser sustituidos por el
fabricante o su distribuidor, con el fin de evitar dafios.

Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier conexion
energizada y cambia la disposicién del cableado eléctrico o
el diseho mecanico existe peligro de electrocuciéon. Ademas,
pueden producirse fallos de funcionamiento en el aparato.
No toque el aparato ni el enchufe de alimentacién con las
manos mojadas.

No introduzca objetos en las aberturas de la carcasa.

Indicaciones de seguridad para la conservacion de
alimentos

Siga procedimientos especificos al sellar al vacio para garantizar la calidad y la seguridad
del envasado al vacio/sellado de alimentos.

NOTA

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad para un uso adecuado del
aparato:

>

>
>
>

v

4

Consuma inmediatamente los alimentos perecederos que hayan sido calentados,
descongelados o almacenados sin refrigeracion.

Es importante que se lave las manos y limpie los utensilios y superficies que vaya a
utilizar antes de empaquetar alimentos al vacio.

Enfrie o congele los alimentos perecederos inmediatamente después de haberlos
sellado al vacio. No los deje a temperatura ambiente.

El tiempo de conservacion de alimentos secos sellados al vacio, como por ejemplo
nueces, coco o cereales, se alarga al almacenarlos en la oscuridad. El oxigeno y el
calor rancian los alimentos, especialmente los ricos en grasas.

Pele fruta y verdura, por ejemplo manzanas, platanos, patatas y verduras de raices
antes de envasarlas al vacio. Esto alarga el tiempo de conservacion.

Algunos tipos de verduras, como brécol, coliflor y col, emiten gases. Estos se deben
escaldar primero y dejar enfriar después antes de ser envasados para conseguir buen
vacio.

Puesta en marcha

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la puesta en marcha del
aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.
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4.1 Instrucciones de seguridad

P Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.

EN

FR

4.2 Ambito de suministro e inspeccion de transporte

El aparato se entrega con los siguientes componentes:

« VRH 590 advanced

+ 10 bolsas profesionales en vacio (20 x 30 cm) « Tubo flexible de vacio
« 1 rollo de ldaminas profesional 28 x 300 cm « Manual del usuario PORT
« Camara de vacio extraible RUS

NOTA DK

P Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafios visibles.

P Sidetectara cualquier falta o dafos en el suministro debidos a un embalaje defectuo-
so o al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

4.3 Funciones

Este aparato permite el almacenamiento de una gran variedad de alimentos manteniendo
su frescura y sabor. En general, el tiempo de almacenamiento de un alimento envasado

al vacio se ocho veces con respecto a los métodos convencionales. Esta envasadora al
vacio se convertira en una parte indispensable de su vida y le ahorrara dinero al malgastar
menos alimentos.

e Empaquete alimentos como carnes, pescados, aves, mariscos y verduras para conge-
lar o para almacenar en el frigorifico.

o Empaquete alimentos secos como alubias, nueces, muesli, etcétera, para alargar la
conservacion.

e Laenvasadora se puede utilizar también para otros usos con productos no alimenti-
cios: mantenga utensilios de cdmping secos y limpios, como cerillas, botiquin o ropa;
mantenga objetos de plata o de coleccionismo.

4.4 Desembalaje

Para desembalar el aparato, saquelo de la caja y retire el material de embalaje.

NOTA

P Sifuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para
poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la
garantia.
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4.5 Requisitos que debe reunir el lugar de montaje

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de colocacién
FR  debe cumplir los siguientes requisitos:

PORT

RUS
DK

El aparato debe colocarse sobre una superficie sélida, plana, horizontal y resistente al
calor, con suficiente capacidad portante para el aparato y los alimentos mas pesados
que podrian ser preparados en el horn la manera en que compra alimentos y los
conserva

El lugar de colocacion debe quedar fuera del alcance de los nifios, para que no pue-
dan tocar el barra selladora del horno.

El aparato no es apto para su encastre en una pared o en un armario empotrado.

No coloque el aparato en un lugar demasiado calido, himedo o con presencia de
agua ni cerca de materiales inflamables.

Para su correcto funcionamiento, el aparato requiere suficiente ventilacion. Deje 10
cm de espacio libre sobre el horno, 10 cm por detrdsy 10 cm a ambos lados.

No tape las aberturas del aparato ni las obstruya.

No retire las patas de regulacién del aparato.

La toma de alimentacion debe estar facilmente accesible para poder desconectar el
cable de alimentacién rapidamente, si fuera preciso.

La colocacion y montaje del presente aparato en lugares no estacionarios (p.ej.
barcos) debe ser realizado por personal técnico autorizado, con el fin de asegurar el
cumplimiento de los requisitos para el uso seguro de este aparato.

La cocina de induccion no debe ponerse en funcionamiento sobre una superficie que
contenga acero, ya que éste puede calentarse mucho.

El aire frio es aspirado por la parte inferior del aparato. No tape las aberturas del
aparato ni las obstruya.

4.6 Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las siguientes
indicaciones al establecer la conexion eléctrica:

Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexion (tensién y frecuencia)
de la placa de especificaciones con las de la red eléctrica doméstica. Estos datos
deben coincidir para evitar dafios en el aparato.

En caso de duda, consulte a su servicio técnico eléctrico.

Asegurese de que el cable de alimentacién no resulte dafiado y que no se tienda bajo
el horno ni sobre superficies calientes o de bordes afilados. La seguridad eléctrica del
aparato sélo se asegurara si se conecta un sistema de proteccion frente a sobrecargas.
Estd prohibido conectar el aparato a una toma de alimentacién desprotegida. En caso
de duda, avise al electricista autorizado para que revise la instalacion doméstica. El
fabricante no se hace responsable de los dafos ocasionados por falta de proteccién o
proteccién interrumpida.
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Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la estructura y el funciona-
miento del aparato.

5.1 Descripcion general

PORT

RUS
DK

@ Mango @ cuchilla
@ gancio di bloccaggio Recogecable (parte trasera)
@ junta superior @ Cémara de vacio extraible

@ junta inferior barras selladoras

(Con los filamentos calentadores recubier-

@ J:nta.de glorEaI lab tos de teflon. esto permite sellar las bolsas
(Presiona la bolsa contra la barra sin que se peguen a las barras)

selladora)

@ Compartimento para rollo

La barra selladora puede estar muy caliente.
Tenga presente la siguiente indicacion de seguridad para no quemarse a si mismo ni
quemar a otras personas:

P Para evitar posibles quemaduras, nunca toque la barra selladora justo después de
sellar.

NOTA

P No retire la cinta de teflén (T)!
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5.2 Elementos de operacion

Teclas - La luz indicativa (chivato) muestra la funcion seleccionada.

RUS

DK@

®©

@ ® @

@

L

Botén Alimentos secos y himedos Food (Dry & Moist)

Antes de comenzar el proceso de vacio, seleccione «Dry» si va a hacer el vacio a un
producto seco o «Moist» si lo va a aplicar a un producto hiimedo o que contenga algo
de liquido.

Botdn vacio y sellado / cancelar (Vacuum & seal / Cancel)

Para envasar al vacio y sellar una bolsa o un recipiente.

Pulsar de nuevo la tecla para interrumpir el proceso. Con esta tecla también puede
cancelar otros procesos.

Botdn de sellado (Seal)
Para sellar una bolsa sin proceso de vacio adicional.

Béton ,recipiente de vacio” (Canister)
Para hacer el vacio en recipientes.

Boton Marinado (Marinate)
Para marinar en un recipiente o en una bolsa de vacio
(no tiene lugar el sellado automaético tras el proceso de marinado)

Manuelles Vakuum Envasado al vacio manual (Pulse)

Pulse el botén para que el aire sea extraido de la bolsa. Suelte el boton para finalizar el
proceso. A continuacion, debe sellar la bolsa pulsando el botén Seal (Sellado).
También aplicable para recipientes.

Conexion de tubo flexible de vacio para envasar al vacio recipientes.

5.3 Placa de especificaciones

La placa de especificaciones con los datos de conexién y de potencia se encuentra en la
parte trasera del aparato.

6

Operacion y funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacién y el funciona-
miento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.
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6.1 Puesta en servicio

Limpie cuidadosamente el aparato y los accesorios que hayan estado en contacto con ali-
mentos después de cada uso y de cada sellado. Por favor, siga las indicaciones expuestas FR
en la seccion “Limpieza y conservacion”.

6.2 Bolsasyrollos

Por favor, utilice solamente las bolsas y rollo necesarios previstos. El material de estas [ami-
nas especiales para vacio es distinto que el de los rollos comunes de plastico de cocina.
Todos los rollos y bolsas de film suministrados por CASO son aptos para cocinar en bolsa
(al vacio). Asegurese de que si se utilizan films de otros fabricantes, éstos sean aptos para PORT
microondas y para el cocinado en bolsa (al vacio). RUS

6.3 Creacién de una bolsa procedente del rollo DK

1. Coloque el aparato en un lugar seco.

Abra el aparato con el asa.

Abra el carril de la cuchilla subiéndolo para poder desenrollar la longitud de manga
deseada bajo la cuchilla. (figura 1)

4. Fije lamanga cerrando el carril de la cuchilla. (figura 2)

5. Mueva la cuchilla alo largo de todo el carril para cortar la manga.

6. Coloque un extremo de la manga sobre la barra de sellado.
7
8
9

wN

Cierre la tapa y presione el asa hacia abajo. (figura 3)

Pulse el Boton de sellado (Seal).

Se encenderd el LED correspondiente y se apagara cuando haya concluido el proceso
de sellado.

10. Suba el asa para abrir el aparato y sacar la bolsa.

11. Ahora puede utilizar la bolsa para envasar al vacio.

NOTA

P Asegurese de que la longitud de la bolsa es 8 cm mayor que la del alimento a conser-
vary prevea 2 cm adicionales por si tuviera que volver a sellarla.
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6.4 Envasar al vacio en una bolsa

OUVAWN=

Coloque el aparato en un lugar seco.

Abra el aparato con el asa.

Coloque en la bolsa los alimentos que desea guardar.

Asegurese de que el extremo abierto de la bolsa se encuentra dentro de la cdmara de vacio.
Cierre la tapa y presione el asa hacia abajo.

A continuacion, pulse el botén vacio y sellado / cancelar (Vacuum & seal / Cancel) y la
bolsa quedara firmemente sellada automaticamente y envasada al vacio.

El piloto LED correspondiente se iluminard y apagara una vez finalizado el proceso.

Si desea interrumpir el proceso, pulse el botén vacio y sellado/cancelar (Vacuum &
seal / Cancel) de nuevo.

Suba el asa para abrir el aparato y sacar la bolsa.

NOTA

>
>
>

vV v. v Vv

Puede utilizar el aparato hasta 125 veces consecutivas con el procedo «Vacuum &
seal» y hasta 125 veces con el proceso «Seal» sin que se sobrecaliente.

No llene la bolsa demasiado. Deje suficiente espacio (4,5 cm) para que pueda meterse
la boca de la bolsa facilmente en la envasadora.

Limpie y alise la boca de la bolsa antes de ser sellada. Asegurese de que no hay restos
de comida ni arrugas en la boca de la bolsa. Estos pueden dificultar el sellado. No
moje la boca de la bolsa. Las bolsas mojadas son dificiles de sellar.

No deje demasiado aire en la bolsa. Antes de cerrarla herméticamente saque el aire
que contiene. Si hubiera demasiado aire, la bomba de vacio podria sobrecargarse y el
motor podria no tener potencia suficiente para sacar todo el aire.

Si los alimentos a envasar al vacio tuvieran cantos afilados, por ejemplo huesos, espa-
guetis o cangrejos, envuélvalos en papel de cocina para evitar que la bolsa se dare.
Para envasar al vacio alimentos liquidos, congélelos primero en un recipiente adecua-
doy, a continuacion, introduzcalos en una bolsa para hacer el vacio.

Tenga en cuenta que los alimentos pueden aumentar su volumen al congelarse;
utilice una bolsa aproximadamente 8 cm mas larga.

Utilice papel sulfurado o de horno para separar los alimentos blandos que puedan
pegarse facilmente entre si antes de envasarlos al vacio. Esto permite una retirada
mas facil.

6.5 Uso de la funcidn,Envasado al vacio manual,, (Pulse)

Como la presién del vacio puede ser excesiva para algunos alimentos, que acabarian
aplastados en la bolsa, tiene la opcidn de usar la funcién «Pulse» para regular la duracién
y la intensidad del proceso de vacio. Asi se puede adaptar la intensidad de envase al vacio
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a la consistencia del producto que desea envasar al vacio y también qué alimentos (p.ej.
frutas del bosque) desea envasar al vacio sin comprimirlos destruyéndolos.

Gracias a la regulacién del tiempo y la presion, podrd evitar que se aplasten los alimentos FR
mas delicados. Al envasar alimentos jugosos, también puede usar esta funcién para evitar
que se extraiga y se aspire el liquido.

1. Coloque el aparato en un lugar seco.
2. Abraelaparato con el asa.
3. Coloque en la bolsa los alimentos que desea guardar.
4. Asegurese de que el extremo abierto de la bolsa se encuentre dentro de la cdmara de
; PORT
vacio.
5. Cierre latapay presione el asa hacia abajo. RUS
6. Presione la tecla «Pulse». Se aspirard aire mientras la tecla esté pulsada. El proceso

solo se detendrd al pulsar el boton. Asi puede controlar el vacio con exactitud y evitar ~ pk
la aspiracion de liquido.

7. Mantenga pulsado el botén hasta alcanzar el vacio deseado.

8. Parpadeara el LED de la tecla «Seal».

9. Luego, pulse el botén,Schweil3en”y selle asi la bolsa.

NOTA

P Siha aspirado demasiado aire, puede esperar un momento y el aparato permitira que
vuelva a entrar aire en la bolsa. Puede repetir el proceso.

.6 Envasar al vacio en un recipiente de vacio

Coloque el aparato en un lugar seco.

Abra el aparato con el asa.

. Pase un pano por el recipiente de va-
cioy su tapa para asegurarse de que
estén limpios y secos.

4. Llene el alimento que desea envasar
en el recipiente. Procure no llenar
demasiada cantidad de alimento.

5. Cierre el recipiente con la tapa correspondiente.

6. Cierre latapa del aparato y presione el asa.

7. Fije un extremo del tubo de vacio a la conexién del aparato (17) y el otro extremo a la
conexién de la tapa del recipiente o al adaptador de esta.

8. Pulse béton “recipiente de vacio (Canister).

9. Presione firmemente la tapa del recipiente al principio del proceso de vacio para
evitar que salga aire.

10. El proceso de vacio acaba automaticamente en cuanto se haya generado suficiente
vacio.

11. Sidesea interrumpir el proceso, pulse el botén vacio y sellado/cancelar (Vacuum &
seal / Cancel).

12. También puede regular la intensidad del proceso de envasado al vacio mediante la
tecla vacio manual e interrumpir el proceso cuando lo desee.

13. Retire primero tubo flexible de vacio de la tapa del recipiente y luego de la conexién

del aparato.
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NOTA

» También puede utilizar bolsas ZIP para el proceso de vacio. Tenga en cuenta que se
necesita un adaptador adecuado para las bolsas ZIP.

6.7 Marinado

1. Sigalos pasos 1-5 descritos en el apartado 6.4.

2. Pulse“marinar” (Marinate).

3. Elaire se extrae y vuelve a entrar automaticamente tras el proceso de vacio. El proce-

so pasa por 5 ciclos de trabajo.

El proceso de,marinado” termina automaticamente.

Si desea interrumpir el proceso, pulse el botén vacio y sellado/cancelar (Vacuum &

seal / Cancel).

6. Tras el proceso «Marinate» no se produce un sellado automatico. Podra iniciarlo ma-
nualmente si lo necesita con la tecla «Seal».

NOTA

P También puede utilizar recipientes de vacio para el marinado. Para ello, siga los pasos
1-6 que se describen en el punto 6.6 y pulse la tecla «<Marinate». La valvula de la tapa
del recipiente debe estar abierta. Retire primero tubo flexible de vacio de la tapa del
recipiente y luego de la conexién del aparato.

v o»

6.8 Almacenamiento de la envasadora

Guarde el aparato en un sitio plano, seguro y fuera del alcance de los nifos.

NOTA

» Sino va a utilizar el aparato durante un periodo largo de tiempo le aconsejamos que
desconecte el enchufe de la toma de red eléctrica.

P Para guardar el aparato, no cierre la tapa apretada y
solamente baje el asa, no la bloquee; asi evitara que
se deformen las juntas.

» Guarde el cable de alimentacién en su comparti-
mento en la parte trasera del aparato. No enrolle el
cable alrededor del aparato.

7 Limpiezay conservacion

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la conservacion
del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza incorrecta del aparato
y asegurese de que el aparato funciona sin errores.

7.1 Instrucciones de seguridad

A PRECAUCION

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a
limpiar el aparato:

P Antes de limpiar desconectarlo de la toma de alimentacién eléctrica.
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A PRECAUCION

» Elaparato debe limpiarse periédicamente para eliminar los restos de alimentos
cocinados. Un aparato que no se mantenga limpio perjudicara la conservacion del
aparato y puede hacer peligrar el aparato, ademas de causar una acumulacién de
hongos y bacterias.

Las barras selladoras pueden estar calientes después del proceso de vacio. jExiste
peligro de fuego! Espere a que el aparato se enfrie.
Después del uso debe limpiar el espacio de coccidn en cuanto enfrie. Si espera

demasiado, serd mas dificil llevar a cabo la limpieza e incluso, la hard imposible. Si se

acumula demasiada suciedad el aparato podria sufrir daios.

P Sila humedad penetra en el aparato, sus componentes electrénicos pueden resultar
danados. Evite que caiga liquido en el interior del aparato, a través de las ranuras de

ventilacion.
»  No utilice limpiadores agresivos ni disolventes.
» No elimine la suciedad incrustada mediante la fuerza, utilizando objetos duros.
P No sumerja el aparato en agua ni otros liquidos ni los meta en el lavavajillas.

7.2 Limpieza

® Superficie externa del aparato

Limpie la superficie externa del aparato con un trapo himedo o utilice jabén suave no
abrasivo.

€ Superficie interior del aparato

DE
EN

FR

PORT
RUS
DK

Limpie la superficie interior del aparato con papel de cocina para eliminar restos de comi-
day liquidos. Retire la bandeja de recogida de la cdmara de vacio y lavela con un poco de

jabon lavavajillas, séquela completamente y vuelva a colocarla.

€ Bolsas

Limpie las bolsas con agua caliente y jabdn para lavar platos, déjelas secar completamente

antes del siguiente uso.
A PRECAUCION

P No reutilice bolsas que hayan contenido carne cruda, pescado o alimentos grasos.

¢ Juntade goma (5)

Extraiga la junta de goma y lavela utilizando agua jabonosa caliente.

NOTA

P Lajunta de goma deberia secarse completamente antes de volver a colocarse.

P Aseglrese de que las juntas estén bien colocadas para que el aparato pueda funcio-

nar correctamente.
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8 Resolucion de fallas

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacién y resolucion
de fallas del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafnos.

8.1

A PRECAUCION

Instrucciones de seguridad

P Las reparaciones de aparatos eléctricos y electrénicos sélo deben realizarse por per-
sonal técnico autorizado e instruido por el fabricante.
P Una reparacion indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafios en

el aparato.

8.2 Problemas, causas y remedios

La siguiente tabla le ayudard a localizar y remediar pequefios problemas.

Problema

Posible causa

Remedio

La envasadora
no funciona

Enchufe no conectado

Conectar el enchufe

Cable o enchufe defectuoso.

Contacte al Servicio al Cliente.

Toma de red defectuosa

Escoger otra toma de red

El primer sellado
de la bolsa hecha
de rollo no se
efectua

Rollo en posicion incorrecta

Siga los pasos del capitulo
“Envasado al vacio en bolsas
hechas con el rollo”

No se hace vacio
en la bolsa

La boca de la bolsa no esta
colocada correctamente en la
camara de vacio

Coloque correctamente la bolsa

La bolsa esta defectuosa

Coja otra bolsa

Hay suciedad en las barras sella-
doras y en las juntas.

Limpie las juntas y coléquelas
correctamente cuando estén
secas.

La bolsa no ha
sido sellada cor-
rectametne

La barra selladora se ha sobreca-
lentado y la bolsa se ha fundido

Abra la tapa del aparato y déjelo
enfriar unos minutos

La bolsa no man-
tiene el vacio de-
spués de haber
sido sellada

La bolsa esta defectuosa

Coja otra bolsa. Cubra los cantos
afilados del contenido con
servilletas de papel

Hay fugas debido a arrugas,
migas, grasa o liquidos en la
costura de sellado.

Vuelva a abrir la bolsa; limpie la
parte interior de la boca de la
bolsa; limpie la posible suciedad
de la barra selladora. Vuelva a
sellar la bolsa.

El sellado no estd completamen-
te cerrado

Corte la parte sellada y repita el
proceso de vacio y sellado.

Los alimentos de la bolsa han
generado gases

Escalde las verduras como la col
o el brécoli antes de envasarlas
al vacio.
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La barra de sellado se ha sobre- | Abra la tapa del aparato y déjelo EN
calentado por efectuar dema- enfriar unos minutos

siados procesos consecutivos FR
y sella las bolsas aunque no se
haya podido extraer todo el aire.

La barra de sel-
lado actua antes
de finalizar el
proceso de vacio

NOTA

P Sicon los pasos que se indica mas arriba no consigue solucionar el problema, dirijase
al servicio de atencién al cliente. PORT

RUS
9 Eliminacion del aparato usado ok
Los productos eléctricos y electrénicos usados contienen materiales reutiliza-
bles. No obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios para su
funcionamiento y seguridad. En la basura doméstica, o ante la manipulacion
indebida, puede ponerse en peligro la salud humana y el medio ambiente. Por
tanto, no debe depositar su aparato usado en ningun caso junto con la basura |
domeéstica.

NOTA

P Utilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos
electrénicos usados. Inférmese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el servicio de
recogida de basura o en su distribuidor.

P Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su eliminacién.

9.1 Eliminacién del embalaje

El embalaje protege al aparato frente a daflos ocasionados por el transporte. Los “
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con @

el medio ambiente e idonea a efectos de una correcta eliminacién y, por tanto,

son reciclables.

La devolucién del embalaje al ciclo de material ahorra materia primay reduce la genera-
cién de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que no necesite en los
puntos de recogida,punto verde”.
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10 Garantia

Para este producto, ofrecemos a partir de la fecha de compra una garantia de 24 meses
por defectos atribuibles a errores de fabricacion o materiales. Nuestra garantia tiene
validez en Alemania, Austria y los Paises Bajos. Para todos los demads paises, por favor
contactenos.

Sus derechos de garantia legales segun el art. 437 ss. CC no se veran afectados. La recla-
macién de sus derechos legales por defectos no entraiia costes para usted. La garantia
no incluye dafos causados por manejo o uso inadecuado del dispositivo, o defectos que
solo afecten levemente la funcién o el valor del mismo. Ademas, quedan excluidos de la
garantia las piezas de desgaste, los dafos de transporte, en la medida en que no seamos
responsables de ellos, asi como los dafios causados por reparaciones no realizadas por
nosotros.

En términos de rendimiento, este dispositivo estd disefiado y concebido para uso no
profesional (uso doméstico). Cualquier uso profesional solo esta cubierto por la garantia
en la medida en que sea equiparable a un uso no profesional. No esta destinado a un uso
profesional mas amplio.

En el caso de reclamaciones justificadas, a nuestra discrecion, repararemos el dispositivo
defectuoso o lo cambiaremos por uno nuevo. Los defectos evidentes deben comunicar-
se dentro de los 14 dias posteriores a la entrega. Queda excluido cualquier otro tipo de
reclamacion.

Para hacer uso de su derecho de garantia, le rogamos que nos contacte antes de devolver
el dispositivo (jsiempre con el comprobante de compral). Encontrara nuestros datos de
contacto (,garantes”) al principio de estas instrucciones de uso.
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1 Algemeen

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn
functies in volle omvang kunt gebruiken. Van uw apparaat hebt u vele jaren lang plezier,
als u het vakkundig behandelt en verzorgt. Wij wensen u veel plezier bij het gebruik.

1.1 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing is onderdeel van de AirFry Chef 1700 (vanaf hier‘apparaat’
genoemd) en geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikname, de veiligheid, het
doelgerichte gebruik en het onderhoud van het apparaat.

De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te
lezen en te gebruiken die met de:

- Ingebruikname, - bediening,

- oplossing van een storing en/of  « reiniging

van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en geef hem samen met het
apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

1.2 Waarschuwingsinstructies
In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

A GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of zware

verwondingen.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie pvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen
leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

A\ VORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige verwon-
dingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

TIP
Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.
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1.3 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies EN
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het FR
in druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervarin-

gen en kennis naar eer en geweten. Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in IT
deze gebruiksaanwijzingen kunnen geen rechten worden ontleend. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schaden op grond van. ES

« Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing
« Ondeskundige reparaties

- Niet volgens de voorschriften geldend gebruik PORT
« Technische veranderingen, modificaties van het apparaat

« Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen RUS
Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie. DK

Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

1.4 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de ver-
breiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking, informatie-
dragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma Braukmann GmbH voorbehouden.
Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

2 Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies betreffende de omgang met het
apparaat. Dit apparaat beantwoordt aan de voorgeschreven veiligheidsvoorschriften. Een
ondeskundig gebruik kan echter tot materiéle schade en schade aan personen leiden.

2.1 Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen bestemd voor het gebruik in gesloten ruimten in de huishouding
voor het vacumeren van zakken en potten, evenals voor het sealen van folie. Bovendien
is dit te gebruiken in het semiprofessionele bereik (jagers, vissers, hobbykoks enz.). Een
ander of verdergaand gebruik geldt als niet volgens de bestemming.

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften!

Bij onreglementair gebruik van het apparaat en/of gebruik op een an-
dere wijze kunnen gevaren ontstaan. Het apparaat uitsluitend volgens
de voorschriften gebruiken.

» Gebruik het apparaat alleen voor het doel waarvoor het bestemd is.
» Volg de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.
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2.2 Algemene veiligheidsaanwijzingen

TIP

Neem voor een veiligere omgang met het apparaat de volgen-

de algemene veiligheidsaanwijzingen in acht:

IT

ES S
PORT .
RUS

DK P

vVvyvyy

Controleer het apparaat voor het gebruik op zichtbare schade. Ge-
bruik een beschadigd apparaat niet.

Bij beschadiging van het snoer of van de stekker moeten deze door
de fabrikant of zijn servicevertegenwoordiger vervangen worden
om gevaarlijke situaties te voorkomen.

Dit apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en ouder gebruikt wor-
den, als ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van het
apparaat onderwezen werden en de daaruit resulterende gevaarlij-
ke situaties begrepen hebben.

Reiniging en onderhoud mag niet door kinderen worden uitgevo-
erd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en ze onder toezicht staan.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat en zijn aansluiting moet buiten het bereik blijven van
kinderen jonger dan 8 jaar.

Een reparatie van het apparaat mag alleen door een door de fa-
brikant geautoriseerde servicedienst uitgevoerd worden, anders
vervalt bij een volgende schade de aanspraak op garantie. Door
ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de
gebruiker ontstaan.

Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele vervangende
onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die onderdelen is ge-
garandeerd dat ze aan de veiligheidseisen voldoen.

Laat het apparaat tijdens de werking niet zonder toezicht.

Trek niet aan het snoer en draag het apparaat niet aan het snoer.
Dompel het apparaat niet in water en plaats het niet in de vaatwasser.
Sluit de deksel voor het bewaren alleen losjes, niet vergrendelen,
zodat de dichtingen niet vervormd worden en de functie van het
apparaat niet beinvloed wordt.
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2.3 Bronnen van gevaar

EN
2.3.1 Gevaar voor verwondingen
FR
A WAARSCHUWING
IT

De sealbalk van het apparaat wordt heel heet.

Neem de volgende veiligheidsinstructie in acht om uzelf en ande-
ren niet te verbranden:

» Om eventuele verbrandingen te voorkomen, raakt u de sealbalk

T PORT
nooit direct na het sealproces aan.
RUS
2.3.1 Brandgevaar DK

A WAARSCHUWING
Bij een niet deskundig gebruik van het apparaat bestaat er brand-
gevaar. Neem de volgende veiligheidsinstructies in acht om brandge-
vaar te voorkomen:
» Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal.
» Houd het apparaat verwijderd van alle warmtebronnen (gas, stroom,
brander, warme oven).

2.3.2 Gevaar door elektrische stroom

A GEVAAR

Levensgevaar door elektrische spanning!

Het contact met leidingen of onderdelen die onder spanning

staan kan levensgevaarlijk zijn! Neem de volgende veiligheid-

saanwijzin-gen in acht om gevaar door elektrische stroom te
voorkomen.

» Het apparaat mag niet in gebruik worden genomen, als de
netkabel of de stekker beschadigd is, als het niet volgens de
voorschriften werkt, op de grond is gevallen of beschadigd
is. Indien de netkabel of de stekker beschadigd is, moet deze
door de fabrikant of servicepersoneel dat daar opdracht toe
heeft van de fabrikant worden vervangen om gevaren te voor-
komen.

» Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Als aans-
luitingen die onder stroom staan worden aangeraakt en de
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elektrische of mechanische opbouw veranderd, bestaat ge-
vaar voor elektrische schokken. Daarnaast kunnen functionele
storingen in het apparaat optreden.

Raak het apparaat en de stekker niet aan met natte handen.
Stop geen voorwerpen in de openingen van het apparaat. Bij
het contact met spanninggeleidende onderdelen bestaat het
gevaar voor een elektrische schok.

Veiligheidsinstructies voor het bewaren van
levensmiddelen

Volg a.u.b. bepaalde procedures bij het vacuiim trekken; zo kunt u de kwaliteit en de
veiligheid van uw gevacumeerde / gesealde levensmiddelen garanderen.

TIP

Neem voor een veilige omgang met het apparaat de volgende algemene veiligheid-
sinstructies in acht:

>

vV v v v Vv

4

Als er bederfelijke levensmiddelen verwarmd of ontdooid werden of ongekoeld
bewaard worden, moeten ze direct geconsumeerd worden.

Voordat u levensmiddelen vaculim verpakt is het belangrijk dat u eerst uw handen
wast en alle attributen en oppervlakken reinigt.

Koel of bevries bederfelijke levensmiddelen onmiddellijk, nadat u ze vacuiim verpakt
hebt. Bewaar deze niet bij kamertemperatuur.

Bewaar vetvrije levensmiddelen zo koel mogelijk en donker, zodat ze niet ranzig
worden.

Schil vruchten en groente, zoals appels, bananen, aardappelen en knolgewassen,
alleen zo verlengt het vacuiim verpakken hun houdbaarheid.

Om de vorming van gassen te voorkomen, blancheert u groentesoorten zoals kool
en broccoli, voordat u ze vacumeert.

Ingebruikname

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie omtrent de ingebruikname van het appa-
raat. Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

4.1 Veiligheidsvoorschriften

>

Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.
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4.2 Leveringsomvang en transportinspectie

EN
Het apparaat wordt standaard geleverd met de volgende componenten:
« VRH 590 advanced FR
« 10 Professionele zakken (20 x 30 cm) « 1 Professionele rol folie 28 x 300 cm IT

« Vacumeerslang « Bedieningshandleiding
« Uithneembare vacuiimkamer

TIP

Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.
Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van RUS
het transport.

vv

PORT

DK
4.3 Toepassingsgebied

Behoud smaak en versheid en reduceer kosten door minder bedorven levensmiddelen.

e Verpak levensmiddelen, zoals vlees, vis, gevogelte, vis en zeevruchten en groente
voor het invriezen of voor het bewaren in de koelkast.

e Verpak droge levensmiddelen, zoals bonen, noten, muesli enz. om deze levensmid-
delen langer te kunnen bewaren.

e  Zetuw vacumeerapparaat in het non-food bereik in: gesealde campingbenodigd-
heden, zoals lucifers, EHBO-kasten en kleding blijven schoon en droog, zilver en
verzamelstukken beslaan niet.

4.4 VUitpakken

Voor het uitpakken van het apparaat haalt u het apparaat uit de doos en verwijdert u het
verpakkingsmateriaal.

TIP

» Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de garan-
tieperiode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt
inpakken.

4.5 Plaatsen: Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilig en foutloos functioneren van het apparaat moet de plek waar het apparaat

komt te staan aan de volgende eisen voldoen:

e Hetapparaat moet opgesteld worden op een vaste, vlakke, horizontale en hittebe-
stendige ondergrond met een voldoende draagkracht en plaats voor het apparaat en
het te verwachten zwaarste en grootste te vacumeren product.

e Beweeg het vacumeerapparaat niet, terwijl het werkt.

e Kies de plaats van opstelling zo, dat kinderen niet bij de hete sealbalk van het appa-
raat kunnen komen.

e Zethet apparaat niet in een hete, natte of heel vochtige omgeving of in de buurt van
brandbaar materiaal.

e Om voor voldoende luchtcirculatie te zorgen, laat u aan alle kanten ca. 10 cm vrije
ruimte.
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Het stopcontact moet gemakkelijk te bereiken zijn, zodat het snoer er gemakkelijk
uitgetrokken kan worden.

De opstelling van het apparaat aan niet stationaire opstellingsplaatsen (bijv. schepen)
mag alleen uitgevoerd worden door vakbedrijven/vakmensen, als ze de voorwaarden
voor het veiligheidsgerelateerde gebruik verzekeren.

ES 4.6 Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting
de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

PORT e

RUS

DK
5

Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning
en frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gege-
vens moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval
van twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of
over hete of scherpte oppervlakten gelegd is.

De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en veilig-
heidschakelaars. Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een
erkende elektricien. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden,
die door een gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.

Opbouw en functie

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de opbouw en het functioneren
van het apparaat.

5.1 Overzicht
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@ Handgreep @ Cutter EN
@ Vergrendelhaak Snoeropwikkeling (achterkant) FR
@ Bovenste dichting @ Uitneembare vaculimkamer

@ Onderste dichting Sealbalk I

(heeft een met teflon beklede verwar-

@ ?durzﬁte;eenz(:::?:negn de sealbalk) mingsdraad; deze maakt het mogelijk ES
9 om de zak te verzegelen, zonder dat hij
(6) Rollenvak vastplakt.)
PORT

A WAARSCHUWING RUS

De sealbalk van het apparaat wordt heel heet.

Neem de volgende veiligheidsinstructie in acht om uzelf en anderen niet te verbran- DK

den:

P Om eventuele verbrandingen te voorkomen, raakt u de sealbalk nooit direct na het
sealproces aan.

P Verwijder de teflonband (T) niet!

5.2 Bedieningselementen

@

0

Dry Moist
— —

@

VRH 590 advapced

Vacuurp & seal

%

Food Cancel Seal Canister Marinate Pulse

Toetsen - de gekozen functie wordt weergegeven door het desbetreffende controlelampje.

@1) Toets Food (Dry & Moist)
Kies voor het vacumeerproces,Dry” voor droge vacumeerproducten of ,Moist” voor
vochtige vacumeerproducten, waar een beetje vioeistof aanwezig is.

@ Toets Vacuum&Seal / Cancel
Voor het automatisch vacumeren en sealen van een zak. Toets opnieuw indrukken
om het proces af te breken. U kunt met deze toets ook de andere processen afbreken.

@3) Toets Seal
Voor het sealen van een zak zonder extra vacumeerproces.

Toets Canister

Voor het vacumeren van potten
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EN @ Toets Marinate
Voor het marineren in een pot of in een vaculimzak
FR (geen automatisch sealen na het marineerproces)

T Toets Pulse

Zolang u de toets indrukt, wordt er lucht uit de zak gezogen.
ES Laat de toets los, dan eindigt dit proces. U moet de zak vervolgens met de toets Seal
sealen. Ook te gebruiken voor potten.

@7) Aansluiting voor vacumeerslang voor het vacumeren van potten

PORT .
5.3 Typeplaatje

RUS et typeplaatje met de aansluit- en vermogensgegevens bevindt zich aan de onderkant

DK van het apparaat.

6 Bediening en werking

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen voor de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaarlijke situaties en beschadigingen te voorkomen.

6.1 Ingebruikneming

Voor elk gebruik en na elke verzegeling moeten zowel het apparaat als alle met levens-
middelen in contact komende accessoiredelen zorgvuldig gereinigd worden; volg hier-
voor de in de paragraaf,,Reiniging en verzorging” genoemde aanwijzingen.

6.2 Zakken en Rollen

Gebruik alleen uitdrukkelijk voor het vacumeren bestemde zakken en rollen. Het foliema-
teriaal van deze speciale vacumeerfolie is een ander dan dat van gewone vershoudfolie.
Alle door CASO geleverde folierollen en —zakken zijn geschikt voor het koken in de zak
(Sous Vide).

Verzeker u er bij het gebruik van folie van andere fabrikanten van of deze ook geschikt zijn
voor de magnetron en voor het koken in de zak (Sous Vide).

Neem in acht dat balkenvacumeerapparaten zoals deze in principe alleen gebruikt
kunnen worden met gestructureerde foliezakken. Hiervoor ontvangt u van CASO een
uitgebreid aanbod van verschillende rollen en zakken.

6.3 Maken van een van de rol komende zak
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Zet het apparaat op een droge plaats.

Open het apparaat met de handgreep. EN
Klap de cutter omhoog om de folie op de gewenste lengte van de cutter uit te rollen. FR
(afb. 1)

Fixeer de folie door de cutterrail naar beneden te klappen. (afb. 2) IT

Beweeg de cutter helemaal over de rail om de folie af te snijden.

Leg een uiteinde van de folie over de sealbalk.

Sluit de deksel en druk de handgreep naar beneden. (afb. 3)

Druk op de toets Seal.

De desbetreffende LED gaat branden en gaat uit, als het sealproces is afgesloten.

Klap de handgreep omhoog om het apparaat te openen en de zak er uit te halen. PORT
De zak kan nu voor het vacumeren gebruikt worden. RUS
TIP DK

Verzeker u ervan dat de lengte van de te gebruiken zak minstens 8 cm langer is dan
het te conserveren levensmiddel en zorg voor nog eens 2 cm, voor het geval dat de
zak na het opensnijden nog een keer geseald moet worden.

6.4 Vacuiim verpakken in een zak

oukwh=

® N

>

>

Zet het apparaat op een droge plaats.

Open het apparaat met de handgreep.

Doe de levensmiddelen in de zak.

Leg het open uiteinde van de zak in de vaculimkamer.

Sluit de deksel en druk de handgreep naar beneden.

Druk nu op,Vacuum&aSeal / Cancel” en de zak wordt automatisch vacuim getrokken
en geseald.

De desbetreffende LED gaat branden en gaat uit, als het proces is afgesloten.

Als u het proces wilt afbreken, drukt u nog een keer op de,Vacuum&Seal / Cancel”
toets.

Klap de handgreep omhoog om het apparaat te openen en de zak er uit te halen.

TiP

U kunt het apparaat tot 125 keer direct achter elkaar gebruiken met het,Vacuum&Se-
al” proces en tot 125 keer met het,seal” proces, zonder dat het apparaat oververhit
raakt.

Doe niet te veel levensmiddelen in de zak, zodat de geopende kant van de zak ge-
makkelijk in het vacumeerapparaat gelegd kan worden.
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TIP

Reinig het open uiteinde van de zak en strijk het glad, voordat u hem sealt. Verwij-
derde levensmiddelresten, vocht en vouwen om een perfect sealresultaat te krijgen.
Strijk voor het vacumeren de lucht uit de zak om het vacumeerproces te optimalise-
ren.

Indien de levensmiddelen scherpe kanten, zoals botten, hebben, wikkelt u deze in
keukenpapier; zo voorkomt u dat de zak beschadigd wordt.

Vries vloeibare levensmiddelen eerst in een geschikte pot in en doe ze dan in een zak
om ze te vacumeren.

Omdat levensmiddelen bij het invriezen iets kunnen uitzetten, kiest u een ca. 8 cm
langere zak.

Leg vlees of vis op keukenpapier en vacumeer ze samen. Het keukenpapier heeft als
voordeel dat het vocht van de levensmiddelen kan opnemen.

Scheid zachte levensmiddelen, die gemakkelijk aan elkaar plakken met pot- of perka-
mentpapier en vacumeer ze dan. Dat maakt het uithalen makkelijker.

vV vV v vV v v Vv

6.5 Gebruik van de functie, Pulse” (handmatige vacuiim)

Omdat de druk van het vacumeren voor sommige levensmiddelen te groot is en deze in
de zak plat gedrukt zouden kunnen worden, kunt u met de functie,Pulse” de duur en zo-
doende de sterkte van het vacumeerproces regelen. Daarmee kunt u de vacumeersterkte
aan de consistentie van uw vacumeerproduct aanpassen en ook zachte levensmiddelen
(bijv. zacht fruit) vacumeren zonder ze plat te drukken.

Door de tijd- en drukregeling wordt het platdrukken van gevoelige levensmiddelen voor-
komen. Bij het verpakken van sommige sappige levensmiddelen kunt u deze functie ook
gebruiken om te voorkomen dat vloeistof opgezogen en er uitgetrokken wordt.

1. Zet het apparaat op een droge plaats.

2. Open het apparaat met de handgreep.

3. Doe de levensmiddelen in de zak.

4, \lerzeker u ervan dat het open uiteinde van de zak zich binnen de vaculimkamer
bevindt.

Sluit de deksel en druk de handgreep naar beneden.

Druk op de toets,Pulse”. Zolang u de toets ingedrukt houdt, wordt er lucht uitgezo-
gen. Pas als u de toets loslaat, stopt het proces. Zo kunt u het vacuiim nauwkeurig
regelen en het opzuigen van vloeistof voorkomen.

7. Houd de toets ingedrukt, totdat het door u gewenste vacuiim bereikt is.

8. De LED van de toets,Seal” knippert.

9. Druk op de toets,Seal” en seal zo de zak.

ow

TiP

P Als er te veel lucht uitgezogen werd, kunt u een moment wachten en het apparaat
laat weer lucht in de zak. U kunt het proces herhalen.

.6 Vacuiim verpakken in een pot

Zet het apparaat op een droge plaats.
Open het apparaat met de handgreep.
Veeg de vaculimpot en zijn deksel af om
zeker te zijn dat deze schoon en droog
zijn.

whN=o
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4. Doe het vacumeerproduct in de pot. Let er op dat u er niet te veel vacumeerproduc-

ten in doet. EN
5. Sluit de pot met de bijbehorende deksel. FR
6. Sluit de deksel van het apparaat en druk de handgreep naar beneden.
7. Bevestig een uiteinde van de vacumeerslang aan de aansluiting van het apparaat T
(17) en het andere uiteinde aan aansluiting van de potdeksel of met de adapter op de
potdeksel.

8. Druk op de toets,Canister”.
. Druk de deksel van de pot aan het begin van het vacumeerproces aan.
10. Het vacumeerproces eindigt automatisch, zodra er genoeg vacuiim getrokken werd.

11. U kunt het proces op elk moment afbreken door op de toets,Vacuum&Seal / Cancel” PORT
te drukken. RUS
12. Als alternatief kunt u met de toets,Pulse” de sterkte van het vacumeerproces zelf
regelen en voor het gewenste tijdstip beéindigen. DK

13. Verwijder eerst de vacumeerslang van de deksel van de pot, dan pas van de aanslui-
ting aan het apparaat.

TIP

» U kunt voor het vacumeren ook vacuiim ZIP-zakken gebruikten. Let er op dat er voor
de ZIP-zakken een passende adapter nodig is.

6.7 Marineren

1. Volg de stappen 1-5 zoals beschreven onder 6.4.

2. Drukop,Marinate”.

3. Delucht wordt er uitgezogen en na het vacumeerproces automatisch weer ingelaten.
Het proces gaat via 5 werkcycli.

4. Het,Marinate” proces eindigt automatisch.

5. U kunt het proces op eik moment afbreken door op de toets,Vacuum&Seal / Cancel”

te drukken.
6. Na het,Marinate” proces wordt niet automatisch geseald. Dat kunt u indien gewenst
handmatig starten met de ,Seal” toets.

TiP

P U kunt voor het marineren ook vacuiim marineerpotten gebruiken. Volg daarvoor de
stappen 1-6 zoals beschreven onder 6.6 en druk op de ,Marinate” toets. Het ventiel in
de potdeksel moet open zijn. Verwijder eerst de vacumeerslang van de deksel van de
pot, dan pas van de aansluiting aan het apparaat.

6.8 Opbergen van de vacumeerder:
Berg uw apparaat op een egale en veilige plaats, buiten het bereik van kinderen, op.

TIP

Als u het apparaat langere tijd niet gebruikt, raden wij aan om de stekker uit het
stopcontact te halen.

P Sluit de deksel voor het opbergen slechts losjes en klap de handgreep naar beneden,
niet vergrendelen, zodat de dichtingen niet vervormen.
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» Berg het netsnoer op in de snoerruimte aan de
achterkant van het apparaat. Wikkel het snoer niet
om het apparaat.

7 Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van
het apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging
van het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

7.1 Veiligheidsvoorschriften

A VORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met
de reiniging van het apparaat begint:

P Trek de stekker voor het reinigen van het apparaat uit het stopcontact.

P Het apparaat moet regelmatig gereinigd en restanten verwijderd worden om zijn
functionaliteit en veiligheid te behouden. Trek voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact.

De sealbalk kan na het vacumeren heet zijn. Er bestaat verbrandingsgevaar! Wacht,
totdat het apparaat afgekoeld is.

Reinig het apparaat zo mogelijk na elk gebruik.

Als er vocht in het apparaat binnendringt, kunnen er elektronische onderdelen be-
schadigd worden. Let er op dat er geen vloeistof door de vaculimpomp binnen in het
apparaat komt.

Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen en doe het niet in de afwas-
machine.

Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.
Krap hardnekkig vuil er niet af met harde voorwerpen.

Droog het apparaat zorgvuldig af, voordat u het weer gebruikt.

vv

vvvy Vv

7.2 Reiniging

4 Buitenkant van het apparaat
Veeg de buitenkant van het apparaat met een vochtige doek af of met gebruik van een
mild, niet schurend zeepsopje.

4 Binnenkant van het apparaat

Reinig de binnenkant van het apparaat met keukenpapier om etensresten en vloeistoffen
te verwijderen. Haal de opvangbak uit de vaculimkamer en spoel deze in warm water met
een beetje afwasmiddel, droog hem zorgvuldig af en zet hem er weer in.

104 CASO VRH 590 advanced




DE
€ Vacumeerzak

EN
U kunt de vacumeerzak meerdere keren gebruiken. Was de zak in een warm zeepsopje uit
en laat hem vervolgens zorgvuldig drogen, voordat u hem weer gebruikt. FR
IT

A\ VORZICHTIG

»  Zakken, die gebruikt werden voor het bewaren van rauw vlees, vis of vettige levens-
middelen, kunnen niet meer gebruikt worden.

¢ Rubberen dichting (5) PORT
Haal de rubberen dichting er uit en reinig deze in een warm zeepsopje RUS
TIP
DK

»  De rubberen dichting moet zorgvuldig gedroogd worden, voordat u deze er weer in doet.
»  Zorg voor een correcte plaatsing van de dichting, zodat het apparaat correct kan
functioneren.

8 Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en het
verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen te
voorkomen.

8.1 Veiligheidsvoorschriften

A\ VORZICHTIG

P Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door gekwali-
ficeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.

P Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker onts-
taan, evenals schaden aan het apparaat.

8.2 Oorzaken van de storingen en het verhelpen

De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen.

Fout Mogelijke oorzaak Oplossing
De stekker zit niet in het Doe de stekker in het stop-
stopcontact. contact.
Het vacumeerappa- Het snoer of de stekker is Neem contact op met de
raat functioneert niet | defect. klantenservice.
Het stopcontact is defect. Gebruik een ander stopcon-
tact.
Het afgesneden stuk | Het stuk van de rol is niet Volg de stappen in het
van de rol wordt niet | correct gepositioneerd. hoofdstuk,Maken van een
correct geseald. van de rol komende zak”.
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Er wordt geen com-
pleet vacuiim in de
zak geproduceerd.

Het open uiteinde van de zak
bevindt zich niet helemaal in
de vaculimkamer.

Positioneer de zak correct.

De zak is defect.

Kies een andere zak.

Er bevinden zich onzuiverhe-
den op de sealdichtingen en/
of de normale dichtingen.

Maak de dichtingen schoon
en zet deze er na het drogen
weer correct in.

De zak wordt niet
correct geseald.

De sealbalk is oververhit,
zodat de zak smelt.

Open de deksel van het
apparaat en laat het enkele
minuten afkoelen

De zak blijft niet on-
der vaculim, nadat hij
geseald werd.

De zak is defect.

Kies een andere zak, wikkel
eventueel keukenpapier om
de scherpe randen van de
inhoud.

Er bevinden zich ondichte
plekken door vouwen, krui-
mels, vet of vloeistoffen langs
de sealnaad.

Open de zak weer, reinig het
bovenste interne deel van de
zak en verwijder eventueel
aanwezige vreemde lichamen
van de sealbalk, voordat u de
zak opnieuw sealt.

De sealnaad is niet doorlo-
pend geseald.

Snij de sealnaad er af en start
het vacumeer- en sealproces
ophieuw.

De zich in de zak bevinden-
de levensmiddelen hebben
gassen gevormd.

Blancheer groentesoorten zo-
als kool en broccoli, voordat u
deze vacumeert.

De sealbalk sealt al
voor het einde van
het vacumeerproces.

TIP

De sealbalk is door te veel
gebruik kort na elkaar te heet
geworden en sealt de zakken
terwijl de complete lucht

er nog niet uitgezogen kon
worden.

Open de deksel van het
apparaat en laat het enkele
minuten afkoelen.

P Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt verhelpen, neem dan
contact op met de klantendienst.

9 Afvoer van het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle
materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun functione-
ren en veiligheid noodzakelijk waren. In het huishoudelijk afval of bij verkeerde
behandeling kunnen deze stoffen de menselijke gezondheid en het milieu

schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat daarom nooit bij het gewone

huishoudelijk vuil.
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TIP

» Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor terugga-
ve en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal eventueel
informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.

»  Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveili-
ge plek wordt bewaard.

9.1 Verwijderen van de verpakking

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings- "
materialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische - ‘
gezichtspunten en daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de verpakking in v
de materiaalkringloop bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever niet meer
benodigd verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt voor de
recycling.

10 Garantie

Voor dit product geven wij beginnend op de koopdatum 24 maanden garantie voor
gebreken die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Onze garantie geldt
voor Duitsland, Oostenrijk en Nederland. Neem voor alle andere landen a.u.b. contact met
ons op.

Uw wettelijke aanspraken op waarborg volgens §437 ff. BGB (= Duitse Burgerlijk Wetboek)
blijven hiervan onaangeroerd. De gebruikmaking van uw wettelijke rechten bij gebreken
is voor u kosteloos. Niet in de garantie inbegrepen zijn schaden, die ontstaan zijn door een
ondeskundige behandeling of inzet, evenals gebreken, die de functie of de waarde van
het apparaat slechts weinig beinvloeden. Verder zijn slijtageonderdelen, transportscha-
den, voor zover deze niet door ons te verantwoorden zijn, evenals schaden, die ontstaan
zijn door niet door ons uitgevoerde reparaties, uitgesloten van de aanspraak op garantie.
Dit apparaat is geconstrueerd voor het gebruik in de particuliere sfeer (huishoudelijk ge-
bruik) en komt overeen met de te leveren prestaties. Een eventueel gebruik in de commer-
ciéle inzet valt alleen voor zover onder de garantie, als het in de omvang te vergelijken is
met de belasting van een particulier gebruik. Het is niet bestemd voor een verdergaand,
commercieel gebruik.

Bij terechte klachten zullen wij het gebrekkige apparaat naar onze keuze repareren of
omruilen voor een apparaat zonder gebreken. Open gebreken moeten binnen 14 dagen
na de levering aangegeven worden. Andere aanspraken zijn uitgesloten.

Neem voor het indienen van een aanspraak op garantie a.u.b. voor het terugzenden van
het apparaat (altijd met bewijs van aankoop) contact met ons op. Onze contactgegevens
(,garantiegever”) vindt u aan het begin van deze bedieningshandleiding.
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1 Informacgoées gerais EN

Por favor, ler atentamente as informacdes contidas neste manual de modo a se familiarizar ~ FR
com o seu aparelho e poder desfrutar de todas as suas funcoes. Seu aparelho ira servi-lo

por muitos anos se vocé conservar e cuidar dele adequadamente. Esperamos que goste IT
de usa-lo.

ES
1.1 Informagdes sobre este manual NL

por aparelho) e fornece instru¢ées importantes de instalacdo, seguranca, utilizagao e

Este manual de instru¢des é uma parte integral do AirFry Chef 1700 (adiante designado -
PORT
manutencao do aparelho. O manual de instru¢des deve ser mantido sempre junto do

aparelho. Este manual deve ser lido e usado por todas as pessoas que irdo manusear o RUS
aparelho durante a sua: DK
« Instalagao, « Utilizacao,

- Resolucao de avarias « Limpeza e manutencao.

Guardar este manual de instru¢des em lugar seguro, de modo a poder entregar junto com
o aparelho em caso de revenda.

1.2 Adverténcias
Os seguintes sinais de aviso de perigo sao utilizados neste manual de instrucoes:

A PERIGO

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situacao potencialmente perigosa. Caso esta
situacao de perigo nao seja evitada, pode resultar na morte ou em ferimentos graves.

P Respeitar as instrucées deste aviso de modo a evitar o perigo de morte ou de feri-
mentos graves.

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situacdo potencialmente perigosa.
Caso esta situacao de perigo nao seja evitada, pode resultar em ferimentos graves.

P Respeitar as instrucdes deste aviso de modo a evitar o perigo de ferimentos graves.

A ATENCAO

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situacdo potencialmente perigosa.
Caso esta situacao de perigo nao seja evitada, pode resultar em ferimentos ligeiros.

P Respeitar as instrucées deste aviso de modo a evitar o perigo de ferimentos ligeiros.

NOTA

Um aviso deste tipo indica informacao adicional, que ira facilitar a utilizacdo deste aparel-
ho.

1.3 Limitacao de responsabilidade

Todas as informacdes técnicas, dados e informacdes contidas neste manual para se proce-
der a instalacdo, operacdo e manuten¢ao encontram-se atualizados 4 data de impressao,
e foram compilados de acordo com toda a nossa experiéncia e conhecimento adquiridos
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previamente. A informacao, ilustracdes e descricdes contidas neste manual do usuario,
ndo podem servir de fundamento para posteriores diligencias legais. O fabricante ndo
assume responsabilidades por danos decorrentes do:

» Nao cumprimento das instru¢des contidas neste manual

- Outros usos além dos previstos neste manual de instrugées

« Repara¢des ndo autorizadas

«» Uso de pecas de reparagao nao autorizadas

+ Quaisquer alteragdes técnicas e/ou modificagdes ndo autorizadas

« Uso de acessorios ndo aprovados

Nao é recomendado que se proceda a quaisquer modificagdes no aparelho pois as
mesmas irdo invalidar a garantia do seu aparelho. Todas as traducdes foram corretamente
efetuadas de acordo com o nosso melhor know-how e compreensao. Pelo que nao assu-
mimos responsabilidade por quaisquer erros de tradugdo, mesmo que a traducao tenha
sido realizada por nds ou por nossa indicacdo. Somente o texto original em alemao serd
vinculativo.

1.4 Direitos de autor (Copyright)

Este documento encontra-se abrangido por direitos de autor (copyright). A Braukmann
GmbH reserva-se todos os direitos, incluindo os de reproducao fotomecanica, duplicagdo
e distribuicao por qualquer outro meio (por exemplo: digitais, suporte papel, etc..), no seu
todo ou em parte. Sujeito a alteragdes de contetdo e técnicas.

2 Seguranca

Neste capitulo encontrara informacdes de seguranca importantes sobre a utilizacdo deste
aparelho. Este aparelho encontra-se em conformidade com normas de seguranga em
vigor. No entanto, o seu uso indevido pode resultar em ferimentos pessoais e danos.

2.1 Utilizacao prevista

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado em salas em espacos fechados para enva-
sar bolsas e recipientes a vacuo e selar peliculas. Além disso, este aparelho pode ser usado
no setor semiprofissional (cacadores, pescadores, cozinheiros amadores, etc.). Qualquer
outro uso ou uso que va além dos mencionados aqui é considerado impréprio.

Aviso de perigo devido a um uso diferente do previsto!

Diferentes tipos de perigo podem resultar de uma utilizacao diferente
da qual foi prevista para este aparelho.

» Usar este aparelho exclusivamente para a sua utilizacdo prevista.
» Respeitar as instrucdes descritas neste manual de instrucdes.

Quaisquer danos resultantes de um uso diferente do previsto, ndo serdo abrangidos pela
garantia. O utilizador serd o responsével exclusivo por qualquer risco/dano que dai possa
ocorrer.
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Informacoes gerais de seguranca EN

NOTA FR

Observar as seguintes instrucoes gerais de seguranca para o

manuseamento seguro do aparelho:

>

>

Verificar a unidade quanto a danos visiveis externos antes da sua ES
utilizacdo. Nao colocar em funcionamento um aparelho danificado.  NL
Se o cabo de conexado ou o conector estiverem danificados, eles
devem ser substituidos pelo fabricante ou seu representante de

servico para evitar riscos. RUS
Este aparelho pode ser usado por criangas com mais de 8 anos, DK
desde que sejam supervisionadas ou tenham sido instruidas sobre

0 uso seguro do aparelho e compreendam os perigos envolvidos.

A limpeza e manutencdo nao devem ser efectuadas por criancas a
menos que tenham 8 anos ou mais e sejam supervisionadas.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.

O aparelho e o seu cabo de ligagao devem ser mantidos afastados

de criancas com menos de 8 anos de idade.

A reparacao do aparelho sé pode ser efectuada por um servico de
assisténcia ao cliente autorizado pelo fabricante, caso contrario,

deixara de haver direito a garantia em caso de danos subsequentes.
Reparag¢des inadequadas podem causar um perigo consideravel

para o utilizador.

Os componentes defeituosos sé podem ser substituidos por pecas
sobressalentes originais. SO estas pecas podem garantir que irdao
satisfazer os requisitos de seguranca.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante a operacgao.

Nao puxe o cabo de conexao nem transporte o aparelho por ele.

Nao imergir o aparelho em agua ou outros liquidos e nao o colocar

na maquina de lavar louca.

Para armazenamento, feche a tampa apenas de forma solta, ndo

a bloqueie, para que as vedag¢des nao se deformem e a funcao do
aparelho nao seja prejudicada.
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DE
2.3 Fontes de perigo

EN

2.3.1 Riscodelesao
FR
. A AvisO

A barra de vedacao do aparelho esquenta muito.
ES  Observe as seguintes informacoes de seguranca para evitar quei-
NL maduras em vocé e outras pessoas:
» Para evitar possiveis queimaduras, nunca toque na barra de ve-

dacao imediatamente apds o processo de vedacao.
RUS

DK 2.3.1 Perigo de incéndio
A Aviso

Existe risco de incéndio se o aparelho for usado de forma inade-

quada. Observe as seguintes instru¢des de seguranca para evitar o

risco de incéndio:

» Nao coloque o aparelho perto de materiais inflamaveis.

» Mantenha o aparelho afastado de qualquer fonte de calor (gas, eletri-
cidade, queimador, forno aquecido).

2.3.2 Perigo de eletrocussao

A PERIGO

Perigo de vida devido a corrente eléctrica!

Ha perigo de vida quando se entra em contacto com cabos ou

componentes sob tensao! Observar as seguintes instru¢des de

seguranca para evitar o perigo da corrente eléctrica:

» Nao operar o aparelho se o cabo de alimentacao ou ficha esti-
ver danificado, se nao estiver a funcionar correctamente ou se
tiver caido ou sido danificado. Se o cabo ou ficha de alimen-
tacao tiver sido danificado, deve ser substituido pelo fabrican-
te ou pelo seu agente de servico, a fim de evitar riscos

» Nunca abra o alojamento da unidade. Hd um risco de choque
eléctrico se as ligagdes sob tensao forem tocadas e a estrutura
eléctrica e mecanica for alterada. Além disso, podem ocorrer
avarias na unidade

» Nao toque no aparelho ou no conector de rede com as maos
molhadas.
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A PERIGO EN

» Nao insira nenhum objeto nas aberturas do aparelho. Existeo
risco de choque elétrico ao tocar em pecas energizadas.

3 Instrucoes de seguranca para armazenar alimentos ES
NL

Siga os procedimentos especificos de vedagao a vacuo; para que possa garantir a qualida-

de e seguranca dos seus alimentos aspirados/embalados PORT

NOTA RUS

Para garantir o manuseio seguro do aparelho, observe as seguintes instrucdées gerais pK
de segurancga:

P Sealimentos pereciveis foram aquecidos, descongelados ou deixados sem refrige-
racao, devem ser consumidos imediatamente.

Antes de envasar alimentos a vacuo, é importante lavar as maos e limpar todos os
utensilios e superficies.

Refrigere ou congele alimentos pereciveis imediatamente ap6s embala-los a vacuo.
Nao os mantenha a temperatura ambiente.

Mantenha os alimentos ricos em gordura o mais frescos e escuros possivel para que
ndo figuem rangosos.

Descasque frutas e legumes, como macas, bananas, batatas e tubérculos, esta é a
Unica maneira de a envasado a vacuo prolongar sua vida util.

Para evitar a formacao de gases, escalde vegetais como repolho e brécolis antes de
selar a vacuo.

vV v.v. v Vv

4 Instalacao

Este capitulo contém informacgdes de seguranca importantes acerca da instalagéo inicial
do aparelho. Respeitar as indicagdes seguintes de modo a evitar danos e ferimentos:

4.1 Informacao de seguranca

Podem ocorrer ferimentos pessoais e danos materiais ao ligar o aparelho!
Observe as seguintes instru¢des de seguranca para evitar os perigos:

P O material de embalamento ndo pode ser usado para brincar, risco de asfixia.

4.2 Material fornecido

O aparelho vem de fabrica com os seguintes componentes:

« VRH 590 advanced

« 10 bolsas profissionais (20 x 30 cm) « 1 rolo de filme profissional 28 x 300 cm
» Mangueira de vacuo » Manual de instrucoes

» Camara de vacuo removivel
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NOTA

>
>

Examinar o aparelho para verificar se esta completo e se tem algum dano visivel.
Imediatamente contactar o transportador, seguradora e fornecedor, caso o aparelho
esteja incompleto ou danificado devido a embalamento inadequado ou com o trans-
porte.

4.3 Areadeuso

Mantenha o sabor e o frescor e reduza os custos com alimentos menos estragados.

Embale alimentos como por ex. carne, peixe, aves, frutos do mar e vegetais para
congelamento ou refrigeracao.

Embale alimentos secos, como por ex. feijdo, nozes, cereais, etc. para conservar esses
alimentos por mais tempo.

Use sua seladora a vacuo na drea nao alimentar: Suprimentos de acampamento em-
brulhados, como por ex. fosforos, kits de primeiros socorros e roupas, permanecem
limpos e secos, prata e itens colecionaveis ndo escurecem.

4.4 Desembalar

Para desembalar o aparelho, retire-o da caixa e remova o material de embalagem.

NOTA

>

Se possivel, guardar a embalagem original durante o periodo de garantia para poder
embalar o aparelho corretamente se for necessario fazer uso da garantia.

4.5 Exigéncias que devem respeitar o local de montagem

Para garantir a operacdo segura e correta do aparelho, o local de instalacdo deve atender
a0s seguintes requisitos:

O aparelho deve ser instalado em uma superficie sélida, nivelada, horizontal e resis-
tente ao calor, com capacidade de carga e espaco suficientes para o mesmo e o item
mais pesado e maior que se espera aspirar.

Nao mova a seladora a vacuo enquanto estiver em operagao.

Selecione o local de instalacdo para que as criancas ndo possam tocar na barra de
vedacdo a quente do aparelho.

Nao coloque o aparelho em um ambiente quente, molhado ou muito Umido ou
proximo a materiais inflamaveis.

Para garantir uma circulacdo de ar suficiente, deixe um espaco de aprox. 10 cm em
todos os lados.

O conector deve ser facilmente acessivel para que o cabo de alimentacédo possa ser
facilmente desconectado em caso de emergéncia.

O aparelho sé pode ser instalado em locais ndo estacionarios (por ex., navios) por
empresas especializadas/especialistas se eles garantirem que os pré-requisitos para o
uso seguro deste aparelho sejam atendidos.
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4.6 Ligacao elétrica

DE

EN
De modo a garantir uma instalacdo segura do seu aparelho, deve ter em atencao as segu-
intes instrucdes relativamente a ligacao elétrica. FR
e Antes de ligar o dispositivo, comparar os dados de ligacdo (voltagem e frequéncia) da
placa de identificacdo com a sua instalacao de eletricidade doméstica. Esses dados I
devem corresponder de modo a evitar danos no dispositivo. ES
Em caso de duvida, consulte um eletricista.
e  Certificar que o cabo de alimentacdo nao se encontra danificado e que nao foi insta- NL
lado por baixo do forno ou sobre superficies quentes ou afiadas.
e Aseguranca elétrica do aparelho somente é assegurada se estiver ligado a um sis-

tema de supresséo de sobrecargas. E proibido ligar o dispositivo a uma tomada sem
protecdo. Em caso de duvida, chamar um eletricista e verificar a instalacdo da casa. O RUS
fabricante néao é responsavel por danos causados pela falta de protecao.

5 Design e fung¢ées

DK

Este capitulo contém informacgdes de seguranca acerca do design e fun¢des do aparelho.

5.1 Visao geral

@ Alca

@ Gancho de travamento
@ Vedagao superior

@ Vedacao inferior

@ Vedacéao da borracha
(Pressiona o saco contra a barra de ve-
dacdo)

@ Bandeja de rolos

@ Cortador

Armazenamento do cabo (lado traseiro)

@ Camara de vacuo removivel

Barra de vedacao

(Contém um fio de aquecimento revestido
de teflon; este permite que o saco seja
selado sem que ele grude.)
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A barra de vedacao do aparelho esquenta muito.
Observe as seguintes informacdes de seguranca para evitar queimaduras em vocé e
outras pessoas:

P Para evitar possiveis queimaduras, nunca toque na barra de vedacio imediatamente
apos o processo de vedacao.

NOTA

» Nao remova a fita de Teflon (T)!

5.2 Elementos de controle

0 @2 @ CEED @

VRH 590 advapced

Dry Moist
| = Vacuurp & seal

%

Food Cancel Seal Canister Marinate Pulse

Botdes - a funcao selecionada é indicada pela respectiva lampada de controle.

@ Botao Food (Dry & Moist)
Antes do processo de aspiracao, selecione,Dry” para produtos aspirados secos ou
+Moist” para produtos aspirados Umidos com algum liquido presente.

Botdo Vacuum & seal / Cancel

Para aspiracdo automatica e selagem de uma bolsa.

Pressione o botdo novamente para cancelar o processo. Vocé também pode usar este
botdo para cancelar as outras operagoes.

®

Botéo Seal
Para selar uma bolsa sem um processo de aspiracdo adicional.

Botao Canister
Para colocar vacuo em recipientes

® @

Botdo Marinate
Para marinar em um recipiente ou em uma bolsa a vacuo
(Sem vedagao automatica apos o processo de marinada)

@

Botdo Pulse

Enquanto vocé pressiona o botéo, o ar é retirado da bolsa.

Ao soltar o botao, esse processo termina. Vocé deve entdo selar a bolsa usando o
botdo Selar. Também aplicavel para recipientes.

@

@ Conexao para mangueira de vacuo para envasamento a vacuo de recipientes
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DE
5.3 Placa de identificacdo

EN
A placa de identificacdo com os dados de conexao e desempenho esta localizada na
parte inferior do aparelho. FR
. IT
6 Controlee operacao
ES
Este capitulo contém informacdes importantes sobre o controle do aparelho. Siga as NL

instrucdes para evitar perigos e danos.

L. PORT
6.1 Comissionamento

Antes de cada utilizacdo e ap6s cada vedacéo, tanto o aparelho como todos os acessérios ~ RUS
que entram em contato com os alimentos devem ser cuidadosamente limpos; para fazer DK
isso, siga as instrugdes fornecidas na se¢ao, Limpeza e cuidados”.

6.2 Bolsas erolos

Utilize apenas bolsas e rolos expressamente destinados ao envasamento a vacuo. O
material do filme desses filmes especiais a vacuo é diferente do filme aderente comum.
Todos os rolos e sacos de aluminio fornecidos pela CASO sao adequados para cozinhar em
bolsas (sous vide).

Ao usar filmes de outros fabricantes, certifique-se de que eles também sejam adequados
para o micro-ondas e para cozinhar em uma bolsa (sous vide).

Observe que seladoras a vacuo de feixes como este aparelho s6 podem ser operados com
bolsas de filme estruturadas. Para isso, a CASO oferece uma ampla gama de diferentes
rolos e bolsas.

6.3 Producao de uma bolsa a partir de um rolo

1. Coloque o aparelho em local seco.

2. Abrao aparelho usando a alca.

3. Dobre o trilho do cortador para desenrolar o filme no comprimento desejado sob o
cortador. (Figura 1)

Fixe o filme dobrando o trilho do cortador. (Figura 2)

Mova o cortador completamente sobre o trilho para cortar o filme.

Coloque uma extremidade do filme sobre a barra de vedacao.

Feche a tampa e empurre a alca para baixo. (Figura 3)

Pressione o bot&o Seal.

O LED correspondente acende e apaga quando o processo de selagem estiver con-
cluido.

CENOWA
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10. Vire a alca para abrir o aparelho e remova a bolsa.
11. Abolsa agora pode ser usada para envasar a vacuo.

FR NOTA

IT P Certifique-se de que o comprimento da bolsa a ser usada é ao menos 8 cm maior do
que o alimento a ser conservado e deixe 2 cm adicionais caso a bolsa seja fechada
ES novamente apds o corte.

NL

PORT

RUS

EN

6.4 Envasamento a vacuo em uma bolsa

DK

Coloque o aparelho em local seco.

Abra o aparelho usando a alca.

Coloque os alimentos na bolsa.

Coloque a extremidade aberta da bolsa na camara de vacuo.

Feche a tampa e empurre a alca para baixo.

Agora pressione Vacuum & seal / Cancel” e a bolsa serd automaticamente

aspirada e selada.

7. O LED correspondente acende e apaga quando o processo estiver concluido.

8. Sevocé quiser cancelar o processo, pressione o botao ,Vacuum & seal / Cance
novamente.

9. Vire a alca para abrir o aparelho e remova a bolsa.

NOTA

P Voceé pode utilizar o aparelho até 125 vezes seguidas com o processo,Vacuum &
seal” e até 125 vezes com o processo,seal” sem que haja um superaquecimento do
aparelho.

Nao coloque muitos alimentos na bolsa, para que o lado aberto da bolsa possa ser
facilmente colocada na seladora a vacuo.

Limpe e alise a extremidade aberta da bolsa antes de selar. Remova residuos de
alimentos, umidade e vincos para obter um resultado de selagem impecavel.

Retire o ar da bolsa antes de aspirar para otimizar o processo de envasamento a
vacuo.

Se o alimento tiver bordas afiadas, como ossos, embrulhe-os em papel de cozinha;
isso evitard que a bolsa seja danificada.

Primeiro, congele os alimentos liquidos em um recipiente adequado e, em seguida,
encha-os em uma bolsa para sela-los a vacuo.

Como os alimentos podem expandir um pouco quando congelados, escolha uma
bolsa aprox. 8 cm mais longa.

Coloque a carne ou o peixe em papel de cozinha e sele a vacuo. O papel de cozinha
tem a vantagem de poder absorver a umidade dos alimentos.

ounnhwN=

|u

vV V. vV v v v .Y
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NOTA

P Separe os alimentos macios que tendem a grudar com papel manteiga e, em seguida,
sele a vacuo. Isso permite uma remogao mais facil.

6.5 Utilizacao da funcao, Pulse” (vacuo manual)

Como a pressao do envasamento a vacuo é muito grande para alguns alimentos e eles
podem ser esmagados na bolsa, vocé pode usar a funcdo,,Pulse” para regular a duracao e,
portanto, a intensidade do processo de selagem a vacuo. Isso permite que vocé ajuste a
intensidade do vacuo a consisténcia de seus produtos a vacuo e também aspirar alimen-
tos macios (por ex., frutas vermelhas) sem esmagé-los. A regulacdo de tempo e pressao evita
que alimentos delicados sejam esmagados. Ao embalar alguns alimentos suculentos, vocé
também pode usar esta funcdo para evitar que o liquido seja sugado e derrame para fora.

1. Coloque o aparelho em local seco.

2, Abrao aparelho usando a alca.

3. Coloque os alimentos na bolsa.

4, Certifique-se de que a extremidade aberta da bolsa esteja dentro da camara de
vacuo.

Feche a tampa e empurre a alca para baixo.

Pressione o botdo “Pulse”. Enquanto vocé mantiver o botao pressionado, o ar serd
extraido. O processo s6 para quando vocé solta o botao. Isso permite controlar com
precisao o vacuo e evitar que o liquido seja sugado.

7. Mantenha o botdo pressionado até atingir o vacuo desejado.

8. OLEDdobotédo,Seal” pisca.

9. Pressione o botédo,Seal” para selar a bolsa.

NOTA

P Se muito ar foi removido, vocé pode esperar um momento e o aparelho deixaré o ar
voltar para o saco. Vocé pode repetir o processo.

ow

.6 Envasamento a vacuo em um recipiente

Coloque o aparelho em local seco.
Abra o aparelho usando a alca.

Limpe o recipiente de vacuo e sua
tampa para garantir que estejam
limpos e secos.

4. Encha os produtos de vacuo no reci-
piente. Tenha cuidado para ndo encher
demasiado os materiais a vacuo.

Feche o recipiente com a tampa que o acompanha.

Feche a tampa do aparelho e empurre a alca para baixo.

Encaixe uma extremidade da mangueira de vacuo na conexao do aparelho (17) e a
outra extremidade na conexdo na tampa do recipiente ou com o adaptador na tampa
do recipiente.

8. Pressione o botdo,Canister".

9. Noinicio do processo de vacuo, pressione a tampa do recipiente.

10. O processo de aspiracdo termina automaticamente assim que for gerado vacuo
suficiente.

wN= oo
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11. Vocé pode cancelar o processo a qualquer momento pressionando o botdo,Vacuum
&seal / Cancel”.

12. Alternativamente, vocé pode usar o botédo,Pulse” para regular a intensidade do pro-
cesso de vacuo e finaliza-lo no momento desejado.

13. Retire primeiro a mangueira de aspiracdo da tampa do recipiente, s6 depois a da
conexao no aparelho.

NOTA

P Vocé também pode usar bolsas ZIP a vacuo para envasar a vacuo. Observe que é
necessario um adaptador adequado para as bolsas ZIP.

6.7 Marinada

1. Siga os passos 1-5 conforme descrito em 6.4.

2. Pressione,Marinate”.

3. Oaréextraido e reinserido automaticamente apds o processo de envasado a vacuo.

O processo leva 5 ciclos de trabalho.

O processo,,Marinate” termina automaticamente.

Vocé pode cancelar o processo a qualquer momento pressionando o botao,Vacuum

& seal / Cancel”

6. Apds o processo,Marinate” ndo é selado automaticamente. Se necessario, vocé pode
iniciar isso manualmente com o botao ,Seal”.

NOTA

P Vocé também pode usar recipientes de marinada a vacuo para marinar. Para fazer
isso, siga 0s passos 1-6 conforme descrito em 6.6 e pressione o botdo ,Marinate”. A
valvula na tampa do recipiente deve estar aberta. Retire primeiro a mangueira de
aspiracdo da tampa do recipiente, sé depois a da conexdo no aparelho.

v o»

6.8 Armazenamento da seladora a vacuo:
Guarde o seu aparelho em um local plano e seguro, fora do alcance das criancas.

NOTA

P  Se nao utilizar o aparelho durante um longo periodo de tempo, recomendamos que
retire o conector da tomada.

P Para armazenamento, feche a tampa apenas leve-
mente e dobre a alca para baixo, ndo trave, para que
as vedacgdes nao se deformem.

» Arrume o cabo de alimentacdo no suporte do cabo |
na parte traseira do aparelho. Nao enrole o cabo ao
redor do aparelho.

7 Limpezae manutencao

Neste capitulo encontrara informagdes importantes sobre a limpeza e manutenc¢ao deste
aparelho. Respeitar estas indicacdes de modo a prevenir danos devida a uma limpeza
incorreta do aparelho e de modo a garantir uma utilizacdo segura.
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7.1 Informacao de seguranca

EN
A ATENCAO R
Ler estas indicagoes antes de proceder a limpeza do seu aparelho:
P Antes de limpar o aparelho, retire o conector da tomada. IT
» O aparelho deve ser limpo regularmente e os residuos removidos para manter sua
funcionalidade e seguranca. Antes de limpar, retire o conector da tomada. ES
P Abarra de vedacdo pode estar quente apds o envasado a vacuo. Existe o risco de NL
queimaduras! Aguarde o aparelho esfriar.
P Se possivel, limpe o aparelho apés cada utilizacao.
P Seaumidade penetrar no aparelho, os componentes eletrénicos podem ser danifi-

cados. Certifique-se de que nenhum liquido entre no interior do aparelho através da RUS
bomba de vécuo.

Nao mergulhe o aparelho em dgua ou outros liquidos e ndo o coloque na maquina DK
de lavar louga.

Nao use agentes de limpeza ou solventes agressivos ou abrasivos.

N&o tente raspar a sujeira dificil com objetos duros.

Seque o aparelho cuidadosamente antes de reusa-lo.

vvvy Vv

7.2 Limpeza

@ Parte externa do aparelho
Limpe a parte externa do aparelho com um pano Umido ou usando uma solucédo de sabédo
suave e nao abrasiva.

¢ Parte interna do aparelho

Limpe a parte interna do aparelho com toalhas de papel para remover residuos de ali-
mentos e liquidos. Retire a bandeja de gotejamento da camara de vacuo e lave-a em dgua
morna com um pouco de detergente, seque-a cuidadosamente e recoloque-a.

¢ Bolsade vacuo

Vocé pode usar as bolsas de vacuo varias vezes. Enxadgue a bolsa em dgua morna com
sabdo e deixe-a secar completamente antes de reusa-la.

A ATENCAO

P Asbolsas que foram usadas para armazenar carne crua, peixe ou alimentos gorduro-
sos ndo podem ser reutilizadas.

€ Vedacao de borracha (5)

Retire a vedagao de borracha e limpe-a com agua morna e sabdo.

NOTA

P A vedacéo de borracha deve ser completamente seca antes de ser recolocada.
P Certifique-se de que a vedacéo esteja colocada corretamente para que o aparelho
funcione corretamente.
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8 Resolucao de avarias

Neste capitulo encontrara informacdes importantes sobre a utilizacdo deste aparelho.
Respeitar estas indicagcdes de modo a evitar ferimentos e danos:

8.1 Avisos de seguranca

A ATENCAO

P Somente pessoal técnico autorizado com formacao por parte do fabricante, deve
proceder a quaisquer reparagdes que se revelem necessarias.

P Uma intervencéo defeituosa pode representar um perigo consideravel para o utiliza-
dor e provocar danos no aparelho.

8.2 Causas e possiveis solucoes de avarias

Na tabela seguinte pode identificar as diferentes avarias e suas possiveis solucoes:

Erro

Causa possivel

Correcao

A seladora a vacuo
néo funciona

Conector de rede nao conec-
tado

Conectar o conector de rede

Cabo de alimentagao ou
conector com defeito

Entrar em contato com o
atendimento ao cliente.

Tomada com defeito

Escolher outra tomada

A peca cortada do
rolo nao esta soldada
corretamente

Peca do rolo nao posicionada
corretamente

Siga os passos do capitulo
“Producao de uma bolsa a
partir de um rolo”

Nao é criado um
vacuo completo na
bolsa

A extremidade aberta da
bolsa ndo esta totalmente
dentro da camara de vacuo

Posicione a bolsa correta-
mente

A bolsa esta com defeito

Escolha outra bolsa

Existem impurezas nas ve-
dacgoes de selagem e/ou nas
vedag¢des normais

Limpe as vedacoes e reinsi-
ra-as corretamente apds a
secagem.

A bolsa nao esta devi-
damente selada

A barra de vedacao super-
aqueceu, fazendo com que a
bolsa derretesse

Abra a tampa do aparelho
e deixe-o esfriar por alguns
minutos
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A bolsa nao retera
0 vacuo depois de
selada

A bolsa esta com defeito

Escolha uma bolsa diferente,
se necessario embrulhe as
bordas afiadas do contetido
com papel de cozinha

H4 vazamentos devido a ru-
gas, esfarelamento, graxa ou
liquidos ao longo da selagem

Reabra a bolsa, limpe a parte
interna superior e remova
quaisquer detritos da barra
de vedacao antes de resselar
a bolsa.

A selagem nao esta comple-
tamente realizada

Corte a selagem e reinicie o

processo de vacuo e selagem.

Os alimentos na bolsa forma-
ram gases

Escalde vegetais como repol-
ho e brécolis antes de selar a
vacuo

A barra de vedacao
veda antes do final do
processo de vacuo

NOTA

A barra de selagem esquen-
tou muito devido a muitas
passagens consecutivas e
rapidas e sela as bolsas mes-
mo que todo o ar ainda nao
tenha sido removido.

Abra a tampa do aparelho
e deixe-o esfriar por alguns
minutos

P Seforincapaz de resolver o problema seguindo os passos descritos mais acima, por
favor contactar um servico de assisténcia técnica autorizada.

9 Eliminacao do aparelho usado

Os produtos elétricos e eletrénicos usados contém materiais reutilizaveis. No
entanto, eles também contém materiais nocivos necessarios para sua operacao
e seguranca. A sua colocacédo no lixo doméstico, ou manipulacao impropria,
pode colocar em perigo a salide humana e o meio ambiente. Pelo que nunca

deve colocar o seu aparelho usado junto com o lixo doméstico.

NOTA

P Usar os pontos de recolha de aparelhos elétricos e eletrénicos — Eletrdo. Contactar as
autoridades locais ou o seu revendedor afim de saber quando e onde pode entregar

o seu aparelho.

P Certifique-se que o seu aparelho fica guardado, fora do alcance de criancas até a sua

remocao.
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9.1 Eliminacao da embalagem

A embalagem protege o aparelho contra danos causados pelo transporte. Os "
materiais da embalagem foram selecionados de acordo com uma filosofia ecolo- 'i :
gicamente sustentada, respeitando o meio ambiente e portanto sdo reciclaveis.

O retorno do material de embalamento ao ciclo matéria-prima economiza e reduz a ge-
racao de residuos. Portanto, deposite os materiais de embalagem que nédo necessita nos
pontos de recolha,ponto verde”

10 Garantia

No caso deste produto, concedemos uma garantia de 24 meses a partir da data de venda
por defeitos que estejam relacionados com defeitos de producdo ou de material. A nossa
garantia é valida para a Alemanha, a Austria e os Paises Baixos. Por favor entre em contac-
to connosco para o caso de todos os outros paises.

As suas reclamacgdes de garantia legal nos termos do § 437 e seguintes do Cédigo Civil
alemao néo sao afetadas por isso. A reivindicacdo dos seus direitos legais em matéria de
defeitos é gratuita para si. Na garantia ndo estao englobados danos que tenham sido ori-
ginados por um manuseio incorreto ou uma utilizagdo incorreta, assim como por defeitos
que apenas afetem ligeiramente a fungdo ou o valor do aparelho. Além disso, excluidas da
garantia estao pecas de desgaste, danos de transporte, desde que ndo sejamos responsa-
veis por eles, e danos que tenham sido originados por reparagdes que ndo tenham sido
realizadas por noés.

Este aparelho foi construido para a utilizacdo no dambito privado (uso doméstico) e cor-
responde ao desempenho especificado. Uma eventual utilizagdo no uso comercial s6 é
coberta pela garantia se na sua extensdo puder ser comparada com o desgaste de uma
utilizacdo privada. O aparelho nao esté determinado para um uso comercial mais extenso.
No caso de reclamagdes justificadas, iremos optar por reparar o aparelho defeituoso ou
por substituir o aparelho defeituoso por um aparelho sem defeitos. Defeitos evidentes
tém de ser participados dentro de 14 dias apds o fornecimento. Outras reivindicacoes
estdo excluidas.

Para reivindicar um direito de garantia, por favor entre em contacto connosco antes de
enviar o aparelho (sempre com prova de compra!). Os nossos dados de contacto (“conces-
sor de garantia”) podem ser consultados no inicio deste manual de instrucdes.
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1 O6wme cBegeHnnA

MpouTtuTe copepallytoca 3aecb MHPOPMaLMIo, 4TOObI ObICTPO 03HAKOMUTHLCA CO CBOUM
NprbopOM 1 B NMOSHOW Mepe 1Cnonb3oBaThb Bce ero GyHKumn. Hagnexallee obpalleHvie n
YXOA, MOSIOXKMTENIbHO BAMAIOT Ha CPOK Cy»KObl YCTPONCTBA.

*Kenaem nprATHOro NONb3oBaHMA.

1.1 mauma o faHHOM pyKOBOACTBE

3TO PyKOBOACTBO MO SKCMyaTaluy ABIAETCA COCTAaBHOMN YaCTblo BaKyyMHOrO
ynakoBLKKa (Ha3biBaemoro fanee,nprbop”) 1 AaeT BaxHble yKazaHUA Mo NepBomy
MCNoONb30BaHUIO, 6E€30MaCHOCTY, UCMOMNb30BaHNMIO NPMOOPa NO HA3HAYEHNIO 1 YXogy 3a
HVM. PyKOBOACTBO MO 3KCMNyaTaumm AOMKHO BCEraa HaxoamTbcsa B6m3n npubopa. Ero
Heo6XoAMMO NPOYECTb BCEM JIMLIAM, OCYLLECTBAALNM:

- BBOJ Nprbopa B SKCMyaTauuio, « 1CMONb30BaHMe,
« YCTPaHEHVe HEUCNPABHOCTEN U/WN « OUUCTKY Nprbopa

CoxpaHuTe gaHHoe PykoBOACTBO NO 3KCMNyaTaumu, Nnpy nepeaave npnbopa apyromy
nvuy nepepanTte BMecTe ¢ HUM PyKOBOACTBO MO aKCMyaTaLmm.

1.2 TlpepaynpepuTenbHble yKasaHNA

[aHHOM PYKOBOACTBE MO SKCryaTaLlymn UCMONb3YOTCA clnefyioLue Tnbl
npegynpexaeHunin:

A ONACHOCTb

I'Ipe,qynpem,quVle, COOTBETCTBYIOLLEE 3TO CTEMEeHU ONacHOCTY, 0603HaYaeT yrposy
ornacHom cnTyaumn. Ecnu onacHasa cuTyaymA He GWJ,ET npeapoTBpalleHa, 3To MOXeT
npUBEeCTN K CMepTU UNn TAXKeJNbiIM TpaBMaM.

P Bo n3bexaHue onacHoCTH CMEPTU UNN TAXKENbIX TPaBM nopen HEOGXO,D,I/IMO
canefoBatb MHCTPYKUMAM B aHHOM npefynpegnTesibHOM yKasaHUn.

MpenynpenutenbHoe yKasaHue 3ToI CTENeHN OnacHOCTU 0603HaYaeT BO3MOXXHOCTb
ornacHow cutyaumu. Ecnu onacHas cutyaums He 6yfeT npeaoTBpaLLeHa, 3TO MOXeT
NPUBECTY K TSXKeSbIM TPaBMaM.

> Bo n3bexxaHune onacHocTu TPaBMNpPOBaHUA HIOAEVI HEO6XO}J,VIMO cienoBatb
NHCTPYKUMAM B JaHHOM MnpeaynpennTesibHOM YKa3aHUN.

A BHUMAHME

ﬂpenynpeAMTeanoe YKa3aHue 3TOW CTeNeHn onacHOCT 0603HaYaeT BO3MOXKHOCTb
onacHom CUTyauunn. Ecnun He npeaoTBpaTUTb OMacHY CUTYaL o, 3TO MOXKeT NpuBecTu
KTpaBmMmamM nerkom nnm cpep,Hel‘/'l cTeneHn TAaXKecTu.

P Bo u3bexaHue onacHOCTY TPaBMPOBaHUA NIoAel HeOBXoAMMO CliejoBaThb
VHCTPYKLMAM B JAaHHOM NPeaynpeanTesibHOM yKa3aHUu.

MpuMeyaHe 0603HaYaeT JOMONHUTENbHYI0 MHPOPMaLMIo, obneryatoLlyio obpalleHue ¢
npr6opom.
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1.3 OrpaHn4yeHne OTBETCTBEHHOCTIN

Bce cogepalymeca B faHHOM PyKoBOACTBe MO SKCMyaTaLuum TeXHMYecKmne cBeeHus, EN
[aHHble 1 YKa3aHWA Mo YCTaHOBKE, MCMOMIb30BaHNIO 1 yxohy 3a NpMbopom akTyaslbHbl FR
Ha MOMEHT MeyaTy 1 y4nTbIBalOT BECb HaLL ONbIT U 3HaHWA. CBeieHNA, PUCYHKN 1

onucaHna, cogepalumeca B faHHOM PyKoBOACTBE MO KCMyaTauumn, He MOryT ABAATLCA IT
OCHOBaHWeM AnA Kakunx-nmbo npeteHsuii. [ponssogutenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a

ylep6, BO3HUKLLNIA BCeacTBme: ES
+ HecobnofeH A yKasaHui, copepalumxca B PyKoBOACTBe M0 SKCnayaTaLumm, NL
* MCMONb30BaHWA NPUOOoPa He Mo Ha3HaYeHUIo,

« HernpaBWIbHOro PEMOHTa, PORT
+ TEXHUYECKUX U3MEHEHWI, MoAnbUKaLMn Nprbopa,

* CMOJb30BaHNA Hepa3peLleHHbIX 3anyacTen. RUS
Moandukaumm npnbopa He peKOMEHAYIOTCA U He NMOKPbIBAKOTCA rapaHTUeN. DK

MepeBog OCyLLEeCTBASETCA CaMbIM JO6POCOBECTHbIM 06pa3om. OfHAKO Mbl He HeCem
OTBETCTBEHHOCTY 3@ OLIMOKY B NepeBOAE, fiaxe eC/N NepeBog Oblfl BbIMOMHEH HAMU UK
Mo Hallemy 3aKasy. Hawm 06a3aTenbCTBa OrpaHMUMBaKOTCA TObKO UCXOAHBIM HEMELKIM
TEKCTOM.

1.4 3awmTa aBTOPCKOro npasa

[laHHaA JOKyMeHTaLMsA 3alyMLLEeHa aBTOPCKMM NPaBOM.

Braukmann GmbH coxpaHseT 3a coboit Bce npaBa, B TOM YNC/IEe MPaBO Ha
doTomMexaHnYeckoe BOCNPOU3BeaeHNe, KOMMPOBaHWE 1 PacnpoCcTpaHeHe NOCPeACTBOM
0cobbIx cnocoboB (Hanpumep, 06paboTka AaHHbIX, HOCUTENW AAHHbIX, CETV Nepefayn
[aHHbIX), B TOM YMCIie YaCTUYHOe.

2 be3onacHocTb

B 1011 rnaBe Bbl nonyuute BaXkHble yKa3aHUA no 6e3onacHoCTy Npu obpalleHnm ¢
nprbopom. ITOT NPMOOP COOTBETCTBYET YCTaHOBNIEHHBIM HOpMaM 6e3omnacHocTn. OgHako
HeHafnexallas sKcnayaTaLma Nprbopa MoOXKeT MPUBECTY K TPaBMUPOBAHUIO JIlOAel 1
MPUYNHEHVIO MaTepranbHOro yuiepba.

2.1 Wcnonb3oBaHMe MO Ha3HAYEHUIO

[laHHbIN Nprbop NpefHa3HaUeH TOMBKO A5 ObITOBOrO MCMOb30BaHUSA BHYTPY
nomeLleHNs Ans BaKyyMUPOBAHYSA 1 3aManBaHis NAakeToB U KOHTENHEePOB A1
BaKyyYMHOTO YMaKoBbIBaHUA. Kpome TOoro, 3To YCTPOMCTBO MOXET MCMOJb30BaTbCs B
nonynpodeccmoHanbHol chepe (OXOTHUKK, Pbi6OOBbI, MOBapa-MooUTeNN U T. 4.).
Jloboe MHOe 1CMOoNb30BaHKE WM UCTIONb30BaHNE 3a PpaMKaMu YKa3aHHOTO CUMTaeTcs
HeHaANeXaLnm.

OnacHOCTb 13-3a HeHaZIeXallero Ncnosb3oBaHus!

Mpwv NCNONb30BaHMM HE MO Ha3HAYEHWIO U/VNV UCMONb30BaHNN,
OT/INYHOM OT YKa3aHHOro B PykoBogcTBe MO 1CNonb30oBaHmo, Nprbop
MOKET ABNATbCA UCTOYHNKOM OMacHOCTEN.
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A NPEAOCTEPEXKEHUE

>
>

Mcnonb3yiite npubop ToNbKO MO HazHauyeHuto.
Cobniopanite NPUHUMMbI U METO/IbI, ONMUCAHHbIE B JaHHOM
PykoBopacTBe Mo aKcnyaTayum.

Mckntovatotca NpeTeH3nn BCAKOro poaa, CBA3aHHble C ymep60M BcnencTemne
MCNONb30BaHMA He NO Ha3HauveHuto. Bce PUCKN HeCeT NCKNOYNTENDBHO MOJIb30BaTe lb.

2.2 O6uwue Tpe6oBaHNA TEXHNKMN 6e30MacHOCTUN

>

MNepen ncnonb3oBaHMEM NpoBepsliTe NpMbop Ha NpeameT
BUAVMbIX BHELLUHNX NOBPEXAeHnn. He ncnonb3yimre
NOBpPEeXAEHHbIN Nprobop.

Bo n36exaHre onacHOCTY B Cllyyae noBpexaeHns
CcoeanHNTENbHOrO NPOBOAA UM WTeKepa Npubopa ero
3aMeHa JOJMKHa OCYLLECTBATbCA NPOV3BOAUTENEM U

€ro yrnosIHOMOYeHHbIM NpeAcTaBmTeNeM MO TEXHNYECKOMY
06CnyXMBaHNIO.

[aHHOe yCTpONCTBO MOTYT UCMOJb30BaTh AeTu cTaplue 8 fieT, a
TaKXe NMua C NCUXNYECKMM, YYBCTBEHHBIMU U TENIECHBIMU
OrpaHNYeHHbIMY BO3MOXXHOCTAMM B CJlyYae, ecyivi OHX Obinn
NPOVHCTPYKTMPOBaHbI Ha NpeameT 6e3onacHom paboTbl C
YCTPOWNCTBOM M MOHMMAIOT BO3MOKHbIE PUCKN.

OumncTKa 1 TexHMYeckoe 06CnyxrBaHme, OCyLLecTBIAEMOe
nosib3oBaTesiemM, MOryT OCYLLECTBAATLCA AETbMU, TONbKO €C/IN OHU
cTaplie 8 neT n HaxoAATcA nof HabngeHrem.

JeTtam 3anpelyaerca nrpatb ¢ NpMbopom.

Mprbop 1 ero coeanHUTENbHbIV MPOBOJ, HYXKHO AePXKaTb BHe
JocAraeMocTn geten mnague 8 ner.

PeMOHT nprbopa MOoXKeT BbINOSTHATLCA TONIbKO CEPBUCHON
cny60M1, aBTOPM30BaHHOW NPOV3BOAUTENEM, B MPOTUBHOM
C/lyyae npeTeH3mm No rapaHTUM B OTHOLLEHWW NOCTedyoLWNX
NoBpeXAeHNN He NPUHUMAIOTCA. PEMOHT, BbIMOSIHEHHbIN
HeKBanMOULNPOBAHHBIMU NLIAMM, MOXET NPUBECTUN K CEPbe3HbIM
ONacHOCTAM AJ1A Nosib3oBaTens.

CASO VRH 590 advanced



DE

| TPUMEYAHME | EN

> HeVICI'IpaBHbIe AeTaJin MOXKHO 3aMEHATb TOJIbKO OPUTrnHaibHbIMA

3anyactAmMu. BoinonHeHne TpeboBaHNI TeXHNKM Ge3onacHOCTM PR

rapaHTPOBAHO TOJbKO MNPV UCMO/b30BaHUM OPUrMHASIbHbIX I

3anuacrei. ES
> Bo Bpems paboTbl He ocTaBnANTe Nprbop 6e3 nprucmoTpa. \L

» He TAHWTE 1 He NepeHOCUTe NPMOOP, B3ABLUNCH 3
COeaNHUTENbHbIN NPOBOA. PORT

» He norpy»aiTe npnbop B BOAY 1 APYrme XUAKOCTU N He MONTe ero  [{1s
B NOCY4OMOEYHOW MaLUnHe.

» [lpwn XpaHeHUN He 3aKpbiBalTe KPbILLKY MIIOTHO, He 6IoKMpyInTe
ee, YyToObl yNNoTHAIOLWME NPOKNAAKN He fedOopPMMPOBaNMCh U He
B/INANN HEFaTMBHO Ha KauyecTBO paboTbl npubopa.

DK

2.3 WCTOUYHMKM ONACHOCTU

2.3.1 OnacHoOCTb OXora

CBapHas nylaHKa npu6opa oueHb CUIbHO HarpeBaeTcA.

Co6niopanTte cnepyioue npasuna 6esonacHocTy, YTo6bI HE

o6xeub cebsa n gpyrunx:

> B uenax npefoTBpaLleHA BO3MOXHbIX OXKOFOB HY B KOEM Cllyyae
He NpurKacanTecb K CBapHOW NiaHKe HerocpeacTBEHHO nocse

onepaunn 3ananBaHUA.

2.3.1 OnacHocCTb noxapa

Mpu HeHagneXallem NnpuMeHeHUN Npuéopa cyuiecTByeT

onacHocTb Bo3ropaHusA. CobniopanTe cnegyoLme ykasaHua no

TEXHMKe 6e30nacHOCTH, YToObl N36eXKaTb ONACHOCTN BO3ropaHus:

» He yctaHaBnuBanTe npubop B61M3N rOpHOUNX MaTePUanoB.

> [lepxuTe Nprbop BOANM OT BO3MOXKHbIX UICTOUYHUKOB Ternna (ras, Tok,
ropesika, oTarnsmBaemas neub).
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2.3.2 OnacHOCTb, CBA3aHHAsA C INEKTPUYECKNM TOKOM

FR A ONACHOCTb

OnacHOCTb ANA XKN3HN N3-3a nopaKeHnA aneKTpnyeckum

T

TokoMm! KOHTaKT c npoBogaMun Unm petanamm npubéopa,

ES  HaxopAwmMMUCA Nog HanpsXKeHneM, onaceH Ans XXNU3Hu!
NL  YTO6bI N36eXKaTb Yrpo3, CBA3aHHbIX C JNIEKTPUYECKMM TOKOM,

PORT

| 2
DK

3

cobnoganTe cnegyowe npasuna 6e3onacHoCTy:

Mpunbop Henb3s NCNOoNb30BaTb, EC/IN €0 COeANHUTENbHbIN
MPOBOA VN WITEKEP NOBPEXAEHbI, eCNn Npubéop pabotaeTt
co cbosMM, ynan unm nonyunn nospexaeHns. Bo nsdexaHve
OMACHOCTY B CJlyYae NOBPeXAeHWsA COeANHNTENIbHOTO
NPOBOAa Wi WTeKepa Nprnbopa ero 3ameHa AOMKHa
OCYLLECTBNIATHCA MPON3BOAUTENIEM MV €O YTNOHOMOYEHHbBIM
npeacTaBUTENIEM MO TEXHNYECKOMY 0OCNY>KUBAHMIO.

Hu B koem cnyuae He BCKpbIBaiiTe Kopnyc npubopa. Mpw
KOHTaKTe C COEAMHUTENTbHBIMI 3/IEMEHTAMM, HAXOAALLNMUNCS
NoA HaNPsPKEHMEM, @ TaKXKe NPU U3MEHEHN SNEKTPUYECKON
N MEXaHNYECKOWN KOHCTPYKLMM CYLLLeCTBYET OMACHOCTb yAaapa
TOKOM. Kpome Toro, 1o MOXeT NprBeCTu K c6oaMm B paboTe
npubopa.

Hukorga He TporaiTe Npubop 1 LWTENCeNbHYO BUSIKY
MOKPbIMI pyKaMW.

He nomeLluainTte HMKaKre NpeameTbl B OTBEPCTUA Npubopa.
Mpn NPUKOCHOBEHW K HAXOAALLMMCSH NOA HAMPAXKEHVEM
COeAMHUTENbHBIM 3/IEMEHTaM CYLLECTBYET OMacHOCTb yaapa
TOKOM.

MpaBuna 6e3onacHOCTM NPV XpaHEHNN NPOAYKTOB
nUTaHnA

Mpu ynakoBblBaHUY B BaKYYMHYI0 YNaKOBKY ¥ 3anavBaHuy clefyiTe, Noxanyiicra,
onpepeneHHbIM NpoLeaypam; 3To No3BoUT Bam rapaHTMpPOBaTh KauecTBo 1
6e30nacHOCTb BaLumx npogyKToB.

130
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B uensax o6ecneueHns 6esonacHoro obpalleHus c npnéopom cnepyiite
HKenprBeieHHbIM 06LKM Tpe60oBaHNAM TEXHUKM 6e3onacHOCTL:

P Ecnun ckoponopTAlLmecs NpoayKTbl Gbiv Pa3orpeTbl MW Pa3sMOPOMKEHbI VN
XPaHWUINCb B HEOXNAXXAEHHOM BUJE, UX CliefyeT HeMeAneHHO UCMOMb30BaTh.

P epen ynakoBblBaH1eM NPOAYKTOB MUTaHUA B BaKyyMHYIO YNaKoBKY BaXHO BbIMbITb
PYKW 1 BbIMbITb BCE IHCTPYMEHTbI 11 TOBEPXHOCTM.

P OxnaxpaiiTe UM 3aMopaxiBaliTe CKOPOMOPTALLMECA MPOAYKTbI Cpasy Nocse nx

>

YNaKoBbIBaHMA B BaKyyMHYI0 yrakoBKy. He XxpaHuTe Ux npu KOMHaTHOW TemrepaType.

XpaHunTe NPoAYKTbI C BbICOKAM COLEPXaHNEM »KMpa MO BO3MOXXHOCTU B MPOXJ1afHOM
1 TEMHOM MecTe, YToObl He AOMYCTUTb NMOABAEHNA HEMPUATHOIO 3anaxa U FOPbKOro
BKyCa.

P Ounwaiite oT KOXypbl Takvie GPYKTbI 1 OBOLLM Kak, HanpuMep, A6NIoKM, 6aHaHbI,
KapTodenb U KOPHENNOZAbI; TOSIbKO TaKUM 06Pa3oM BO3MOXKHO MPOLUTb CPOK
[eCTBUA BaKyyMHOW YNMaKoBKMU.

P Yto6bl M36exaTb 06pa3oBaHuA ra3oBs, Nepe Bakyymmsalmeii 6naHiwmpyiite Takue
BUZbI OBOLLIEV, KaK KarycTa 1 6pOoKKoK.

4 T[lepBoe ncnonbsoBaHne

B 51O rnaBe cofepkaTca BaxHble yKa3aHUA No NepBOMY 1CMOMb30BaHMIo nprbopa.
CnepyiiTe 3TUM yKa3aHUAM, YTOObI 36eXKaTb OMACHOCTEN 1 NOBPEXAEHWIA.

4.1 MpaBuna TexHNKN 6e30NacHOCTA

P YnakoBouHble MaTepuanbl He NpeaHasHaueHbl Ans Urpbl. CyLecTByeT OnacHOCTb
yAyLbA.

4.2 0O6bem NocTaBKMU 1 NPOBepPKa Noc/ie TPAHCMOPTUPOBKA

B CTaH,D,apTHbIVI 06beM NocTaBKM an|6opa BXOAAT cnefyrowmne KOMNOHEHTbI:

+ VRH 590 npogsunHyTbIi

- 10 nakeToB Ana NpodeccUoHanbHOM BaKyyMHOM ynakoBku (20 x 30 cm)
+ 1 PpynoH nneHku ansa npodeccroHanbHoro yrnakosbiBaHus 28 x 300 cvm
« WWnaHr pna BakyymmpoBaHma

- PykoBopacTBoO no skcnnyataumm

« CbemHasn BakyymHasa Kamepa

P lposepbTe NOCTaBKy Ha MPeAMET KOMMAEKTHOCTY 1 HAaNIMUMA BAAVIMbIX
NOBPEXAEHUN.

P Cpasy coobiumTe SKCMeaMTOPY, CTPaXOBOi KOMMaHMM1 1 NOCTaBLVKY O HEMOJHON
MocTaBKe WM NOBPEXKAEHUAX BCIEACTBME HEY[OBIETBOPUTEIbHON YNAKOBKIN UK
TPaHCMOPTUPOBKN.
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4.3 O6nacTb NpMMeHeHNA

YnakoBaHHbIe C MOMOLLbIO JAHHOTO NMPUGOPa B BaKyyMHYIO YMaKoBKY MPOAYKTbI OCTAlOTCA
CBeXMMM B BOCeMb pa3 Aosblie: CoXpaHuTe BKYC U CBEXECTb MPOAYKTOB U CHI3bTE CBOV
3aTpaTbl 6narogapA MeHbLLeMy KOJIMUYeCTBY NCMOPUYEHHbIX NMPOAYKTOB.

e YnakoBbiBaliTe TaKuMe NPoLyKTbl, Kak, Hanprmep, MAco, pblba, NTrLa, MOPEnpPOAyKTbI
1 OBOLUM AN 3aMOPO3KM U ANA XPAaHEHWA B XONOAMIIbHUKE.

e YnakoBblBaliTe TaKue Cyxume NPOAYyKTbl MATAHUA, KaK, Hanpumep, 606bl, Opexu, Miocv
N T.4., YTOObI UX CPOK XpaHeHNA CTal HAMHOTO JOJIbLUe.

e licnonb3yiTe CBOWM BaKyyMHbIN YNAKOBLUMK AN1A HEMWLLEBbIX Liesiel: UHBEHTapb AnA
KeMMWHTa, Takol KakK, Harnpumep, CNYKK, anTeyuka 1 OfeXa, OCTaeTCA YNCTbIM U
CyXUM, cepebpo 1 aHTMKBapUAT He MOKPbIBAIOTCA HANIETOM.

4.4 PacnakoBKa

[lnAa pacnakoBKM Nprbopa 13BReKnTe ero 13 KOPOOKM 1 yaanuTe ynakoBOUHbIN MaTepuan.

P Ecnv BO3MOXHO, COXpaHAITE OPUMMHasbHYIO YNaKoBKY B TeUeHMe rapaHTUiHOro
nepuopaa npubopa, YTobbl B rapaHTUInHOM Cllyyae CHOBa MOXHO 6bl10 yrakoBaTb
nprbop Hagnexalym obpasom.

4.5 Tpe6GoBaHMNA K MECTY YCTAaHOBKMN

[na HapexxHom 1 6e3ynpeyHoin paboTbl NPUbopa MeCTo YCTAaHOBKM JOSIKHO OTBeYaTb

cnepyowmm TpeboBaHmnAM:

e YcTaHaBnvBalTe NpU6OpP Ha NPOYHOE, POBHOE, FOPU30HTaNIbHOE U KapOoMnpoYHOe
OCHOBaHMe C JOCTAaTOUYHOW HecyLell CMOCOBHOCTBIO 1 MOBEPXHOCTbIO AnA nprubopa 1
L1 CaMOTO TAXenoro 1 60MbLlWOoro NpeanonaraeMoro NPoAyKTa AnA yrnakoBbiBaHUA B
BaKyyMHY!O yNaKkoBKYy.

e He nepemeluaiite BaKyyMHbIV YNaKOBLUMK BO BPeMs ero paboTbl.

e Bblbupaliite MecTo yCTaHOBKM TakUM 06pa3om, YToObl AeT He MOTIN AOCTaTb A0
ropsyei CcBapHoW NiaHKM nprbopa.

e He yctaHaenuBaiite npnbop B ropsaueit, MOKPOI UM OYEHb BIAXKHOW Cpeae uin
BOMM3M roproyero matepuana.

e Yr00bl 06CneunTb [OCTAaTOUHYIO LUPKYIALMIO BO3AYXa, OCTaBbTe C KaXKAOW CTOPOHbI
oT npubopa no 10 cm cBO6OAHOTO MecTa.

e Po3eTka fomKHa OblTb IErKOAOCTYMHA, YTOObI MPU HEOBXOAMMOCTU Kabesnb
3NEKTPONUTaHNA MOXKHO ObINIO IerKo BbITALLUTb U3 PO3ETKMU.

e  YctaHoBKa Npnbopa B HeCTaLMOHAPHbIX MeCcTax YyCTaHOBKYM (Hanprmep, Ha
Kopabnsx) MOXeT NpoBOANTLCA TONbKO CNeLUan3vpoBaHHbIMU NpeanpuaTuAMm/
crneynanucTamm, eCsiv 3T MecTa YAoBIETBOPAIOT YCII0BUAM 6€30MacHOro
1cronb3oBaHKA 3Toro npubopa.

4.6 TMopknioueHme K 3neKTpoceTn

[ins obecneueHna 6e3onacHom 1 6ecnepeboHON PaboTbl NPUGOPa NPV NOAKOYEHUN K
ceTn HeobXoAVMO CObNAATbL HXKENEPEUNCIIEHHBIE YKa3aHNA:
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o I'Iepep, noaknoyeHnem npm6opa K CETN CPaBHUTE TEXHNYECKNE NapaMeTPbl

ropaKtoUYeHVsA (HanpsXeHre 1 YacToTy) Ha 3aBOACKOM Tabnnyke npubopa EN
C TEXHNYECKMMU NapaMeTpamin Bawuel cetn. Bo nsbexaHue noBpexpeHnA FR
nprbopa 3T1 NapameTpbl JOMKHbI COBMafaTb. B ciyyae Hannuma COMHEHWI
MPOKOHCYNIbTUPYITECH C SNEKTPUKOM. IT
e YbeamTech, UTo NEKTPUUYECKUI KabeNlb He MOBPEXAEH 1 He MPONOXKEH Hal UK Nog,
NPU6OPOM NAM HAZ FOPAYVIMU MOBEPXHOCTAMM U/WIN MOBEPXHOCTAMM C OCTPbIMU ES
KpOMKamn.DneKTpuyeckaa 6e3onacHoCcTb Nprbopa rapaHTMpoBaHa NULLb B TOM
cnydae, e OH NOAKMKYEH K cucTeMe 3alllMTHOro 3aseMneHnA, yCTaHOBHEHHOﬁ no NL
BCEM MpaBuniam. B cnyyae COMHeHNIA nopyynTe SNeKTPUKY NPOBEPUTb BHYTPEHHIOH
31eKTPONpoBOAKY. [pounssoamnTesb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a yLuepb, PORT
HAHECEeHHbIN BCneacTeme OTCyTCTBUA WK NpepbiBaHNA NPOBOAa 3a3eMNEHNA. RUS
5 YcrpoiicTtBo n paborta DK

B 1O rnaBe cofepaTca BaxHble yKazaHUA No yCTPONCTBY 1 paboTe nprbopa.

5.1 OGuee onucaHne

Hox

Pyuka
Kptouok onsa dpukcaumm CmoTKa Kabens (Hazaa)

BepxHuit ynnoTHuTeNb CbeMHas BaKyyMHas Kamepa

SIOJOXC)

CBapHas nnaHka

(BKntouaeT B cebs HarpeBaTesibHbIN NPOBOSA
C TepIOHOBBIM MOKPbITUEM; OH MO3BONAET
3arneyvaTbiBaTb NakeT 6e3 npuannaHus.)

HwHWIA ynnoTHUTEeNb

Pe3nHoBaA npoknagka
(NpvKMMmaeT nakeT K cBapuBaloLen
nnaHke)

@ OO

OTcek gns NneHKn

CASO VRH 590 advanced 133




DE
EN
FR

ES
NL

PORT

S
DK

CBapHas nnaHKa Npn6opa oueHb CUSIbHO HarpeBaeTcs.
Co6niogaiite cnegyiowme npaBia 6e3onacHoOCTH, YTO6bI He 06XKeub ce6s 1 gpyrux:

> B uenax npeaorepalleHnA BO3MOXKHbIX OKOroB HM B KOEM Clly4dae He npleaca|7|Ter K
CBapHOIZ nnaHKe HenocpeacTBeHHO nocsie onepaunmn 3ananBaHUA.

NPUMEYAHUE

» He cHumanTe TednoHoByto neHTy (T)!

5.2 SnemeHTbl ynpaBneHusA

0 @ @

VRH 590 advapced

Dry Moist
| == Vacuurp & seal

%

Food Cancel Seal Canister Marinate Pulse

KHonKu - BbibpaHHasA GpyHKLMA 0TOOpaXkaeTCA C MOMOLLbIO COOTBETCTBYOLLEN
KOHTPONbHOM Namnbl

KHonka Food (,MpopykTbl”) Dry (,cyxune”) & Moist (,BnaxHbie”)
Mepen BakyymupoBaHmem BbibepurTe pexxum Cyxon (Dry) ana cyxux npogyKToB nam
BnaxHbin (Moist) onsa npoyKToB C copepaHnemM Bnaru.

®©

Kronka Vacuum & seal / Cancel (,BakyymunpoBaHue 1 3anansanue”/,OtmeHa”)
[lna aBTOMATMYECKOro BaKYyMUPOBAHUA 1 3ananBaHnA nakeTa.

HaxmmTe KHOMKY elle pa3 ana otmeHbl AenctanaA. C MOMOLLbIO AaHHOW KHOMKM Bbl
TaK>Ke MOXeTe OTMEHUTb Apyrve NpoLecchl.

KHonka Seal (,3anavBaHue”)
[lnA 3ananBaHnA nakeTa 6e3 JOMOMHUTENIbHOTO NPOLeCca BaKyyMUPOBaHKA.

Kronka Canister(,BakyymmnpoBaHue koHTeHepa")
[lna BaKyymrnpoBaH/A KOHTENHEPOB.

® @

KHnonka Marinate (,MapuHoBaHune”)
[N MapuHOBaHWA B KOHTEHEpe N B BaKYyMHOM MaKkeTe
(6e3 aBTOMaTMUECKOrO 3anaviBaH1A Nocse NpoLecca MapruHOBaHNSA)

@

@

KHonka Pulse (,PyuHoe BakyymunpoBaHue”)

MNMoka Bbl yaep»rBaeTe 3Ty KHOMKY, BO34yX OTKauMBaeTcA 13 naketa. [pu oTnyckaHnm
KHOMKWM 3TOT NpoLecc NpeKpaLLaeTca. 3aTemM HY»HO C MOMOLLbIO KHOMKM Seal
(,3ananBaHue”) 3aBapuTb NaKkeT. PUMEHMMO TaKXe AN KOHTEHEPOB.

@ Pazbem ONA WiaHra ana BakyyMmmpoBaHUA KOHTeﬁHepOB
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5.3 3aBopckaa Tabnuuka

EN
3aBofcKan Tabnunuka ¢ HdopmaL et 0 NOAKMIOUEHNN U TEXHUYECKUMU
XapaKTePUCTUKaMN HaXOAUTCA Ha HUPKHEl CTOPOHe NMprbopa. FR

IT
6 OGCHY)KI/IBaHl/Ie n3Kkcnnyaraymna

ES
B aTol1 rnaBe copepatca BaxHble yKa3aHMaA No o6cnyxmBaHuio npubopa. Cnepyiite stm
YKa3aHuAM, UToObl 136eXaTb ONACHOCTEN 1 NMOBPEXAEHWIA. NL

PORT

6.1 [lepBoe ncnonbsoBaHue

Mepep KaxablM NCMONb30BaHMEM 1 NOC/IE KaX/A0ro NpoLecca 3ananBaHna ciegyeT RUS
TLATebHO OYMLLATb Kak caMm Nprbop, Tak 1 BCe NPUHAANEXHOCTY, KOHTAKTUPYIOLLMe C DK
NPoAyKTaMu NUTaHWUA, CnepynTe, NOXanymncTa, ykasaHuam B rnase,OuncTka n yxog'”

6.2 [akeTbl 1 pyNOHbI

Mcnonb3yiTe TOAbKO NakeTbl U PYNOHbI, CNeLmanbHO NpefHa3HauyeHHble

[ONA BakyyMpoBaHuA. MaTtepuan 3Tol cneymanbHOM npefHa3HavyeHHon ana
BaKyyMVPOBaHWA MIEHKM OT/IMYAETCA OT OObIYHOW NULLEBO NEHKN.

Bce noctaBnsaemble CASO pynoHbl NieHKM 1 NakeTbl NOAXOAAT AS1A NPUroTOBAEHWA B
nakete (no TexHonoruu Sous Vide). lMpu NpUMeHeHNW NNeHKN APpYrX NPOV3BOAUTENEN
ybeauTtech, [eNCTBUTENBHO IV OHA MOAXOAMNT TakXKe A1A UCNONb30BaHNUA B
MUWKPOBOJTHOBOW Neyu 1 Ana NPUroToBneHUs B nakete (no TexHonorum Sous Vide).
MoKanyicTa, yuTnTe, UTO BaKyyMHble YNMaKOBLUMKM CO CBAPHOW NAATUHON, Nofo0Hble
ZJaHHOMY nprbopy, B MPUHLMNE MOFYT NCMONIb30BATbHCA TOMBbKO CO CTPYKTYPUPOBAHHBIMM
nneHoyHbIMK NakeTamu. B atnx uenax CASO npepnaraet Bam LWnpoKmii BbIGOP pasnmyHbix
PYNOHOB 1 NaKeTOoB.

6.3 Kak cgenartb nakert gna BaKyymnpoBaHUA U3 MJIEHKN

1. YctaHoBuUTe NPUGOP B CyXOM MecTe

2. OTKpoITe NPUBOP C MOMOLLBIO PYUKN.

3. CnoxuTe HaMpPaBRAOLLYIO pe3aka Takum 06pa3om, UTobbl packaTaTb MeHKY Nog HUM
[0 HY>KHOW AnuHbI. (PrcyHok 1)

3aKpenuTe NAeHKy, OTKMHYB HanpaBnALLyto pe3aka BHU3. (PucyHok 2)

MonHOCTbIO NepemMecTUTe pe3ak No HanpaBnAtLLel, YTOObl pa3pe3aTb NIEHKY.
MomecTuTe 0AMH KOHeL, MIeHKN Ha CBapUBALOLLYIO MIIaHKY.

3aKpOonTe KPbILIKY 1 HaXXMUTE Ha PyUKy. (PrcyHOK 3)

HaxkmuTe kHonky Seal (,3anavBaHue”).

©ONO U A
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9.

3arop|/|Tc;| COOTBeTCTByIOLLl,VIﬁ CBETOBOM MHONKaTop, KOTOprM noracHeT no
3aBepLlieHnn npouecca ceapuBaHUA.

10. YT06bI OTKPBITH NPUOOP 1 BbIHYTb MAKET, MOAHUMUTE PYUKY.

11.

nOHykIVIBLLIVIVICﬂ NnakeT MOXHO 1NCNOJIb30BaTb AJ1A BaKyyMUpPOBaHUA.

>

Y6enurtech, 4to AnviHa UCMOJIb3yeMOoro NakeTa He MeHee Yem Ha 8 cm 6oJibLLe AvHbI
KOHCEepBMPYEMOTo MPOAYKTa 1 YUTUTE elLle 2 €M, eC/IV NMAKET NOC/Ie BCKPbITHSA elle
pa3 byfeT 3aneyatbiBaTbCs.

6.4 BaKkyymHoe ynakoBbiBaHUe B NaKeTe

oOUunnhWwWN-=

YcTaHOBUTE NPUOOP B CYXOM MecTe

OTKpoliTe MPUBOP C MOMOLLbIO PYUKN.

MonoxuTte NPOAYKTbI B NaKeT.

Pa3mecTnTe OTKPbITbIN KOHEL, NaKkeTa B BaKYYMHOW Kamepe

3aKpoWTe KPbILWKY Y HAXMUTE Ha PYUKY.

HaxmmTte kHonKy Vacuum & seal / Cancel (,BakyymnpoBaHue v 3anavBaHue /
OTmeHa"), nakeT 6yaeT aBTOMATMYECKM BaKYYMUPOBaH U 3anasH.
Cootsetctytowmin CUJ 3aroputca 1 noracHeT Mo OKOHYaHWM npoLiecca.
Ecnu Bbl 3ax0TUTe NpepBaThb NPOoLecc, MOBTOPHO HaxmmTe KHomnKy VVacuum & seal /
Cancel (,BakyymmpoBaHue v 3anansaHune / OTmeHa").

YT006bl OTKPbLITL NPUGOP 1 BbIHYTb MAKET, NOAHUMUTE PYUKY.

NPUMEYAHUE

>

Bbl MOXKeTe ncnonb3oBath Nprbop Ao 125 pas c onepaumein BakyymmnpoBaHua n
3anauBaHue (Vacuum&Seal) n 1o 125 pas c onepauver 3ananeanue (Seal) 6e3
OMacHOCTY Neperpesa.

He Knagute B NakeT CIMLLKOM MHOTO MPOAYKTOB; OCTaBNANTE JOCTAaTOYHO MECTa,
YTOObI OTKPbITaA CTOPOHA MakeTa SIerko pasMeLLanachb B BaKyyMHOM YMaKoBLUMKE.
OuucTrTe 1 pa3rnagbTe OTKPbITLIN KOHEL, NMaKeTa, Mpexae Yem ero 3anaveatb.
Ypanute ocTaTKun NPOAyKTOB, BNary U CKNagky Ansa AOCTVXKEHNA ONTUMAaNbHbIX
pe3ynbTaToB 3aravBaHus.

lMNepen npoLieccom BaKyyMUPOBaHNA yaanuTe BO3yX U3 NakeTa Ans onTuMU3aumnm
npovecca BakyyMUpPOBaHUS.

Ecnu npopyKTbl MMEIOT OCTPbIe KOHLIbI, TaKMe Kak, Hanmpumep, KOCcTu, 0bMoTaiTe ux B
6yMaXKHOE MOJIOTEHLIE; TaKUM 06Pa30M Bbl MPEAOTBPATUATE NMOBPEXAEHNE NAKETa.
*Knpkue npopyKTbl cnegyeT crepBa 3aMOpPO3M1Tb B KOHTENHEPE U TONbKO MOC/e STOFo
romelLaTb B MakeT A4J1A BaKyyMUPOBaHM.
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| TPUMEYAHME EN

P B cBA3M C Tem, UTO MNPV 3aMOPaKMBaHNI MPOMYKTbI MOTYT C/lerka yBeANunTLCA B
obbeme, BblbMpaiiTe NakeT NPUMEPHO Ha 8 CM A/IMHHEE. FR
P MonoxuTe MACo nnm pbiby Ha GyMaxkHOE MOMOTEHLIE 1 BaKyyMUpYiiTe BCe BMeCTe.
MpenmyLyecTBOM 6yMaXKHOTO NOJOTEHLA ABMAETCA €ro Coco6HOCTb BNUTLIBATH
Bf1ary 13 npoayKToB MUTAHNS. ES
P Pasgenute mArkvie NpoayKTbl, KOTOPbIe IErKO CUMaKOTCA, GyMarol Ans Bbineykm
VNV NeprameHTHON Gymaroid, a 3aTeM BakyyMuUpyiiTe. 3TO MOMOXET BMOCNEACTBAN UX N
Nerko JocTaTb.
PORT

6.5 Wcnonb3oBaHue pyHKUUM ,PyuHoe BakyymupoBaHue” (Pulse) s
u
B cBAA3M € Tem, UTO AaBneHMEe, KOTOPOE OKa3blBAETCA Ha NMPOLYKTbl MPU BaKyyMUPOBaHUN,

[N1A HEKOTOPbIX 0COB0 HEXHbIX NPOLYKTOB MOXET OKa3aTbCA CIINLLIKOM CUSIbHBIM U OHU DK
MOryT 6bITb pPa3faBieHbl, 414 repMeT/3aLMy HEXKHbIX MPOAYKTOB ClieAyeT NCMONb30BaTh
NmnynbcHbil pexnm (Pulse), KoTopbii NO3BONAET perynmpoBaTth AUTENIbHOCTb U

cuiy Bakyyma. 9To No3BonuT Bam U3MEHATb MHTEHCMBHOCTb BaKyyMUPOBaHWA B

3aBMCUMOCTM OT KOHCUCTEHLIMN BaKyyM1PYEeMOro NpoayKTa, a Tak»Ke BakyymrpoBaTb 6e3
pa3faBnuBaHnA MArkue NPoAyKTbl (Hanpumep, Aroabl).

PerynupoBska BpemeHu 1 Cuiibl faBNeHNA NPefoTBPaLLaeT pa3aaBiviBaHe HEXKHbIX

NpPoAyKToB. Bbl MOXeTe Takke MCMob30BaThb AaHHY GYHKLMIO NPY BaKyyMUPOBaHUN
HEKOTOPbIX COYHBIX MPOAYKTOB ANA TOro, YTOObI NPeAoTBPATHTL BCacbiBaHME 1

BbITATMBaHME XXUAKOCTN.

. YctaHoBUWTE NPMGOP B CyXOM MecTe

OTKpoWiTe NPNOOP C MOMOLLBIO PYUKM.

MonoxwuTe NPoayKTbl B MaKeT.

Y6eputech, UTO OTKPbITHIA KOHeL| MakeTa HAXOAUTCA BHYTPY BaKyyMHOI KaMepbl.

3aKpouTe KPbILKY Y HAKMUTE Ha PYUKY.

HaxxmuTe KHonKy VimnynbcHbIn pexkiim (Pulse). Moka Bbl aeprkiiTe KHOMKY HaXKaTol, BO3LYyX

BbITArMBaeTCA. [poLecc NpeKkpaTUTCA, TONIbKO KOrAa Bbl OTNYCTUTE KHOMKY. 9TO NO3BONAET

TOYHO YNPaB/ATb BaKyyMMPOBaHVEM 1 NPefoTBPaLLaTh BCaCblBaHVE XUOKOCTU.

7. TloxanyiicTa, yaep»KMBanTe KHOMKY HaXkaTow, MOKa He 6yaeT LOCTUTHYTa Hy>KHas BamM
cTeneHb BaKyymMMpOBaHWA.

8. Muraet cBeTOBOW NHANKaTOP 3anamBaHue (Seal).

9. 3aTtem HaxkmuTe KHOMKy Seal (,3anavBaHme”), 4ToObl 3aneyaTaTb Naker.

P Ecnu 6bin0 M3BNIEUEHO CAMLLIKOM MHOTO BO3/yXa, Bbl MOMeTe HeMHOTo Moo AATb,
a 3aTem Nprbop CHOBa HaNyCTUT BO3AyX B MakeT. 3aTeM Bbl MoXeTe NoBTOpPUTb
npotecc.

oOUunnhwWN-=

6.6 BakyymHoe ynakoBbiBaHWe B
KOHTellHepe

1. YcraHoBUTe NPN6OpP B CyXOM MecTe

2. OTKpoITe NPUBOP C MOMOLLBIO PYUKN.

3. [lpoTpwnTe BaKyyMHbI KOHTENHEP 1
€ro KpblILWKY, 4ToObl y6eanTbCsa, uto
OHW YNCTbIE U CyXMe.
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lNMomecTuTe NPOAYKTbI A4NA BaKyyMMPOBaHNA B KOHTelHep. He 3aknagbiBarite
CMLWKOM 60nbLLOE KOIMYECTBO NPOAYKTa.

3aKpowTe EMKOCTb KPbILLKOW.

3aKponTe KpbILWKY Nprubopa 1 HaXMI1TE Ha PYUKy.

MNoacoeanHUTe OAMH KOHeL, BaKyyMHOTO LUIaHra K COOTBETCTBYIOLLEMY BXOZY
nprbopa (17), a Apyro KOHeL, — KO BXOAY KPbILLKN KOHTENHePa UK K KPbILLKe
KOHTEeMHepa C afanTepom.

HaxmmTe kHomnKy Canister (,BakyymunpoBaHue KoHTeliHepa”)

[lna npefgoTtepaLleHya NonagaHna Bo3gyxa Mbl pekoMeHAyeM B Hauae npolecca
BaKyyMVPOBaHMA HaiaBUTb Ha KPbILWKY KOHTelHepa. [pouecc repmetusaunm
3aBepLUAETCA aBTOMATNYECKM, KaK TOJIbKO B KOHTeHepe ByaeT co3AaH fOCTaTOYHbI
BaKyyM.

Bbl MOXeTe OTMEHUTb MpoLecc B 11060 MOMEHT, HaxkaB Ha KHonKy Vacuum & seal /
Cancel (,BakyymupoBaHue 1 3anavsaHue / OTmeHa")

Takke Bbl MOXeTe caMOCTOATENbHO PErynnpoBaTh CUITy NpoLecca BakyyM1MpOBaHMWsA
1 3aKOHYMTb NPOLIECC Ha XenaeMoMm dTane kKHonkow Manuelles Vakuum (,PyyHoe
BaKyyMunpoBaHue”)

CHayana oTcoeiMHMTE WAAHT AN1A BaKyyMUPOBAaHWSA OT KPbILLKW KOHTENHepa, a
TOMbKO 3aTeM OT pa3bema Ha npubope.

NPUMEYAHUE

>

6.7

1.
2.
3.

Bbl TakKe MOXKeTe 1Cnosb3oBaTh AIA repMeTu3aLunm BakyyMHble ZIP-nakeTbl.
ObpatuTe BHMMaHVe, 4To Ana naketos ZIP TpebyeTca NoaxoaALmniA agantep.

MapuHoBaHue

BbinonHuTe Wwarwm 1-5, Kak onucaHo B pa3gene 6.4.

Haxkmute ,Marinate” (,MapviHoBaHue").

Bo3gyx oTKaumBaeTcs, a noc/e npoLecca BakyyMnpoBaHUA aBTOMATNYECKM
BrycKaeTca obpaTHO. MpoLiecc BKoyaeT B cebs 5 paboumx LMKNoB
Mpouecc,MaprHoBaHue” 3aBepLuaeTca aBTOMaTUYeCKN.

Bbl MOXKeTe OTMEeHWTb MpoLiecc B SI0O0N MOMEHT, HaxkaB Ha KHonky Vacuum & seal /
Cancel (,BakyymmpoBaHue v 3anansaHune / OTmeHa")

Mpwn ncnonb3oBaHumn GyHKUMM MapurHoBaHme (Marinate) 3anaviBaHue aBTOMaTUYECKM
He npoucxoaut. Mpu HeobxoaMMOCTY Bbl MOXeTe 3anycTuTb NpoLecc 3ananBaHnaA
BPYYHY10, MCMOb3yA KHOMKY 3anavBaHue (Seal).

NPUMEYAHUE

>

138

[InA MaprHOBaHUA TaKXKe MOXXHO UCMOJIb30BaThb BaKyyMHbI€ KOHTENHEPbI.

IInAa Toro, YTo6bI CAENATh 3TO, BbIMOMHUTE Warn 1-6, Kak onuncaHo B . 6.6
HacToALLEero pykoBOACTBa, U HaxmuTe KHONKYy MapuHoBaHue (Marinate). KnanaH

B KPbILLIKe KOHTeHepa A0MKeH OblTb OTKPbIT. CHavyasia 0OTCOeAUHIMTE LUIAHT ANiA
BaKyyMMPOBaHMsA OT KPbILIKM KOHTENHEPA, a TONIbKO 3aTeM OT pa3bemMa Ha nprbope.
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6.8 XpaHeHMe BaKyyMHOrO yrnaKoBLYMKa:

XpaHute Nprbop Ha POBHOM 1 YCTONUMBOM MECTE, B MeCTe, HeJOCTYNHOM A1 JeTe.

NPUMEYAHUE

»  Ecnu B TeueHMe NPOfOMKUTENbHOTO BPEMEHH Bbl He Gy/eTe Mofb30BaThCA
NpP1bOPOM, Mbl PeKOMeHAYEM BbIHUMATb BUJIKY U3 PO3ETKN.

P Y6upas npubop Ha xpaHeHue, NoxanyiicTa,
3aKpbiBalTe KPbILIKY HEMJIOTHO 1 OCTaBbTE PYYKY
B OTKVMIHYTOM MOJIOXKEHWM /15 TOTO, YTOObI He
npowu3soLusna gebopmaums ynnoTHATENEN. \

P VnoxuTe ceTeBoii Kabenb B CieLasnbHyo BbIHEMKY
[N Kabens Ha 3afjHeli cTopoHe npubopa. He
HamaTiBalnTe Kabesb BOKpYr nprbopa.

7 OuunctKaun yxon

B paHHoOI rnase npuBeAeHbl BaxKHble YKa3aHs Mo OUMCTKE Nprbopa 1 yXoay 3a HUM.
MpaBuna TexHUKM 6e30MacHoOCTM

A BHUMAHME

npe)KAe YemM NpUCTynnTb K O4NCTKe npw6opa, npumMmunTe K cBeieHNI0
HMXenpuBeaeHHble yKadaHuAa no 6e3onacHOCTL:

P lMepen ouncTkoii Nprbopa BbITaLLMTE BUSIKY U3 PO3ETK.

P Mpr6op HeobxoayMo peryNAapHO oUmLLaTL 1 yaansTh U3 HEro OCTaTKM MaTepuasnos,

YTOObI COXPAHUTL €ro GYHKLMOHANBHOCTb 1 6€30MacHOCTb MCMOosb30BaHuA. Mepen
OUNCTKOW BbITaLLMTE BUJIKY 3 PO3ETKMU.

CBapHas niaHKa nocne npouecca BakyyMUPOBaHUA MOXET ObiTb FropAYen.
CyulecTByeT onacHOCTb oxoral [NogoxkanTe, Noka Nprubop OCTbIHET.

o BO3MOXKHOCTM ounLLaliTe MPUOOP Nocse Kaxaoro NCrosib30BaHuA.

Ecnu B npnbop nonageT Bnara, SNEKTPOHHBIE Sf1eMeHTbI MOTrYT ObiTb MOBPEXAEHbI.
CnepuiTe 3a TeM, YTOObI XKMAKOCTb He MoMnafana BHYTpb nprbopa Yepes BakyyMHbIN
Hacoc.

He norpy»kaite nprubop B BOAY U ApYrue *ULKOCTU 1 HE MOWITE ero B
NOCYAOMOEYHON MaLLUVHe.

He ncnonb3yiite arpeccrBHble nnv abpasusHble YNCTALLME CPEACTBA U
pacTBopuTENW.

He nbiTaritech yganutb CTONKME 3arpsA3HEHNA C MOMOLLbIO TBEPAbIX MPeLMETOB.
TiwaTenbHO BbiCyLwMTE MPUBOP, Npexae YemM ero CHoBa UCMOJb30BaTb.

vv

vy Vv V

7.1 Ounctka

€ HapyxHas ctopoHa npn6opa

CHapy»u npoTpurTe NP1OOP BNAKHOW TPAMKON UK C UCMONb30BaHEM MATKOIO, He
abpasvBHOro MblIbHOrO pacTBopa.

¢ BHyTpeHHss cTopoHa npn6opa
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BHYyTpeHHI0l0 CTOPOHY Nprbopa ouncTuTe GyMaxkHbIM MONOTEHLEM 1A yaaneHus
OCTaTKOB MULLM U XKUAKOCTEN. /I3BNeKnTe MOALOH U3 BaKYYMHOW Kamepbl 11 OMONIOCHUTE
€ro B TENJI0oM Boge C HEBOMbLUNM KOIMYECTBOM MOILLETO CPEACTBA, TLWATENIbHO NPOTPUTE
€ro 1 BCTaBbTe Ha MECTO.

¢ [MakeTbl ANA BaKyyMUpPOBaHMSA

MakeTbl gna BaKyyMNpOBaHNA MOXHO 1NCNO/1b30BaTb NOBTOPHO. BbimownTe nakeT B Tennion
MbISIbHOV BOZE U TLWaTeNbHO BbICyLLINTE, NpeXxXae 4emM CHOBa NCNOoJ1b30BaThb.

A BHUMAHME

> MakeTbl, KOTOpbI€ NCMOJ1Ib30BaNCb ANA XpaHeHWA CbIpOoro MAaca, pbl6bl NN XNPHbIX
NPOAYKTOB NNTaHUA, MOBTOPHO NCNOJ/1b30BaTb HENb3A.

€ Pe3nHOBbIi ynaoTHNTENb (5)

BbiHbTE pe3I/IHOBbIVI YNNOTHUTENb U I'IpOMOI‘/IITe €ro B TenjioM MblJIbHOM pacTBope.
> I'Ipemne 4yemM CHOBa BCTaBUTb pe3MHOBbIVI YNNOTHUTENb, HY>KHO €ro TWwaTe/lbHO
BbICYLLUUTD.

Mepen sKkcnnyaTaumen npubopa, NoxanyncTa, ybeautec, YTo YrnnoTHATENN
YCTaHOBJIEHbI MPaBUSIbHO.

8 YcrpaHeHMe HencnpaBHOCTEN

B 3TOM rnaBe copep»aTca BaXkHbIe YKa3aHWA NO MNOUCKY U
yCTpaHeHuo HemcnpaBHocTen. CneayinTe 3TMM yKa3aHUAM, YTOObI M36exaTb onacHocTeln
N NOBPEXAEHWN.

8.1 [MpaBuna TexHnKn 6e3onacHOCTA

A BHUMAHME

P PeMOHT 31eKTPONpPU60POB pa3pelLLeHO OCYLECTBAATb TONbKO KBaTUGULIMPOBAHHbIM
cneuvianucTam, NpoLLesLLM obyyeHne y Nporn3BogUTENS.

P HeHaanexalumi peMOHT MOKET NPUBECTY K 3HAUNTEbHBIM OMACHOCTAM AfIA
MO/b30BaTENA U K NMOBPEXAEHUAM Nprbopa.

8.2 [MMpuunHbI HeMCNpaBHOCTEN 1 NX yCTPaHeHne

Hmmenpmse,quHaﬂ Ta6nv4u,a NOMOET NMPW BblABNIEHUN N YCTPAHEHNN MENTKUX
HEVICI'IpaBHOCTeVI.

OwnbKa BosmoxxHasa npuynHa YcrpaHeHune
. Bunka He BcTaBnieHa B pO3€eTKy BcTaBubTe BUNIKY B PO3€TKY

BakyymHbIl

HeuncnpasHocTb nuTatoLero Ob6paTnTech B CEPBUCHYIO
YMNaKoBLUVIK He

Kabena nnm BUIKm CIyx6y.
paboTaet

PoszeTka HencnpasHa BbibepuTe Apyryto po3eTky

140 CASO VRH 590 advanced




DE

OTpesaHHbIi Kycok pynoHa pacnonoeH CnepynTe noLwaroBbim EN
KYCOK Py/lOHa | HernpasuibHO yKasaHuAM B rnase "BakyymHoe
HenpaBWibHO yrnakoBblBaHVe B NaKeTe 13 FR
3anavBaeTca pynoHa"
OTKpbITbI KOHeL, NakeTa Pasmectute nakeT npaBusibHO I
He NOJIHOCTbIO HaXOANUTCA B ES
B nakete He BaKyyMHOW Kamepe
co3paetcA -
HONHbI] lNakeT noBpexpaeH BbibepuTe fpyroi naket NL
BaKyym Ha cBapHbIx 1/unn o6blYHbIX OuncTrTe yNnnoTHUTENN 1 Nocse PORT
YMIOTHUTENAX UMEIOTCA NPOoCyLWMBaHNA NPaBUIbHO
3arpAsHeHnA BCTaBbTe MX Ha MecTo. RUS
Maker CBapHas nnaHka neperpenach v OTKpoliTe KpbILLKY Nprbopa 1
3anavBaeTca nakeT nnaBuTcA JanTe eMy OCTbITb B TeYeHue DK
HenpasubHO HECKOJIbKMX MUHYT
lNakeT noBpexpaeH BbibepuTe Apyroi nakert, npwu
HeobXxoaAMMOoCT obMmoTanTe
OCTpble Kpas CofePKUMOro
6yMaXKHbIMM MONIOTEHLLAMM
MmetoTca yTeukn ns-3a Hannuus CHoBa OTKpOWTE NaKeT, ouncTuTe
CKNaAOoK, KPOLLEK, XKupa n BEPXHIOI0 BHYTPEHHIOIO YacTb
Mocne XKMAKOCTEN Ha MOBEPXHOCTM nakeTa 1 yganumte co CBapHOW
3anavBaHus BAOJIb CBAPHOTO LLBA. NSIaHKM BO3MOXHO MMetoLmnecs
MaKeT He TaM VHOpPOAHbIe Tena, npexae
nepXuT YyeM CHOBa 3aMnanTb NakKer.
Bakyym CBapHol LWOB repmeTnyeH He Ha | OTpexbTe NONyYUBLLNACA LLOB
BCEM MPOTAKEHNN. 1 CHOBA 3aMnycTuTe npoLecc
BaKyyM1pPOBaHMA.
Mrwa BHYTpU NakeTa obpasosana | HekoTopble ooy, Hanpumep,
rasbl. KanycTy 1 6pokkonu, cnepyet
6naHWMpoBaTh Nepep
BaKyyMV1POBaHUEM.
CeapvBaiouan CeapuBatoLyas nnaHKka crana OTt(pOIZTe KpbILWKY Npubopa un
nnanKa C/IMLLKOM ropsyven ns-3a [alnTe eMy OCTbITb B TeUeHue
C/IMLWIKOM 6ONbLLOTO KOJIMYECTBA | HECKONbKMUX MAHYT
3anavBaerT elle
110 OKOH4aHWA 3anaviBaHUA NoApPAA 1
3aneyarblBaeT NakeTbl, Aaxe ecnn
npouecca

NPUMEYAHUE

He BeCb BO3AyX Obln yaaneH.

P ECin c NOMOLLbIO ONMCaHHBIX BbILLE LIAroB peLwnTb Npobriemy He yAanoch,
obpatuTtech, NOXasyncTa, B CEPBUCHYIO CITy>KOY.

9 YTunusauus oTcnyXKusliero npnbopa

OTCHy)KVIBLLIllle INeKTpuyeckmne n aN1IEKTPOHHbIE I'IpVI60pr cofepxat eLe MHOro LeHHbIX
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MaTepuanos. Ho oHU cofiep»KaT Tak»Ke 1 BpeaHble BELLeCTBa, KOTopble Obinn
HeobxoaVMbl ANA Ux paboTbl 1 6e30MacHOCT. B GbITOBbIX OTXOAaX U Npu
HenpaBWIbHOM OBpaLLEHUM OHW MOTYT ObITb OMacHbI A1 300POBbA NiofAel

1 OKpy»atoLueri cpepbl. M03ToMy HI B KOeMm ciyyae He BbibpacbiBanTe —
OTCAY>KMBLUMIA NPUGOP B ObITOBbIE OTXOAbI.

NMPUMEYAHUE

P [Ina yTunnsaumm oty KuBLLMX SNEKTPUYECKIIX U 3IEKTPOHHbIX MPU60pOoB
BOCMOJIb3yNTeCh COOPHBIMM MyHKTaMK1, OpraH130BaHHbIMY B MecTe Bawero
npoXmBaHws. Mpy HEO6XOAMMOCTY COOTBETCTBYIOLLYIO HPOPMALIIO MOXKHO
MonyunTb B FOPOACKOM afMUHMCTPALIK, CIy>K6e BbIBO3a Mycopa Wiv Y MpoAaBLa.

» MosaboTbTech 0 6e3onacHOM xpaHeHV Ballero oTcy»msLiuero npréopa B
HeAOCTYNHOM AnA AeTell MeCTe O ero BbiBO3a.

9.1 YTunusaumsa ynakosku

YnakoBKa 3alyuLiaeT Nnprbop oT NOBPEXAeHWI MPY TPAHCMOPTUPOBKE. YNaKOBOYHbIe
MaTepuarnbl BbIGMPAKOTCA C YUETOM SKONOTMYHOCTY U TEXHUKM YTUNM3aLMM U NMOSTOMY
NpUrogHbl 4na nepepaboTku. Bo3spat ynakoBKku B 060pOT MaTeprianoB SKOHOMUT

Cbipbe 1 COKpaLlaeT oTxoabl. CAaBaniTe HEHY>KHble YaKOBOYHbIE MaTepuanbl B "
npriemMHbIe MYHKTbl CUCTEMbI YTUAN3aLMK ,3eneHas TouKa” A ‘

-y
10 NapaHTMA

Mbl npefocTaBnAem Ha faHHbI NPUOOP rapaHTUIO CPOKOM 24 MecALa C MOMEHTa
MOKYMKW, KOTOpasA pacnpoCcTpaHAeTcA Ha AedeKTbl MaTepranos U MPOV3BOACTBEHHbIE
nedekTbl. [laHHaA rapaHTyA fefcTBUTENbHA AJ1A TaKKX CTPaH Kak lfepmaHua, ABCTpUsA 1
HuaepnaHabl. [1nAa nonyyeHna rapaHTn B APYryX CTPaHax, Moxanymncra, CBAXKUTECh C
Hamu. Balum npaBa rapaHT/pOBaHbl COOTBETCTBIMM CO CT. 437 1 fanee. Npr 3Tom ocTaHeTcA
B cune MpaxkaaHckuin kopekc fepmanmm (BGB). Bbl 6ecnnaTtHO MoxeTe BOCMOb30BaTbCA
CBOVIMW 3aKOHHbIMY FapaHTUHbBIMMX NpaBamu. [apaHTuA He pacnpoCTpaHAETCA Ha
NOBPEXAEHNA, BO3HVKLLME B pe3ynbTaTe HernpasuibHOro 0bpalLeHnaA Umn NCNonb30BaHWA
nprbopa, a TakKe Ha HEMCNPABHOCTY, KOTOPbIe OKa3blBAKOT HE3HAUUTENbHOE BVAHME

Ha GyHKUMW nnm CToMmoCTb Nprbopa. Kpome Toro, rapaHTrA He pacnpocTpaHAeTcA

Ha fieTanu, NofBepPMeHHble CTaHAAPTHOMY U3HOCY, Ha MOBPEXAEHNSA, BO3HUKLUNE

Npw TPaHCMOPTUPOBKe (MOCKOJIbKY Mbl HE HECeM 3a Hee OTBETCTBEHHOCTY), a TakKe
NoBpeXAeHWs, Bbi3BaHHbIE PEMOHTOM, BbIMOSIHEHHbIM CTOPOHHVIMU OPraHn3aumnaMu.
[aHHbIN nprbop 6bin pa3paboTaH Ans HeKOMMePYECKoro (6bITOBOro) 1CMOb30BaHNA 1 €r0
XapaKTePUCTVKI NpefHa3HauYeHbl A1A YAOBIETBOPEHMA COOTBETCTBYIOLMX NOTPEOHOCTEN.
FapaHTUIiHbIE 06A3aTeNbCTBA PACMPOCTPAHAIOTCA Ha KOMMepYeCKoe 1CMonb3oBaHve
nprbopa ToNbKO B TOM Cllyyae, ecivi OHO CPaBHMMO C AOMALLHVIM UCMOSIb30BaHKEM.
[laHHbIN Nprbop He NpefHa3HayeH AsiA Ntoboro MHOro KOMMEPYECKOTO 1CMOMNb30BaHMA. B
CJlyyae BO3HVKHOBEHMA 3aKOHHbIX »anob Mbl MOXKeM OTPEMOHTUPOBATL NOBPEXAEHHbIN
Nprbop NGO 3aMEHNTb €r0 Ha aHANOTNYHDBIA UCMPABHBI NPUOOP MO HaLLEMY YCMOTPEHMIO.
O ABHbIX fedeKTax 1 NOBPEXAEHUAX CliefyeT COOOWMTb HaM B TeueHe 14 aHeln C MOMeHTa
[lOCTaBKM ToBapa. JTiobble fanbHelLmne NpeTeH3nn ncknoveHbl. Mpy npegbssneHnm
NPeTEH3M1M MO rapaHTVK, MOXanyncTa, CBAXKUTECH C HAMW, NpeXx/e YeM BepHYTb TOBap
(Hannuue yeka, NoaTBEPKAAOLLEro GaKT MOKYNKY, 06s3aTenbHO!). Halum KOHTaKTHble
JaHHble («fapaHT») yKa3aHbl B Hauarne HacTosLlero PykoBoacTBa Mo sKcryatalmm.
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1 Generelt

Laes de heri indeholdte informationer, s du hurtigt bliver fortrolig med dit apparat og kan
udnytte dets funktioner i fuldt omfang. Din VRH 690 vil tjene dig i mange ar, hvis du be-
handler og plejer den korrekt. Vi gnsker dig god forngjelse ved brugen!

1.1 Informationer om denne vejledning

Denne betjeningsvejledning er del af Caso VR 190 advanced (efterfglgende kaldt apparat)
og giver dig vigtige henvisninger om ibrugtagning, sikkerhed, formalsbestemt anvendelse
og pleje af apparatet. Betjeningsvejledningen skal altid vaere tilgaengelig ved apparatet.
Den skal lzeses og anvendes af enhver person, som er betroet med:

« ibrugtagning, « betjening,

- fejlafhjeelpning og/eller  « rengering

af apparatet. Opbevar denne betjeningsvejledning og giv den videre til nye ejere af appa-
ratet.

1.2 Advarselshenvisninger
Der anvendes falgende advarselshenvisninger i denne betjeningsvejledning:

A FARE

En advarselshenvisning med dette faretrin kendetegner en overhaengende farlig situa-
tion. Hvis denne farlige situation ikke undgas, kan dette medfgre ded eller alvorlige
kvaestelser.

P Folg anvisningerne i denne advarselshenvisning for at undga faren for ded eller
alvorlige personskader.

En advarselshenvisning med dette faretrin kendetegner en muligvis farlig situation. Hvis
denne farlige situation ikke undgas, kan dette medfgre alvorlige kvaestelser.

»  Folg anvisningerne i denne advarselshenvisning for at undga faren for personskader.

A\ FORSIGTIG

En advarselshenvisning med dette faretrin kendetegner en muligvis farlig situation. Hvis
denne farlige situation ikke undgas, kan dette medfgre lette eller moderate kvaestelser.

P Folg anvisningerne i denne advarselshenvisning for at undga faren for personskader.

HENVISNING

En henvisning kendetegner ekstrainformationer, som letter handteringen af maskinen.

1.3 Ansvarsbegraensning

Alle i denne vejledning indeholdte tekniske informationer, data og henvisninger om
installation, drift og pleje svarer til det aktuelle niveau ved trykningen og sker i god tro
under hensyntagen til vores hidtidige erfaringer og viden. Der kan ikke afledes nogle krav
af angivelser, afbildninger og beskrivelser i denne vejledning. Producenten overtager intet
ansvar for skader som felge af:
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« Manglende overholdelse af vejledningen

« lkke-formalsbestemt anvendelse EN
- Forkert udferte reparationer FR
- Tekniske endringer, modifikationer af apparatet
« Anvendelse af ikke godkendte reservedele T
Modifikationer af apparatet anbefales ikke og er ikke daekket af garantien.
Oversaettelser er lavet i god tro. Vi overtager intet ansvar for oversaettelsesfejl, heller ikke, ES
hvis overszettelsen er bestilt af os eller pa vores vegne. Bindende er kun den oprindelige NL
tyske tekst.

PORT

1.4 Ophavsretlig beskyttelse

Denne dokumentation Er ophavsretslig beskyttet. Alle rettigheder, ogsa fotomekanisk RUS
gengivelse, reproduktion og udbredelse via szerlige metoder (f.eks. databehandling, data-

medier og datanetvaerk), ogsa delvist, er forbeholdt Braukmann GmbH. Indholdsmaessige
og tekniske sendringer forbeholdt.

2 Sikkerhed

| dette kapitel far du vigtige sikkerhedshenvisninger om handtering af apparatet.
Dette apparat svarer til de relevante sikkerhedsbestemmelser. Forkert brug kan dog fere
til person- og tingskader.

2.1 Formalsbestemt anvendelse

Dette apparat er kun beregnet til brug i husholdningen og i lukkede rum til vakuumering
af poser og beholdere, samt til svejsning af folier. Desuden er dette apparat anvendeligt
inden for det halvprofessionelle omrade (jeeger, lystfisker, hobbykokke etc.). En anden eller
derudover gdende anvendelse anses som ikke-formalsbestemt.

Fare pa grund af ikke-formalsbestemt anvendelse!

Der kan ved ikke-formalsbestemt anvendelse og/eller anderledes anven-
delse udga fare fra dette apparat.

» Anvend kun apparatet formalsbestemt.

» Overhold de i denne betjeningsvejledning beskrevne fremgangsmader.

Krav af enhver art pa grund af ikke-formalsbestemt anvendelse er udelukket.
Risikoen baeres alene af ejeren.

2.2 Generelle sikkerhedshenvisninger

HENVISNING

Til en sikker handtering af apparatet skal du overholde de
folgende generelle sikkerhedshenvisninger:

» Kontrollér apparatet for ydre synlige skader inden brug. Brug ikke et
beskadiget apparat.
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Hvis ledning eller stik er beskadiget, skal disse udskiftes af produ-
centen eller dennes kundeservice for at forebygge farer.

Dette apparat kan anvendes af bgrn fra 8 ar og opefter og personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglen-
de erfaring og/eller viden, hvis de er blevet overvdget eller instrue-
ret i at anvende apparatet pa en sikker made og forstar de involver-
ede farer.

Rengering og vedligeholdelse gennem brugeren ma ikke udferes
af barn, medmindre de er 8 ar og aldre og er under tilsyn.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Enheden og dens tilslutningskabel skal holdes veek fra barn under
8ar.

En reparation af apparatet ma kun udfgres af en af producenten
autoriseret kundeservice, ellers bortfalder garantien ved falgeska-
der. Der kan som fglge af forkerte reparationer opsta betydelig fare
for brugeren!

Defekte komponenter ma kun udskiftes med originale reservedele.
Kun ved sddanne dele er det garanteret, at disse opfylder sikker-
hedskravene.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn under brugen.

Treek ikke i netledningen, og loft ikke apparatet i netledningen.
Apparatet ma ikke neddyppes i vand eller andre vaesker, og det ma
heller ikke vaskes i opvaskemaskinen.

Luk ved opbevaring kun laget last, 13s det ikke, sa pakningerne ikke
deformeres og apparates funktion ikke pavirkes.

2.3 Risici ved brug af apparatet

2.3.1 Fare for forbraending

A ADVARSEL
Apparatets svejsebjzelken bliver meget varm.
Vaer opmeerksom pa felgende sikkerhedsnota for ikke at forbreen-
de dig selv og andre:

>

146

For at forhindre eventuelle forbraeendinger ma du aldrig rere svej-
sebjaelken umiddelbart efter svejsning.
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2.3.1 Brandfare

A ADVARSEL

Ved forkert brug af apparatet er der brandfare pa grund af anteen-

delse af indholdet. Overhold falgende sikkerhedshenvisninger for at

undga brandfare:

» Brug aldrig apparatet til opbevaring eller tgrring af brandfarlige
materialer.

» Apparatet ma ikke komme i nzerheden af eventuelle varmekilder
(gasovne, kogeplader, braendere, varmeovne).

2.3.2 Fare som folge af elektrisk strom

A\ FARE

Livsfare pa grund af elektrisk strem!
Ved kontakt med streamfgrende ledninger eller komponenter
er der livsfare. Overhold fglgende sikkerhedshenvisninger for at
undga fare pa grund af elektrisk strom:

» Apparatet ma ikke tages i brug, hvis ledning eller stik er be-
skadiget, hvis det ikke fungerer rigtigt, er blevet tabt eller er
beskadiget. Hvis ledning eller stik er beskadiget, skal disse
udskiftes af producenten eller dennes kundeservice for at
forebygge farer.

» Abn under ingen omsteendigheder apparatets hus. Berares
stramfarende tilslutninger eller 2endres den elektriske og

mekaniske konstruktion er der fare pa grund af elektrisk stram.

Desuden kan der opsta funktionsfejl pa apparatet
» Bergr aldrig apparatet eller netstikket med vade hander.

» Der ma ikke stikkes genstande ind i apparatets abninger. Ved
bergring af spaendingsfarende tilslutninger er der fare for elek-
trisk sted.

3 Sikkerhedsanvisninger for opbevaring af madvarer

Folg blot nogle bestemte fremgangsmader ved vakuumpakning, sé kan du sikre dine
levnedsmidlers kvalitet og sikkerhed.
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EN HENVISNING

Veer opmeerksom pa falgende almindelige sikkerhedsanvisninger for sikker brug af
FR  apparatet:

P Nar letfordeervelige madvarer bliver ophedet eller optaet eller ikke opbevares pa ko,

T skal de omgaende anvendes.
ES » Inden du vakuumpakker dine madvarer, er det vigtigt, at du vasker dine haender og
renger alle kekkenredskaber og bordflader.
NL P Kaleller nedfrys straks fordzervelige madvarer efter, at de er blevet vakuumpakket. De
ma ikke blive liggende ved almindelig stuetemperatur.
PORT B Opbevar om muligt fedtrige fadevarer kaligt og merkt, s& de ikke bliver harske.
P Skreeller man frugt og grentsager, som f.eks. abler, bananer, kartofler og rodfrugter,
RUS inden de vakuumpakkes, forleenger dette deres holdbarhed.
P Nar visse grantsagstyper som f.eks. broccoli, blomkal og kal skal pakkes absolut luft-

m teet, skal de inden dette blancheres og fryses ned, da de eller kan afgive gasser.

4 lbrugtagning

| dette kapitel far du vigtige henvisninger om ibrugtagning af apparatet. Overhold disse
henvisninger for at undga farer og beskadigelser!

4.1 Sikkerhedshenvisninger

P Der mé ikke leges med emballeringsmaterialer. Der er fare for kvaelning.

4.2 Leveringsomfang og transportinspektion

Som standard leveres apparatet med fglgende komponenter:

« VRH 590 advanced

« 10 professionelle Vakuumpose 20 x 30 cm - 1 profi-folierulle 28 x 300 cm
« Vakuum slange - Betjeningsvejledning

- Udtageligt vakuumkammer

HENVISNING

P Kontrollér leveringen for fuldstaendighed og synlige skader.
P Meld straks en ufuldsteendig levering eller skader som falge af darlig emballering
eller transport til speditgren, forsikringen og leverandgren.

4.3 Anvendelsesomrade

De med dette apparat vakuumpakkede fedevarer holder sig op til otte gange lzengere
friske: Bevar smag og friskhed og reducer omkostninger pa grund af feerre fordeervede
fodevarer.

e Pak madvarer som f.eks. kad, fisk, flerkree, alt godt fra havet’ og grentsager tilnedfrys-
ning eller til opbevaring i keleskab.

o  Pak tarrede madvarer som f.eks. benner, ngdder, musli osv., sa disse madvarer kan
opbevares laengere.
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e Vakuumpakkeren kan endvidere pa mange omrader ogsa anvendes til non-food-pro-

dukter. Det holder ting til campingferien som f.eks. taendstikker, medicin og for- EN

bindsstoffer og tgj rent og tart. Selvgenstande og samlerobjekter Igber ikke an. FR
4.4 Udpakning IT
Udpakning af apparatet sker ved, at det tages ud af emballagen, og emballagematerialer- ES

ne flernes.

| HINwELs | "

P Opbevar om muligt den originale emballage i apparatets garantiperiode for at kunne ~ PORT
pakke apparatet korrekt ind ved et garantitilfzelde.

RUS

4.5 Krav til opstillingsstedet

For at apparatet kan fungere sikkert og fejlfrit skal opstillingsstedet opfylde falgende

forudsaetninger:

e Apparatet skal placeres pa et fast, jeevnt, vandret og varmebestandigt underlag med
tilstraekkelig baereevne og plads til apparatet og det forventet tungeste og sterste,
der skal vakuumpakkes.

o Flytikke Vakuumpakker, nar den eri brug.

o Veelg stedet, hvor apparatet skal std, sa bgrn ikke kan na den varme svejseliste.

e  Placérikke apparat i varme, vade eller meget fugtige omgivelser eller i naerheden af
braendbare materialer.

e  Forat kunne fungere korrekt behgver apparatet en tilstraekkelig luftcirkulation. Der
skal vaere et frit rum pa alle sider af apparatet pa 10 cm.

o Stikkontakten skal veere let tilgeengelig, sa netledningen om ngdvendigt let kan
traekkes ud.

¢ Indbygning og montering af dette apparat pa ikke-stationzere opstillingssteder (f.eks.
skibe) ma kun udferes af specialfirmaer/fagfolk, hvis disse sikrer forudsaetningerne for
en sikker anvendelse af dette apparat.

4.6 Elektrisk tilslutning

For at apparatet kan fungere sikkert og fejlfrit skal falgende henvisninger overholdes ved

den elektriske tilslutning:

e Sammenlign inden tilslutning af apparatet tilslutningsdataene (spaending og frek-
vens) pa typeskiltet med dit stramnet. Disse data skal stemme overens, sa apparatet
ikke tager skade. Hvis du er i tvivl, sa sperg din elektriker.

o  Kontrollér, at stremkablet er ubeskadiget og ikke ligger under ovnen eller pad varme
eller skarpkantede flader.

e  Dette apparats elektriske sikkerhed kan kun garanteres, hvis det bliver tilsluttet
til et forskriftsmaessigt installeret beskyttelsesledersystem. Brug af en stikkontakt
uden beskyttelsesleder er forbudt. Fa i et tvivlstilfeelde husets elektriske ledningsnet
kontrolleret af en elektriker. Producenten kan ikke geres ansvarlig for skader, som er
forarsaget af en manglende eller afbrudt beskyttelsesleder.
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en 5  Konstruktion og funktion
| dette kapitel far du vigtige henvisninger om apparatets konstruktion og funktion.

5.1 Samlet oversigt

@ Handtag @ Cutter
@ Lasekrog Kabeloprulning (bagsiden)
@ @verste teetning @ Udtageligt vakuumkammer

(4) Underste ttning Svejselisten

(Bestar af en teflonbelagt varmetrad. Denne
gor det muligt at forsegle posen, uden at
denne klaeber fast.)

Gummitaetningsliste
(Trykker posen mod svejselisten)

@ Rum til vakuumruller

Apparatets svejsebjeelken bliver meget varm.
Vaer opmaerksom pa felgende sikkerhedsnota for ikke at forbraende dig selv og
andre:
»  For at forhindre eventuelle forbreendinger ma du aldrig rere svejsebjeelken umiddel-
bart efter svejsning.

HENVISNING

»  Fjern ikke Teflon tapen (T)!
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5.2 Driftselementer

PORT

Knapper - den valgte funktion vises med den pagaeldende kontrollampe

RUS
@1 Knap til fedevarer (tert og fugtigt) Food (Dry & Moist)
Inden vakuumprocessen skal du veelge,,Dry” til terre produkter eller,Moist” til fugtige
produkter med noget vaeske.

@ Vakuum og svejse / afbryde (Vacuum & seal / Cancel)
Til automatisk vakuumering og svejsning af en pose eller en beholder
Tryk pa knappen igen for at afbryde processen. Du kan ogsa bruge denne knap til at
annullere de andre processer.

@ Knap til svejsning (Seal)
Til svejsning af en pose uden yderligere vakuumering.

Knap til vakuumbeholdere (Canister)
Til vakuumering af beholdere.

@ Knap til marinering (Marinate)
Til marinering i beholder eller i vakuumpose
(ingen automatisk forsegling efter marineringsprocessen)

Knap manuelt vakuum (Pulse)
Sa leenge du trykker pa knappen, suges der luft ud af posen. Slipper du knappen,
stopper processen. Derefter skal du svejse posen via knappen Seal. Ogsa anvendelig
til beholdere.

@7 Tilslutning til en vakuumeringsslange til vakuumering af beholdere.

5.3 Typeskilt
Typeskiltet med tilslutnings- og effektdata befinder sig pa undersiden af apparatet.

6 Betjening og drift

| dette kapitel far du vigtige henvisninger om betjening af apparatet. Overhold disse hen-
visninger for at undga farer og beskadigelser!

6.1 Ibrugtagelse

Hver gang, inden apparatet skal anvendes og efter hver forsegling, skal savel appara-
tet som samtlige tilbehgrsdele, der har veeret i bergring med madvarer, omhyggeligt
rengeres. Se anvisningerne i afsnittet,,Rengering og vedligeholdelse”
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6.2 Poser ogruller

Brug altid kun de poser og ruller, der er beregnet til vakuumprocessen. Foliematerialerne i
disse specielle vakuumfolier er af anden type end de saedvanlige indpakningsfolier.

Alle de folieruller og -poser, der fas i CASO, er egnet som kogeposer (Sous Vide). Endvidere
kan folieruller og -poser til optening og opvarmning i mikroovn kun klare maks. 70 °C. For-
vis dig om, ved anvendelse af folier fra andre producenter, at disse 0gsa er egnet til brug

i mikroovn og som kogeposer (Sous Vide). Bemaerk, at bjaelkevakuumpakkere som dette
apparat principielt kun kan anvendes sammen med strukturerede folieposer. Til dette
formal ferer CASO et bredt udvalg af forskellige ruller og poser.

6.3 Sadan laver du en pose af en rulle

1. Placér apparatet pa et tort sted.

2. Abn enheden ved hjzlp af handtaget.

3. Klap skaereskinnen op for at rulle folien ud i den gnskede laengde under cutteren.
(Figur 1)

4. Fastgor folien ved at klappe skaereskinnen ned. (Figur 2)

5. Flyt cutter’en helt hen over skinnen for at skeere folien over.

6. Placér den ene ende af folien over svejselisten.

7. Luk dakslet og skub handtaget ned. (Figur 3)

8. Tryk pa knappen Svejse (Seal)

9. Dentilsvarende LED lyser, og slukker, nar svejseprocessen er afsluttet.

10. Klap handtaget op for at dbne enheden og fierne posen.
11. Posen kan nu bruges til vakuumering.

HENVISNING

P Kontrollér, at lzengden pa den nyafklippede pose er mindst 8 cm lzengere end den
madvare, der skal konserveres og tag i betragtning, at der skal veere yderligere 2 cm,
nar posen efter afskaeringen skal forsegles.

6.4 Vakuumemballeringien pose
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1. Placérapparatet pd et tort sted. EN
2. Abnenheden ved hjelp af hdndtaget.
3. Kom fgdevarerneiposen. FR
4. Placer posens abne ende i vakuumkammeret.
5. Luk daekslet og skub handtaget ned. T
6. Tryk nu paVakuum og svejse / afbryde (Vacuum & seal / Cancel) knappen og posen

bliver automatisk vakuumeret og forseglet. ES
7. Dentilsvarende LED teender og slukker, nar processen er afsluttet.
8. Huvis du vil afbryde processen, trykker du igen pa Vakuum og svejse / afbryde (Vacuum NL

& seal / Cancel) knappen og derefter pad begge oplasningsknapper for at dbne laget.
9. Klap handtaget op for at abne enheden og fjerne posen.

HENVISNING RUS

» Du kan bruge enheden op til 125 gange i treek med,Vacuum & seal“-processen og op
til 125 gange med,Seal“-processen, uden at den overophedes.

P Laeg ikke for mange madvarer i posen; der skal vaere plads tilovers, s3 den &bne ende
af posen let kan placeres i vakuumkammeret.

» Renger og udglat den &bne ende af posen, inden den skal tilsvejses. Kontrollér, at der

ikke er evt. madvarestykker eller folder i poseabningen. Fremmedlegemer eller en

krollet pose kan give besvaer ved sammensvejsningen af posen.

Der ma ikke veere for meget luft i posen. Inden posen skal svejses luftteet til, skal der

presses sa meget luft ud af posen som muligt.

Skulle de madbvarer, der skal forsegles lufttzet, have skarpe kanter, som f.eks. ben, skal

de rulles ind i kekkenrulle for at forhindre, at de punkterer posen.

Frys ferst flydende fodevarer i en passende beholder og fyld dem derefter i en pose

for at vakuumpakke dem.

Da fedevarer kan udvide sig lidt, nar de fryses ned, skal du veelge en ca. 8 cm laengere

pose.

Leeg ked eller fisk pd et stykke kakkenrulle og vakuumpak begge dele sammen (ikke

ked og fisk sammen). Et stykke kokkenrulle har den fordel, at det kan opsuge fugt fra

madvarerne.

P Adskil blade fadevarer, der har tendens til at haenge sammen, med bagepapir eller
smorrebrgdspapir, og vakuumforsegl derefter. Dies ermdglicht eine leichtere Ent-
nahme.

PORT

vV v.v. v Vv

6.5 Brug af funktionen, Manuelt vakuum” (Pulse)

Da trykket ved vakuumering er for stort for nogle fadevarer, og de kan blive trykket i
posen, kan du bruge,Pulse“-funktionen til at requlere varigheden og dermed styrken af
vakuumeringsprocessen. Dermed kan du tilpasse vakuumeringsstyrken til dine vakuum-
varers konsistens og saledes ogsa vakuumere blgde fadevarer (f.eks. baer) uden at mase
dem. Tids- og trykstyring forhindrer sarte fedevarer i at blive mast. Nar du pakker nogle
saftige fadevarer, kan du ogsa bruge denne funktion til at forhindre vaeske i at blive suget
ind og ud.

Placér apparatet pa et tort sted.

Abn enheden ved hjzlp af handtaget.

Kom fgdevarerne i posen.

Serg for, at den dbne ende af posen er inde i vakuumkammeret.
Luk daekslet og skub handtaget ned.

wnpwN=

CASO VRH 590 advanced 153




DE
EN
FR

ES
NL
PORT

RUS

154

7.
8.
9.

Tryk pa knappen "Pulse”. Sa laeenge du holder knappen nede, suges luft ud. Saledes
kan du praecist styre vakuummet og forhindre en udsugning af vaeske.

Hold knappen trykket, indtil det af dig gnskede vakuum er naet.

LED’en pa knappen ,Seal” blinker.

Tryk sa pa,Svejse” knappen sa posen forsegles.

HENVISNING

>

Hvis der er suget for meget luft ud, kan du vente et gjeblik, hvorefter enheden suger
luft tilbage i posen. Du kan gentage processen.

6.6 Vakuumpakningien vakuumbeholder

1.

10.

11.

12.

13.

Placér apparatet pa et tort sted.

Abn enheden ved hjzlp af handtaget.
Tor vakuumbeholderen og dens lag af [N
for at sikre, at de er rene og tarre.
Fyld vakuumvarerne i beholderen.
Veer opmaerksom pa ikke at fylde
mange vakuumvarer i beholderen.
Luk beholderen med det medfelgende lag.

Luk laget pa apparatet, og tryk handtaget ned.

Fastger den ene ende af vakuumslangen til tilslutningen pa apparatet (17) og den
anden ende til tilslutningen pa beholderlaget eller med adapteren pa beholderlaget.
Tryk pa knap Vakuum beholder (Canister).

For at forhindre, at der traenger luft ind, anbefaler vi at trykke beholderens lag godt
fast ved starten af vakuumeringsprocessen.

Vakuumeringsprocessen afsluttes automatisk, sa snart der er genereret tilstraekkeligt
vakuum.

Du kan til enhver tid afbryde processen ved igen at trykke pa Vakuum og svejse /
afbryde (Vacuum & seal / Cancel)

Alternativ kan du selv regulere styrken af vakuumeringsprocessen og stoppe den pa
det gnskede tidspunkt med knappen ,Pulse”.

Fjern forst vakuumeringsslangen fra beholderlaget, og ferst derefter fra indsugnings-
studsen fra apparatet.

HENVISNING

>

Du kan ogsa bruge vakuum ZIP-poser til vakuumering. Bemaerk venligst, at der krae-
ves en passende adapter til ZIP-poserne.

6.7 Marinering

Felg trin 1-5 som beskrevet i punkt 6.4.

Tryk pa,Marinate”

Luften suges ud og lukkes automatisk ind igen efter vakuumeringsprocessen. Denne
proces omfatter 5 arbejdscyklusser.

Processen,Marinere” afsluttes automatisk.

Du kan til enhver tid afbryde processen ved igen at trykke pa Vakuum og svejse /
afbryde (Vacuum & seal / Cancel)
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6. Efter,Marinate”-processen forsegles der ikke automatisk. Du kan starte dette manuelt
med knappen ,Seal’, hvis det er ngdvendigt.

HENVISNING

» Du kan ogsa bruge vakuum-marineringsbeholdere til marinering. For at gare dette
skal du felge trin 1-6 som beskrevet under 6.6 og trykke pa knappen,Marinate”. Ven-
tilen i beholderlaget skal veere dben. Fjern forst vakuumeringsslangen fra beholderla-
get, og ferst derefter fra indsugningsstudsen fra apparatet.

6.8 Opbevaring af Vakuumpakker

Apparatet skal opbevares pa et plant og sikkert sted uden for barns raekkevidde.

HENVISNING

P Ved opbevaring af apparatet ma dets 13 ikke l&ses, men det skal blot lukkes, s& pak-
ningerne ikke deformeres, og apparatets funktion ikke forringes.

» Til opbevaring skal du kun lukke I3get Izst og klappe
handtaget ned, ikke lase, sa pakningerne ikke de-
formeres.

P Opbevar netkablet i kabelholderen pa bagsiden af
apparates. Vikl ikke kablet omkring apparatet

7 Renggring og pleje

| dette kapitel far du vigtige henvisninger om apparatets renggring og pleje.

A\ FORSIGTIG

Vaer opmaerksom pa felgende sikkerhedshenvisninger inden du ger apparatet rent:
Treek stikket ud af stikkontakten, for det renggres.

P Apparatet skal rengares med regelmaessige mellemrum, og tilbagevaerende rester
flernes. Et apparat, der ikke er rengjort, fungerer darligere, og dets levetid nedszettes,
og det kan endvidere medfare, at det kan blive farligt at arbejde med.

Svejselisten kan vaere varm efter vakuumprocessen. Fare for forbraendinger! Vent til
apparatet er kglet ned.

Renger apparatet efter anvendelse, nar det er kglet ned.

Hvis der treenger fugt ind i apparatet, kan de elektroniske komponenter tage skade.
Veer opmaerksom pa3, at der under ingen omstaendigheder ma komme vaeske gen-
nem vakuumpumpen og ind i apparatets indre.

Apparatet ma ikke neddyppes i vand eller andre vaesker, og det ma heller ikke vaskes
i opvaskemaskinen.

Brug ikke aggressive eller skurende renggringsmidler og ikke oplasningsmidler.
Krads ikke fastsiddende smuds af med harde genstande.
Tor apparatet omhyggeligt af inden det anvendes igen.

vv

vvvy Vv
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7.1 Renggring

& Apparatets yderside

Apparatets yderside afterres med en fugtig klud eventuelt under anvendelse af en mild,
ikke slibende saebeoplgsning.

€ Apparatets inderside

Renger apparatets inderside med kokkenrulle for at flerne madrester og vaeskerester.
Fjern opsamlingsskalen fra vakuumkammeret og skyl den af i varmt vand med lidt opvas-
kemiddel, ter den omhyggeligt af og saet den ind igen.

€ Vakuumeringspose
Du kan bruge vakuumeringsposerne flere gange. Vask posen i varmt opvaskevand og lad

den derefter tarre omhyggeligt, inden du bruger den igen.

A\ FORSIGTIG

P Poser, der har vaeret anvendt til opbevaring af rat ked, fisk eller fedtrige levnedsmid-
ler, kan ikke genanvendes.

4 Gummitaetningsliste (5)
Tag gummitaetningslisten ud, og renger den i varmt saebevand.

HENVISNING

P  Gummitaetningslisten skal tarres omhyggeligt, inden du monterer den igen.
»  Sarg for at placere pakningen korrekt, s& enheden kan fungere korrekt.

8 Fejlafhjeelpning

| dette kapitel far du vigtige henvisninger om fejlfinding og fejlathjaelpning. Overhold
disse henvisninger for at undga farer og beskadigelser!

8.1 Sikkerhedshenvisninger

A\ VORSICHT

P Reparationer p4 elektriske apparater ma kun udferes af fagfolk, som er undervist af

producenten.
P Ved forkert udfarte reparationer kan der opsté betydelig fare for brugeren og skader
pa apparatet.
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8.2 Fejlarsager og afhjeelpning

DE

EN
Felgende tabel hjaelper ved lokalisering og afhjeelpning af mindre fejl.

Fejl Mulig arsag Afhjeelpning FR

Stikket er ikke sat i stikkontak- | Saet stikket i en stikkontakt IT
Vakuumpakkeren | t€n ES
fungerer ikke Ledning eller stik defekt Kontakt kundeservice

Stikkontakt defekt Brug en anden stikkontakt NL
Den forste svej- Rullestykket ikke korrekt Folg trinnene i kapitlet PORT
sning pa det placeret "Vakuumpakning i en pose fra
afskarne rulles- enrulle" RUS

tykke bliver ikke
gennemfert

Der opnas ikke
fuldsteendigt vaku-
um i posen

Den abne ende af posen sidder
ikke helt korrekt i vakuumkam-
meret

Placér posen korrekt

Posen er defekt

Brug en anden pose

Der sidder urenheder pa
svejsetaetninger og normale
teetninger

Rens teetningerne og saet dem
korrekt pa plads, nar de er helt
torre.

Posen blev ikke
korrekt svejst

Svejselisten er for varm, sa
posen smelter

Aben apparatets lag og lad det
kole i nogle minutter

Posen kan ikke hol-
de vakuum, efter at
den er blevet svejst

Posen er defekt

Brug en anden pose - rul even-
tuelt kekkenrulle om indhol-
dets skarpe kanter

Der findes en laek, der skyldes
folder, krummer, fedt eller vaes-
ke langs svejsessmmen

Abn posen igen, renger den
overste indvendige del af
posen og flern eventuelle frem-
medlegemer fra svejselisten,
inden posen igen svejses til

Svejsessmmen er ikke fuld-
steendigt forseglet

Skeer svejsessmmen af, og
start vakuumering og forseg-
ling igen.

Fedevarerne i posen har dan-
net gasser

blanchér grgntsager som kal
og broccoli for vakuumforseg-
ling.

Svejselisten
forsegler, inden
vakuumprocessen
er feerdig

HENVISNING

Svejselisten er blevet for varm
pa grund af for mange gen-
nemlgb hurtigt efter hinanden
og forsegler poserne, selvom al
luft endnu ikke er suget ud.

Aben apparatets 1ag og lad det
kole i nogle minutter

P Hvis du ikke kan lgse problemet med de ovennaevnte skridt, bedes du henvende dig

til kundeservicen.
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9 Bortskaffelse af det gamle apparat

Gamle elektriske og elektroniske apparater indeholder mange veerdifulde

materialer. De indeholder dog ogsa skadelige stoffer, som var ngdvendige for

deres funktion og sikkerhed. Som restaffald eller ved forkert handtering kan

disse stoffer skade menneskers sundhed og miljget. Bortskaf derfor under

ingen omstaendigheder dit gamle apparat som restaffald. I

HENVISNING

P Benyt det lokale samlested til aflevering og genbrug af gamle elektriske og elektro-
niske apparater. Informér dig om ngdvendigt hos din kommune, renovationsselskab
eller hos din forhandler.

P  Sorg for, at dit gamle apparat er bgrnesikkert opbevaret indtil du bringer det vaek.

9.1 Bortskaffelse af emballagen

Emballagen beskytter apparatet mod transportskader. emballeringsmaterialer- "r
ne er valgt i henhold til miljgvenlige og bortskaffelsestekniske synspunkterog @

er derfor genanvendelige. Tilbagefersel af emballeringsmaterialer til material- A [ 4
ekredslgbet sparer rastoffer og nedsaetter affaldsmaengden. I Tyskland bortskaf-

fes udtjente emballeringsmaterialer pa indsamlingsstederne til genanvendelsessystemet
»Grgnne punkt«.

10 Garanti

P& dette produkt yder vi 24 maneders garanti fra kebsdatoen for mangler, som stammer
fra produktions- eller materialefejl. Vores garanti geelder for Tyskland, @strig og Nederland-
ene. Kontakt os venligst ved alle andre lande.

Dine lovpligtige garantikrav i henhold til § 437 ff BGB-E er ikke pavirket. Anvendelsen

af dine lovmaessige rettigheder er gratis. Garantien daekker ikke skader, som er opstdet

pa grund af forkert handtering eller brug, samt mangler, som kun ubetydelig pavirker
apparatets funktion eller vaerdi. Desuden er sliddele, transportskader, safremt vi ikke er
skyld i disse, samt skader, som er opstaet pa grund af reparationer, som ikke er udfert af os
udelukket fra garantien.

Dette apparat er konstrueret og dimensioneret til brug i den private husholdning. En
eventuel erhvervsmaessig brug er kun daekket af garantien i det omfang som kan sam-
menlignes med belastningen ved privat brug. Det er ikke beregnet til videregdende,
erhvervsmaessig brug.

Ved berettigede reklamationer reparerer eller ombytter vi det defekte apparat med et fejlf-
rit apparat efter vores skan. Abenlyse mangler skal meldes senest 14 dage efter levering.
Yderligere krav er udelukket.

Ved fremsaettelse af et garantikrav bedes du henvende dig til os inden indsendelse af ap-
paratet (altid med kebsbevis). Vores kontaktdata (,Garantiyder”) finder du forrest i denne
betjeningsvejledning.
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