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ВМЕСТИМОСТЬ

CMC-H2H: 2 GN 1/1 — 530x325x100 мм 
или 2 GN 2/3—354x325x100 мм

CMC-H3H: 3 GN 1/1—530x325x100 мм 
или 3 GN 2/3 —354x325x100 мм

Converge®  
Multi-Cook Oven

Мультипечь Конвердж заменит фритюрницу, пицца-печь, 
пароварку, пароконвектомат и контактный гриль. 
Встречайте Конвердж, новейшее изобретение для 
профессиональной кухни!

Конвердж не требует подключения к вытяжке, его можно 
ставить в любое место. Скорость приготовления в полтора 
- два раза быстрее пароконвектомата. Конвердж оснащен 
парогенератором. Точная регулировка влажности от 0 до 
100%. Четыре режима самоочистки. Душирующее 
устройство входит в комплект. Удобная функция - 
подсвечивающаяся ручка сообщит о процессе работы 
машины. Самое главное то, что вы можете независимо 
устанавливать принципиально разные температуры и 
режимы готовки для разных камер. То есть одновременно 
в одной печи у вас может готовиться например, пицца, 
картошка фри, стейк из рыбы, вариться рис и готовиться 
бисквит. Гибкость и скорость приготовления не имеют 
аналогов.

CE

Конфигурации (выберите свою)

Модель
■ CMC-H2H    ■ CMC-H3H

Контроль
■ Deluxe    ■ Simple

Положение двери
■ Петли справа    ■ Петли слева

CMC-H2H
■ 380–415V, 3PH, 30A, без шнура, без вилки

Габариты (ВхШхД) 975 x 621 x 1023 мм,  138 кг

CMC-H3H
■ 380–415V, 3PH, 50A, без шнура, без вилки

Габариты  (ВхШхД) 1168 x 621 x 1023 мм,  179 кг

CMC-H3H

CMC-H2H

Особенности
• Три режима приготовления: пар, конвекция и 
комбинированный режим

• Термощуп на моделях Deluxe

• Программируемое сенсорное управление

• Простая загрузка/выгрузка рецептов через USB-порт

• Четыре полностью автоматизированных цикла 
очистки

• Встроенная промывка катализатора

• Душирующее устройство

• Дверная ручка со светодиодной подсветкой 
предназначена для нужд загруженной кухни и 
обеспечивает визуальное оповещение о состоянии 
духового шкафа.

• Любой уровень влажности от 0 до 100%, чтобы 
максимально улучшить качество, текстуру и выход 
продукта.

• Соответствует EPA 202
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Converge® Multi-Cook Oven

ВОДА

 Требования к поступающей воде

Загрязнитель Фильтрованная вода Нефильтрованная вода

Свободный хлор Менее 0.1 ppm (мг/л) Менее 0.1 ppm (мг/л)

Жесткость 30-70 ppm 30-70 ppm

Хлориды Менее 30 ppm (мг/л) Менее 30 ppm (мг/л)

pH 7.0 to 8.5 7.0 to 8.5

Кремний Менее 12 ppm (мг/л) Менее 12 ppm (мг/л)

Всего растворенных 
твердых веществ (tds)

50-125 ppm 50-360 ppm

ШУМ

ЗАЗОР

СНАЧАЛА
ПРОВЕРЬТЕ

* 457мм рекомендуется для сервисного доступа

Требования к воде (на печь)

• Два подвода холодной воды.

• Поступающая вода должна соответствовать 
стандартам качества воды, приведенным в 
таблице ниже.

• Слив воды: материалы должны выдерживать 
температуру до 93°C.

• Соединения для подачи воды должны быть с 
наружной резьбой 3/4” NPT.

Сверху:   51мм*

Слева:   51мм

Справа:  51мм

Спереди:  508мм

Сзади:  179 мм

Уровень шума

Без вытяжной системы максимум 63,3 дБА 
*был измерен на расстоянии 1 м от устройства.

• Духовка должна быть установлена ровно.

• Если требуется местными нормами, 
установите запорный клапан подачи воды 
и устройство предотвращения обратного 
потока.

• Слив не должен располагаться 
непосредственно под прибором.

• Духовка не предназначена для 
встроенного монтажа.

Рекомендации по установке

Ширина камеры

Глубина камеры

Высота камеры

Высота камеры с полкой

a
b
c
d

a

c d

b

121 мм
106 мм

366 мм 537 ммСЛИВ ПЕЧИ

Y2 КОНДЕНСАЦИОННАЯ ВОДА
Y5 КАТУШКА ДЛЯ ШЛАНГА

Y3 ОЧИСТКА

РУЧНОЙ СЛИВ

Y1 ВПРЫСК ПАРА

68 мм

95 мм

292 мм

364 мм

201 мм

412 мм

66 мм

57 мм

https://www.rp.ru/

